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CZYI' NOWOCZESNE Iy e n e GRZEWCZYCH Bezpieczne uzytkowanie jest
goi-owq nie gq by¢ zqsilane gazem al- je,dnym Z kluczowych aspek-
0 energiq elektryczng, albo fow w wypadku ptyt grzew-
VRIS G jednym | drugim po czesci. czych. Zwtaszcza, ze niekie-
plytgrzewczych zaskakua nie Biorqc to pod uwage, mozna F 4 dy bywajg mocno eksploato-
UECCWGEEEE e podzielié na gazowe, cera- e wane.

przede wszystkim funkgjonal- miczne oraz indukcyjne.
noscia i stosowanymi w nich

rozwigzaniami technicznymi.
Przy uzyciu odpowiedniego mo-
delu przygotowanie nawet naj-
bardziej skomplikowanej po-
trawy bedzie znacznie fatwiej-
sze. Innowacyjne plyty wykorzystuja rozmaite sensory, ktdre
maja pomac zapobiegac rozgotowaniu lub przypaleniu potra-
wy czy wykipieniu wody, a wszystko to dzieki precyzyinej kon-
troli temperatury grzania.

| DODATKI
Plyty mogq tez same wykrywac obecnosé naczynia i uruchamiac DZIALA? Omawiajqc réznorodne kon-
strefe stosowna do jego polozenia. Dostepne sg rwniez modele, Prezentacja wybranych roz- » o . strukcje i funkcje ptyt grzew-
ktre nie tylko pozwalajg na aktywowanie wybranych pél grzew- wigzan stosowanych w pty- Rozpor Odne. funkcje irozwiq- czych nie mozna poming¢é
aych, aletezaczenie kiku pol wjecha, wieksza srefe, np. nabryt tach grzewczych. zania fechniczne stosowane naczyn i akcesoriéw. Waznym
fanne. Moz sie to odbywac manualnie—za pomacg odpowiednich e " @ w ptytach grzewczych popra- aspektem jest réwniez dba-
przycskow na panelu sterujacym, ale ez automatycznie — niektore e - — wiajq znacznie komfort obstugi, tos¢ o czystosé sprzetu grzew-
plyty same wiedza, kedy nalezy polaczycstrefy. Wowczas uzyt- Y | utatwiajq ustawienie optymal- czego.
kownikowi pozostaje juz tylko ustawi¢ odpowiednig moc grzania. - - ol nych parametrdw pracy, infor-
Producend staraja se takze zapewnicjak najwygodniejsza obstuge ol mujq o btedach czy koniecz-

dostepnych funkdj i parametréw urzadzenia. Panele sterujace s3 nosci mycia i konserwaciji.
NAJWAZNIEJSZE
PARAMETRY

wiec coraz nowoczesniejsze. Niektore modele indukeyjne majg za-
INSTALACJA
PLYTY GRZEWCZE)
Wybierajqc ptyte grzewczq

miast prostych wyéwietlaczy 7-segmentowych i wskaznikow za-
awansowane dotykowe wyswietlacze LCD, a w modelach gazo-
wych stosuje sie pokreta z wielostopniowa requlada mocy grzania.
Na rynku pojawia sie ponadto coraz wiecej modeli zintegrowa-

nych z okapem. Co ciekawe, w te] grupie asortymentowej znaj- warto zwrdci¢ uwage na jej
duig nie tylko konstrukcje indukcyjne, ale rowniez gazowe. Tego konstrukcje i wzornictwo, aby PtYTY GRZEWCZE
typu sprzet jest praktyczny i wygodny w uzyciu, a dotego wszyst- byto ono spdjne ze stylistykq . " W PRAKTYCE

kiego daje wieksz swobode w aranzowaniu kuchennego wne- mebli kuchennych i pozosta- Innowacyjne systemy, wzor-

trza. Wiszak zyskujemy wowczas dodatkowe miejsce nad plyta, tych sprzetéw kuchennych. _ i nictwo, rozwigzania, konstruk-
w ktérej zwykle montowany jest wiasnie okap. Nie nalezy przy tym zapomi- 1 | cje i trendy wykorzystywane
W nowym wydaniu  InfoProduktu’, cheac przyblizyc Paristwu jak naé o parametrach. i w ptytach grzewczych réz-
ciekawymii jednoczesnie funkcjonalnymi urzadzeniami moga by¢ : Inne wymagania majg mode- nych producentéw. . O d k o o o o
piyty grzewcze, omawiamy ich rozmafte konstrukeje oraz stoso- . s le gazowe, a inne elektryczne. s L - r I n t U | C n
wane w nich rozwiazania. Prezentujemy takze wybrane modele 2 Nalezy mie¢ tez na uwadze i 3 ] ,-"/ % gJ
roznego typu —gazowe, indukcyjne, jaki te zintegrowane z oka- ¥ e ptyty mieszane, a wiec gazo- 3 | £ . . 0
pami. By¢ moze kidrys spostod nich spefni Paristwa oczekiwa- = - # wo-elektryczne, ktére wyma- ¥ L N / m t n
nia, zaréwno pod wzgledem wzomiczym, jaki funkcjonalnym. - . gajq spetnienia kilku dodatko- ¥ . W g | a r g O O Wa | a
tukasz Sowiriski ’ wych warunkow. -
- . Gotowanie jest znacznie przyjemniejsze, gdy nie musisz sie

oy Magazyn w wersji cyfrowej

niczym przejmowac. Ani rozmiarem garnka, ani nawet
uruchamianiem pola grzejnego. Ptyta wykryje pole, na ktérym
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P LY T

ROZNORODNE
KONSTRUKCJE
PLYT
GRZEWCZYCH

Tego typu urzqdzenia mogq by¢ zasilane
gazem albo energiq elekirycznq, albo
jednym i drugim po czesci. Biorgc to pod
uwage, mozna je podzieli¢ na gazowe,
ceramiczne oraz indukcyjne.

dostepnymi na rynku ro-
dzajami urzadzen nalezy
sie bardzo dokfadnie zapo-
zna¢, poniewaz konstruk-
Cja danej ptyty oraz sposéb jej zasila-
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PLYTY
GAZOWE

Zasilane s gazem
i zapalajg palnik za-
Zwyczaj automa-
tycznie po odkrece-
niu kurka i wytwo-
rzeniu iskry. Wy-
rézniamy ptyty ga-
zowe emaliowa-
ne, stalowe oraz
szklane.

CERAMICZNE

Podgrzewaja potra-
wy dzieki elementom
grzejnym umieszczo-
nym pod szklang po-
wierzchnia. Moga ni-
mi byc¢ spirale lub ta-

Fot. Elica

nike szybkogrzejng (np.
hi-light).

nia to elementy kluczowe przy wybo-
rze i montazu. Wéroéd uzytkownikéow
ptyt grzewczych najpopularniejsze sq
modele do zabudowy. Mozemy tutaj
wyréznic:

$my nagrzewajace. Sto-
suje sie tu czesto tech-

PLYTY GAZOWE
BEZPLOMIENIOWE
Nad pftomieniami zasto-
sowano tutaj szklang po-
wierzchnie, ktéra two-
rzy ceramiczny obszar ro-
boczy. Ptomienie ogrze-
waja strefy grzewcze i w ten
sposdb podgrzewaja na-
czynia. Z boku lub z tytu
ptyty stosuje sie kratke
wentylacyjng do odpro-
wadzenia spalin.

ol

Dziataja na zasadzie
indukcji magnetycz-
nej. Ciepto wytworzo-
ne zostaje bezposred-
nio w garnku. Techni-
ka ta jest bardzo bez-
pieczna, komforto-
wa i ma najwieksza
sprawnosc¢ energe-
tyczna.
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Fot. Samsung

Fot. Solgaz

Fot. Amica

Fot. Seenergy

Fot. Bosch

Fot. Gorenje

Fot. Elica

Fot. Adler

PLYTY
KOMBINOWANE

Jest to zestawienie dwéch
rodzajow ptyt grzewczych.
Z jednej strony produ-
cend oferujg ptyty kombi-
nowane wykorzystujace
zasilanie gazowo-elek-
tryczne (np. ptyta gazo-
wo-ceramiczna lub ga-
zowo-indukcyjna), z dru-
giej zas elektryczne (np.
ceramiczno-indukcyjna).

Z OKAPEM

To zupetnie inna konstrukcja. Okap
zamontowany jest stricte w po-
wierzchni ptyty.
Wéwczas po wia-
czeniu ptyty grzew-
(zej, automatycznie
wigcza sie okap za-
sysajac opary. Do-
stepne konstruk-
Cje wyrdzniajg wy-
ciagi zamontowane
po $rodku ptyty lub
z boku czy wysu-

PLYTY WOLNOSTOJACE
ELEKTRYCZNE
Sa one nazywane czesto kuchenkami

przenosnymi. Wyposazone sg w jed-
no, dwa lub cztery pola grzewcze.

PLYTY

MODULOWE

To ptyty pomniejszone, osiggajace $red-
nio 30—40 cm szerokosci. Nazywa-
ne takze zestawami domino lub com-
bi set umozliwiajg dowolne taczenie
réznych modutéw i stref grzewczych
— takze frytkownic, ptyt teppan yaki,
wok, grill itp. Wybierane s takze przez
konsumentéw z powodu matej liczby
pol grzewczych.

wane z ptyty po aktywacji urzadze-
nia (podobnie jak okap nablatowy).
Zaletg takiego urzadzenia jest szyb-
ka wentylacja oparéw unoszacych
sie nad garnkiem.

Wystepuja ptyty z zeliwnymi, cera-
micznymi lub indukcyjnymi strefami
grzejnymi. Modele gazowe moga by¢
zasilane butlg z propan-butanem al-
bo gazem ze standardowej instalacji.
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1
indukdji

i Jak dziata ptyta indukcyjna? Jej zasada
i dziafania opiera sie na generowaniu
{ ciepfa bezposrednio w metalowym
i ferromagnetycznym dnie naczynia,
{ a nie na polu grzewczym. Energie
i pola wirowego w garnku tworzg za-
i montowane w ptycie induktory. Sa-
{ ma strefa grzewcza ptyty indukcyj-
i nej nagrzewa sie dzieki temu tylko
i wtornie —od dna

i garnka. Pozosta-

{ fa powierzchnia
i plyty pozostaje za-

i wsze chfodna.

i Ciekawostkg jest

i fakt, ze czesto-

i tliwo$¢ pola ma-

i gnetycznego wy-

i korzystywane-

{ go w plycie in-

i dukeyjnej (20-50

i kHz) nalezy do

{ tego same-

i go zakresu,

i co czestotli-

i wosc fal ul- :
: . -
P tradzwigko- oy N
i wych wyko- o I!

i rzystywanych qjia{ e
| | e

i np.przeznie- RMEES
| toperzeczy ,
i delfiny do L
{ echolokadji
{ i wzajemne-
{ go porozu-

Fot. Gorenje
f
||

JAK TO DZIALA?

Wybrane rozwigzania wykorzystywane przez producentow

zem lub specjalng ciecza. Po od-
kreceniu gazu i zapaleniu ptomie-
nia jeden z koncéw rurki nagrze-
wa sie, zwiekszajac objetos¢ i tym
samym cis$nienie cieczy lub gazu
w $rodku. Drugi koniec rurki z ko-
lei potaczony jest z mechanizmem
zapadkowym i zaworem requlujg-
cym przeptyw gazu. Zwiekszenie
cisnienia w $rodku rurki zwigza-
ne jest z otwartym zaworem i me-

T

¥

v
i L
Fot. Miele

{ miewania
i sie. Sq one prawie sto tysiecy razy
i nizsze od czestotliwosci fal radio-
i wych stosowanych w kuchenkach
i mikrofalowych, a co za tym idzie,
i catkowicie bezpieczne. Nie wywie-
i raja szkodliwego wptywu na orga-
{ nizm czlowieka, poza pewnymi wy-
i jatkowymi zastrzezeniami.
Zabezpieczenie

2 przeciwwyptywowe gazu

{ W zaleznoéci od producenta i mode-
i lu urzadzenia zabezpieczenie prze-
i ciw wyptywowi gazu moze dziafa¢
i w rdzny sposob. Pierwszym sposo-
i bem jest wykorzystanie szczelnie
{ zamknietej rurki wypetnione ga-
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Grupa BSH jest licencjobiorca w odniesieniu do znakéw towarowych, do ktérych uprawniona jest Siemens AG.

chanizmem zapadkowym. W razie
zgaszenia ptomienia, niezaleznie od
tego, czy przez przeciag czy zala-
nie, rurka przestaje by¢ ogrzewa-
na (ci$nienie w niej zostaje nagle
zmniejszone), co wigze sie z uwol-
nieniem zapadki i odcieciem gazu.
Drugi rodzaj zabezpieczenia wyko-
rzystuje elektromagnes oraz termo-
pare. Po przekreceniu i wcisnieciu
kurka w celu zapalenia ptomienia
uzytkownik dociska takze zawor
z elektromagnesem. Po zapaleniu
gazu termopara, czyli tzw. czujnik
temperatury umieszczony przy pal-
niku, zaczyna sie ogrzewac. Tem-
peratura wywotuje w termoparze

duze napiecie, gwarantujgce swo-
bodny przeptyw gazu. Podobnie do
wyzej wymienionej zasady dziata-
nia termopara, ktdra zostaje ochto-
dzona brakiem wysokiej tempera-
tury (zalanie, podmuch powietrza),
wraca do pozycji wyjsciowej, od-
cinajac tym samym doptyw gazu.

3
do konstrukdji ptyt

Ptyty ceramiczne oraz gazowe s
najmniej wymagajacymi rodza-

IS

jami urzadzen wzgledem potrzeb-
nych naczyn. W tym wypadku pa-
suje wiekszos¢ naczyn — od alu-
miniowych po szklane. Nie mozna
jednak stosowac naczyn z tworzy-
wa sztucznego czy papieru. Na pty-
tach indukcyjnych z kolei naczynie
odgrywa jedna z wazniejszych rol
w procesie przemiany energii elek-
trycznej w ciepto. Dlatego wiec,
aby proces przygotowywania po-
traw przebiegat bez zarzutu, nale-
Zy wyposazyc sie w naczynie z fer-
romagnetycznym dnem.

Stal ferromagnetyczna charaktery-
zuje sie grubym i ciezkim spodem,
ktory idealnie przewodzi fale magne-
tyczne (aby sprawdzi¢, czy garnek
jest odpowiedni do ptyty indukcyj-

nej, warto przytkng¢ do niego ma-
gnes — jesli dno jest ferromagne- |

tyczne, magnes przywrze).

Ciekawostka s specjalne nakfad- |
ki pod zwykfe naczynia umozliwia- |
jace gotowanie na ptycie indukcyj- |
nej. Kazdorazowo dany garnek, pa- |
telnig czy podktadke nalezy spraw- |
dzic, czy nadaje sig do stosowania |

na okreslonej ptycie.

4 Kontrola temperatur
grzania

Fot. Amica

mocy grzania.

Kontrola temperatury |

utatwia wykonywanie |

kuchennych obowiaz- |
kow i powoduje, ze ryby i mieso |
zostang odpowiednio ugotowa- |
ne, a warzywa wcigz beda chru- :
pigce. Obrazowo rzecz ujmujac — |
pierwszy nale$nik przygotowa- |
ny z wykorzystaniem funkgji kon- |
troli temperatury bedzie tak samo |
smaczny i doskonale wysmazony |

jak ten ostatni.

Utrzymywanie temperatury na sta- |
fym poziomie chroni ponadto wszel- |
kie substancje odzywcze i witaminy |
zawarte w przyrzadzanych potra- i
wach. Co wiecej, znacznie zmniejsza |
sie takze ryzyko przypalenia potra- |
wy, a zatem wydtuza sie czas eks-
ploatacji wrazliwych powtok sto- |
sowanych w naczyniach stosowa- |

nych na takiej ptycie indukcyjnej.
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Plyty grzewcze |
moga kontrolo- i
wac temperature |
grzania, utrzymu- |
jac ja na statym po- |
ziomie. Rozwigzanie |

to dziata w oparciu |

0 precyzyjne czuj-
niki zainstalowane |

w urzadzeniu przy |
powierzchni grzew-
czej. Stale monito- |
rujg one proces go- |
towania czy goto- |
wania i pomagaja kory-
gowac na biezaco tem- :
perature. Dzieki temu |
nie trzeba samodzielnie |
modyfikowac¢ ustawien |

Uczyn dzien bardziej niezwyktym,
dzieki urzadzeniom do zabudowy

" marki Siemens.

P e e E R
Urzadzenia do zabudowy marki Siemens fascynuja nieograniczonymi
mozliwosciami, taczac najnowsza technologie z unikatowym stylem

i innowacyjnymi rozwigzaniami. www.siemens-home.bsh-group.com/pl/

The future moving in.

Siemens Home Appliances
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PLYTY

NAJWAINIEJSIE

PARAMETRY PLYT

GRZEWCZYCH

Wybierajgc ptyte grzewczq warto zwrécié

uwage na jej konstrukcje i wzornictwo,

aby byto ono spdjne ze stylistykqg

Fot. Amica

a rynku oprécz no-
woczesnie zapro-
jektowanych ptyt
oferowane sg mo-
dele nawiazujgce do kuchni pro-
wansalskich, francuskich i angiel-
skich. Styl ten idealnie taczy sie
z ptytami gazowymi, ktdre jako
jedne z najpowszechnigjszych za-
liczane sg do urzadzen, w kto-
rych najlepiej widac stylistyczny ,,boom”.
Za to odpowiadajg np. ruszty czy ele-
menty sterujgce (pokretta, zintegrowana
zapalniczka). Dodatkowo takie ptyty za-
zwyczaj zachowane sg w nieszablonowym
kolorze (np. bezu, brazu, miedzi, grafitu).
Ponadto cechg charakterystyczng takich
plyt jest ich ksztatt, a dokfadniej zaokra-
glenie bokow. Miekka linia ptyty ciekawe
wspotgra z niemal kazdym blatem, i kie-
dy w przypadku ptyt nowoczesnych wie-
le klientéw chce instalowac urzgdzenie na

Ptyty indukcyjne wyposa-
Zane sq w intuicyjne i pod-
swietlane panele dotyko-
we (tzw. slidery), ktére moz-
na wygodnie obstugiwaé
jednym ruchem palca.

Fot. Siemens

S

SIEMENS

Obecnie nawet w ptytach
gazowych mogq by¢ do-
stepne pokretta z wielo-
stopniowq, a zatem bar-
dziej precyzyjng regula-
cjq mocy grzania.

réwni z blatem, modele nawigzujgce do
stylu retro wygladaja tym lepiej, im bar-
dziej je wyeksponujemy. Ponadto na ryn-
ku spotyka sie modele w ksztalcie plastra
miodu, catkowicie poziome, owalne, pét-
okragte, a takze narozne. Wyszukanym
ksztattem jest takze ,nerka”. Ksztatt jed-
nak nie staje sie wyznacznikiem funkcjo-
nalnosdi, dlatego coraz chetniej kupowane
s plyty gazowe, ktdrych stylizacja osiaga
najlepszy efekt dzieki zastosowaniu nie-
przypadkowych rusztow.

\ . ZdBR. /
A |\ | 1

Konstrukcje indukcyjne
Piyty wykorzystujace indukdje to naj-
bardziej efektywny dzi$ sposéb
gotowania. Rozwigzania w niech
stosowane sprawiaja, ze gotowa-
nie jest nie tylko bezpieczne, ale
przede wszystkim wygodne i in-
tuicyjne. Wérod zalet najnowszych
modeli nalezy wymieni¢ krétki czas
nagrzewu, aspekty ekonomiczne,
bfyskawiczne reagowanie na zmiane pozio-
mu mocy i fatwos$¢ utrzymania w czystosdi.
Atutem jest tez nowoczesne wzomictwo.
Ogromna korzyscig sposrod wyzej wymie-
nionych jest niewatpliwie czas podgrzania
potrawy, ktory jest zdecydowanie krétszy
w poréwnaniu do modeli gazowych czy
ceramicznych. Dzieje sie tak z prostej przy-
czyny: proces gotowania rozpoczyna sie
w momencie, gdy na wiaczonym polu sta-
nie naczynie z ferromagnetycznym dnem.
Wtedy podgrzewa sie jedynie dno naczy-
nia, a nie cata ptyta. Po zdjeciu naczynia
plyta pozostaje praktycznie chiodna, po-
niewaz ciepto powstaje w naczyniu, a nie
w ptycie (ptyta przejmuje jedynie niewielkie
ilosci ciepta od goracego garnka). Czas po-
trzebny do ogrzania 2 litréw wody na stre-
fie indukcyjnej w usrednionych warunkach
jest blisko dwukrotnie kr6tszy w poréwna-
niu z innymi technikami grzania. Tak dobre
wyniki uzyskuje sie dzieki wysokiej, ponad
90 proc. sprawnosci tego typu urzadzen.
Méwigc potocznie ptyty indukcyjne naj-
sprawniej przemieniaja energie elektrycz-
na na cieplng i robig to najszybciej. W pty-
tach indukcyjnych nastepuje bowiem na-
tychmiastowy wzrost temperatury i réw-
nomierne rozprowadzanie ciepfa w cafej
objetosci naczynia. Efekt to osiggniecie np.
stanu wrzenia wody w znacznie krétszym
czasie, niz w przypadku tradycyjnych urza-

skéw i strat stawia indukcje bezapelacyjnie
na pierwszym miejscu. A propos mody na
gotowanie, to nie jest prawda, iz na induk-
di nie da sie usmazy¢ nalesnikéw czy do-
brze ich przewréci¢. Wszystko zalezy od ja-
kosci patelni do ptyt indukcyjnych, opji wy-
posazenia plyty, umiejetnosci uzytkownika
oraz znajomosci parametréw technicznych
i mozliwosc pél grzewczych. Ten ostatni
aspekt jest szalenie wazny. Wie o tym kaz-
dy koneser steka, ktdry uczyt sie okiefznac
indukgje. A wszystko wynika z wyjatkowe]
stabilnosci i rownomiernosci nagrzewania
na plytach indukcyjnych. Ale ma to takze
ogromne zalety. Robienie spedjalnych so-
sow czy rozpuszczanie czekolady jest na
indukgji bardzo komfortowe.

Obstuga ptyt grzewczych
W ptytach grzewczych wykorzystywane sg
dwa rodzaje paneléw sterowania; mechanicz-
ne i elektroniczne (czesto dotykowe). Pierw-
szy typ pozwala na obstuge urzadzenia za
pomocg pokretet, przyciskow czy regulato-

[l Budowa p

Fot. Beko

grzewczej gazowej na p

P LYTY

SRR e
Réznorodne szlify, listwy

i obramowania stosowane
w plytach indukcyjnych sq
rodzajem wykonczenia, for-
mq dekoracji i upiekszenia
modelu. Jednoczesnie chro-
nig one urzqgdzenie przed
odpryskami oraz ukrusze-
niami na krawedziach.

row mocy. Umieszczone sg one €zesto na
dole lub z boku ptyty tak, aby regulacja nie
kolidowata z przesuwaniem naczyn po pty-
de lub rusztach. Sterowanie mechaniczne
jest najmniej zaawansowanym sposobem
ustawienia mocy grzania, jednak szczegdl-

ktadzie modelu PG9711SRB z linii Q-

Fot. Bosch

nie w wypadku ptyt gazowych i palnikéw
regulacja ta jest bardzo ergonomiczna. Ste-
rowanie elektronicznie stosuje sie najczescie]
w ptytach elektrycznych, jednak coraz wie-

pe marki Amica

EE Duze, ergonomiczne pokretfa

B Gtadka powierzchnia ze szkfa hartowanego

mebli i pozostatych sprzetow kuchennych.
Mozina takze pokusi¢ sie o kupno catej linii
wzorniczej urzqdzen grzewczych. Nie nalezy
przy tym zapominaé o parametrach.

B3 Zabezpieczenie przeciwwyptywowe gazu
Solidne i stabilne zeliwne ruszty
Bl Palnik o duzej mocy grzania

EX 9-stopniowa regulacja mocy grzania
faktem jest, Ze niekiedy lepiej smazy sie na EE Elektryczny zapalacz gazu w pokrettach
gazie. Prawda jest, ze ,smaczniej" przypie- EX Palniki o ptaskiej konstrukgi

ka na zeliwie. Mimo to, ogdlny bilans zy- i .

dzen stuzacych do gotowania. Oczywiscie

Fot. Elica

| | Wybrane modele ptyt indukcyjnych

Beko HII64801F2HT

Gorenje IT43SC Miele KM 7464 FR

Concept IDV5360 Sinfonia Finlux FI-64NTN1B

Akpo PIA 6082501 Amica PI6544ISU Bosch PVS651FC5E

Szerokos¢: 62,6 cm
Gtebokos¢: 52,5 cm Gtebokos¢: 52,6 cm
Moc przytaczeniowa: 7200 W Moc przytaczeniowa: 7300 W

Szerokosc: 59 cm Szerokosc: 59 cm Szerokosc: 60 cm

Szerokos¢: 59,2 cm
Gtebokos¢: 52,2 cm Gtebokos¢: 52 cm Gtebokos¢: 52 cm
Moc przytaczeniowa: 6900 W Moc przytaczeniowa: 7000 W Moc przytaczeniowa: 7400 W

Szerokosc: 57,6 cm Szerokos$c: 58 cm
Gtebokosc: 52,5 cm Gtebokos¢: 51,8 cm Gtebokosc: 51 cm

Moc przytaczeniowa: 7200 W Moc przytaczeniowa: 7400 W Moc przytaczeniowa: 7200 W

Szerokos$¢: 60 cm
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https://www.siemens-home.bsh-group.com/pl/lista-produktow/gotowanie-i-pieczenie/plyty-grzewcze/plyty-gazowe/ER6A6PD70?breadcrumb=cookingbakinghobsgashobs
https://elica.com/PL-pl/plyty-kuchenne/plyta-z-wyciagiem/nikolatesla-switch
https://www.amica.pl/produkty/produkt/10065-Plyta_gazowa_na_szkle-Amica_Q_type-PG9711SRB_Q_TYPE

PLYTY

Na rynku dostepne
sq modele ptyt
indukcyjnych umotzliwia-
jace tgczenie stref grzew-
czych, a nawet konstruk-
cje wyposazone w jedng
duzq strefe, w ktérej po-
wierzchnia grzania dopa-
sowuje sie do umieszczo-
nego ha niej naczynia.

cej plyt gazowych jest wyposazonych w me-
chaniczno-elektroniczne pokretta z elektro-
niczng zapalarkg czy sensorowymi opcja-
mi, np. w modelach typu gas on glass. Taki
panel sterowania najczesciej przyjmuje for-
me sensorowa, ktéra w szybki i komfortowy
sposob pozwala regulowac moc pél grzew-
zych czy wybrac funkdje dodatkowe. Uzyt-
kownicy za pomocg opuszkéw palcéw wy-
bieraja konkretne ustawienia. W wielu wy-
padkach moga zmieniac lub wybierac rézne
opcje w jednej chwili. Sensorowe panele za-
wieraja takie elementy jak wiacznik urzadze-
nia, blokada sterowania, a takze kilkustop-
niowa regulacja mocy. Owa regulacja mo-
cy wystepuije tradycyjnie w formie slidera lub
opdji ,plus/minus”. Obecnie wielu producen-
tow wychodzi poza standardowe ramy, ofe-
rujac pionierskie systemy sterowania za po-
mocg magnetycznych (statych lub wyjmo-

Fot. Amica

Fot. Siemens

wanych) krazkéw lub taczenie techniki in-
dukcyjnej z wyswietlaczami LED.

Parametry ptyt

Parametry techniczno-uzytkowe okreslaja spe-
cyfike plyt grzewczych i pozwalajg na poréw-
nanie mozliwosci urzadzen i wybor najlepsze-
go dla nas modelu. Obejmuig przy tym za-
réwno kluczowe aspekty zwigzane z przyta-
zem gazowym czy elektrycznym, jaki wiele
atrybutéw funkcjonalnych, jak chocby liczba
pdl grzewczych na plycie. Z tymi najwazniej-
szymi warto wiec szczegdlnie sie zapoznat.

Warto zwrédi¢ uwa-
ge m.in. na rodzaj
zasilania, wymiary,
moc stref grzejnych
czy moc przytacze-
niowa.

Rodzaqj
zasilania

Ptyty grzewcze mo-
ga by¢ podiaczone do trzech ro-
dzajow zasilania: gazowego, elek-
trycznego bad? gazowo-elektrycz-
nego. Plyty ceramiczne i induk-
cyjne, a takze mate ptyty modu-
towe (np. teppan yaki, frytkowni-
(a, waga) przystosowane sg do
pradu zmiennego 230 lub 400 V.
Ptyty gazowe z kolei nalezy przytaczy¢ do go-
towej instalacji w budynku lub do przenodnej
butli z propan-butanem. Plyty kombinowa-
ne (gazowo-elektryczne) lub gazowe z elek-
tronika maja zasilanie gazowo-elektryczne.

Fot. Bosch

Wymiary ptyty grzewczej

Réwnie waznym parametrem przy wybo-
rze plyty grzewczej jest jej rozmiar. Stan-
dardowe ptyty osiggaja ok. 60 cm szero-
kosci i glebokoséci. Modele szersze, ktére
czesto wyposazone sg w pola typu flexi

bridge (faczenie dwdch pél w jedno), moga
0siggnac szerokos¢ nawet 75 lub 90 cm.
Ich gfebokos¢ réwniez moze sie zmieniac.
Zazwyczaj ptyty szerokie majg mniejsza
gleboko$¢, na poziomie 50—60 cm (jed-
nak nie jest to regufa). Modele typu domi-
no maja szeroko$¢ ok. 30 lub 40 cm. Ich
rozmiar pozwala na zamontowanie ich na-
wet w najmniejszych kuchniach.

Moc stref grzejnych

Moc stref okresla, jakg mocg musza
pracowac pola grzewcze lub palniki,
by przekazac¢ optymalne ciepto garn-
kom. Pole elektryczne o matej sredni-
cy pracuje srednio z mocg rzedu 1-1,2
kW, nieco wieksze moga pobierac jej na-
wet dwa razy wiecej — ok. 2 kW. Palniki
gazowe z kolei maja wieksza moc, jed-
nak nie sg efektywniejsze. Mate palniki
pobierajg od 1 nawet do 1,5-1,75 kW,
a wieksze od 2,5 do 3 kW mocy.

Moc przytgczeniowa
Moc catkowita ptyt jest tym wieksza,
im maja one wiecej pol grzewczych.
Ptyty elektryczne indukcyjne sg w sta-
nie pracowac z mocg catkowitg $red-
nio od 3 kW (ptyty te mozna podtaczy¢
do gniazda z pradem zmiennym 230 V),
przez 57,5 kW po nawet 1012 kW (wy-
magaja zasilania z kilku obiegéw fazo-
wych). Modele elektryczne ceramiczne
pracujg przy mniejszym poborze ener-
gii, w zaleznosci od producenta od 5 do
7 kW. Piyty elektryczne zeliwne pobie-
rajg podobng moc.

W wypadku ptyty grzew-
czej istotna jest jej ,wspot-
praca” z okapem, kt6-

ry musi mie¢ odpowied-
nio dostosowangq szero-
kosé i musi by¢é zamonto-
wany na odpowiedniej wy-
sokosci.

| | Wybrane modele ptyt indukcyjnych

MPM MPM-60-IM-04

Szerokos¢: 59 cm
Gtebokos¢: 52 cm
Moc przytaczeniowa: 7000 W

Samsung NZ64H57479K

Szerokos¢: 60 cm
Gtebokos¢: 52 cm
Moc przytaczeniowa: 7200 W

Sharp KH-6127CS00

Szerokos$¢: 59 cm
Gtebokos¢: 52 cm
Moc przytaczeniowa: 7400 W

Siemens EX675LYC1E iQ700

Szerokosc¢: 60,2 cm
Gtebokos¢: 52 cm
Moc przytaczeniowa: 7400 W
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https://www.amica.pl/produkty/lista/58-Plyty_grzejne_gazowe#szerokosc:80_90_cm/wykonanie_plyty_grzejnej:szklane

PLYTY

Fot. Gorenje .

ROZWIAZANIA
WYKORZYSTYWANE
W PLYTACH

Réznorodne funkcje i rozwigzania techniczne
stosowane w ptytach grzewczych
poprawiajg znacznie komfort obstugi,
utatwiajg ustawienie optymalnych
parametréow pracy, informujg o btedach czy
koniecznosci mycia i konserwacji. Dostepne
sg m.in. réwniez elastyczne pola, kiore
zwiekszajg powierzchnie roboczq oraz liczne
blokady, ktére dbajg o bezpieczenstwo
najmiodszych.

odele gazowe czy elek-

tryczne, wyposazone s

w liczne udogodnienia.

Warto zapoznac sie z nimi
przed zakupem. W koncu ptyta grzew-
cza to jedno z najwazniejszych urzadzen
kuchennych w domu.

Regulacja
MocCy grzania
Kazda ptyta wyposazo-
na jest w regulacje mo-
Cy grzania. Zwieksze-
nie ptomienia lub mocy
danego obszaru faczy
sie z szybkoscig przy-
gotowania potrawy.
Modele elektronicz-
ne jednak zazwyczaj
majg funkcje zwieksze-
nia mocy, np. booster.
Typowy booster w pty-
tach indukcyjnych po- ==
trafi podgrzac naczynie nawet o 40-50
proc. szybciej niz standardowe obszary.
W ptytach gazowych za przy$pieszenie
przygotowywania potraw i zwiekszenie
mocy palnika odpowiada trojwiencowy
ptomien, nazywany wokiem.

\

-
-
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-

-
.

O
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-
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Funkcje czasowe

i podtrzymujgce ciepto
W ptytach grzewczych, zwtaszcza elek-
trycznych znajdziemy funkcje czaso-
we, czyli minutnik albo timer. W wie-
lu modelach dostepne sg tez takie
rozwigzania jak Stop & Go, ktére za-
trzymuje grzanie lub zmniejsza moc,
kiedy uzytkownik odejdzie na chwi-

le od ptyty.

Niektdre modele ptyt
indukcyjnych mogq
by¢ obstugiwane za
pomocg innowacyjnych
i czytelnych cyfrowych
wyswietlaczy.

W ptytach indukcyjnych
mozliwe jest zaprogramo-
wanie czasu gotowania,
po ktérym urzgdzenie au-
tomatycznie wylgczy pole
grzewcze.

Fot. Siemens

S

Automatyka
gotowania
W modelach bardziej zaawansowa-
nych, tj. indukcyjnych, nie mozna nie
wspomniec¢ o automatyce, czyli o roz-
wigzaniach regulujgcych poczatkowe,
wysokie poziomy mocy i redukujgcych
je, by unikna¢ przypalenia. Automaty-
ka to takze rozwigzania, ktdre same za-
dbaja, o jakos¢ gotowanej potrawy. Cho-
dzi przede wszystkim
0 tzw. automatycz-
ne programy goto-
wania, ktore z wy-
korzystaniem czujni-
kéw monitorujq i re-
gulujg temperature
grzania, dostosowujac
do niej moc grzania.
Nowoczesne czujniki
monitorujq takze to,
Czy W naczyniu jest
ptyn, czy by¢ moze
doszto do jego wy-
parowania.

Rozpoznawanie ksztattu
i rozmiaru naczynia

Producenci coraz cze$ciej majg w swo-
ich ofertach takie urzadzenia indukcyj-
ne, ktére automatycznie wykrywaja roz-
miar i ksztatt postawionego naczynia.
Polega to na zastosowaniu petnopo-
wierzchniowego pola indukcyjnego lub
pofaczeniu kilku cewek magnetycznych
tworzacych jeden duzy obszar. Dzieki
temu naczynia nietypowych rozmia-
row, takie jak podtuzne brytfanny czy
kwadratowe patelnie, nie sg proble-
mem. Dotyczy to réwniez nietypowych
$rednic garnkdw. Istotnym udogodnie-
niem jest takze to, ze w wypadku ptyt
z petnopowierzchniowym polem grzej-
nym mozna umiesci¢ wiecej garnkdw,
matych lub wiekszych. Uzytkownik nie
jest woéwczas zmuszony do korzysta-

Na rynku pojawia sie
coraz wiecej urzqdzen
lgczagcych funkcjonalnosé
ptyty grzewczej i okapu.
Tego typu urzqgdzenia sq
nie tylko funkcjonalne,

ale przede wszystkim
dajg wiekszg swobode

w aranzacji przestrzeni
kuchennej.

nia ze standardowej licz-
by pdl grzewczych. Zwa-
za¢ nalezy w tym przypad-
ku na moc catkowitg pty-
ty. Innym udogodnieniem
jest detektor, ktéry zain-
stalowany jest w polu indukcyjnym.
On odpowiada za rozpoczecie lub za-
trzymanie pracy pola grzewczego, kie-
dy uzytkownik postawi na ptycie gar-
nek lub go zdejmie. Oprécz duzego
komfortu uzytkowania mozna réw-
niez méwi¢ w tym miejscu o oszczed-
nosci, nie tracimy bowiem czasu ani
energii elektrycznej. Kiedy stawiamy
garnek na takiej ptycie, detektor wy-
krywa to i samoczynnie dostosowujgc
rozmiar i ksztaft, wigcza okreslony ob-
szar. Warto dodac, ze kiedy na ptycie
zostanie potozona np. deska do kroje-

PLYTY

Fot. Siemens

nia badz sztucce, ptyta ich nie wykry-
je, wiec obszar sie nie wigczy.

Minimalizowanie
poboru gazu i prgdu

W ptycie gazowej (lub w niektdrych
kuchniach gazowych) palniki moga by¢
wyposazone np. w systemy redukujace
nadmierne spalanie gazu. W ptytach
elektrycznych czy indukcyjnych dostep-
ne sg takie rozwiazania jak wykorzy-
stanie ciepta resztkowego oraz funk-
Cje automatyczne, kontrolujgce tempe-
rature przygotowywanych potraw i do-

stosowujgce moc urza-
dzenia do potrzeb uzyt-
kownika.

Funkcjonalnosé
ptyt
przenosnych

W réznorodne funk-
cje moga by¢ wyposa-
zane réwniez przenosne
plyty grzewcze, nazywa-
ne przez wielu producen-
téw kuchenkami przeno-
$nymi. Mozna je zabrac
ze sobg w podréz, a na-
wet spakowac do biwakowego pleca-
ka. Co wazne, mozna je takze poto-
zy¢ na blacie kuchennym, szczegélnie
w mniejszych kuchniach. Mate wymiary
pozwalajace na przyrzadzenia dan na
jedynym lub dwéch polach grzewczych
z checig kupowane sg do doméw let-
niskowych gdzie nie gotuje sie czesto,
do akademikéw, a takze jako przejscio-
wy sprzet przed zakupem standardowej
plyty. Nie brakuje takze ptyt z trzema
lub czterema palnikami, jednak sprzet
ten jest nieco ciezszy, zatem trudniej-
Szy W przestawianiu.

| | Wybrane modele ptyt grzewczych zintegrowanych z okapem

Akpo WK-9 Tytan Induction4  Ciarko Wizard

Szerokosc: 81,2 cm
Gtebokos¢: 52 cm

Szerokos¢: 76 cm
) Giebokos¢: 52 cm

Elica NikolaTesla Libra

Szerokos¢: 83 cm
Gtebokos¢: 51,5 cm

Elica NikolaTesla Switch

I

Szerokos¢: 83 cm
Gtebokos¢: 51,5 cm

Franke Mythos FMY 839

I

Szerokos¢: 83 cm
Gtebokos¢: 52 cm

Miele KMDA 7774-1 FL

Szerokos¢: 80 cm
Gtebokos¢: 52 cm

Novy One

Szerokosc: 78 cm
Gtebokos¢: 52 cm

Siemens EX875LX34E

Szerokosc: 81,2 cm
Gtebokos¢: 52 cm
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Fot. Siemens

PLYTY

INSTALACJA PLYTY

Inne wymagania majg modele gazowe,
a inne elekiryczne. Nalezy mie¢ tez na uwadze
ptyty mieszane, a wiec gazowo-elektryczne, ktére

wymagajq spetnienia kilku dodatkowych warunkow.

zczegolnie pieczoto-
Minimalna odlegtos¢ witej instalacji wyma-
okapu od plyty elekirycznej gaja plyty zasiane gazem.

To wiasnie aspekty bez-
pieczenstwa wzgledem eksploatadji
i pierwszego podfaczenia urzadzenia
53 tu najbardziej restrykcyjne z powo-
du zagrozenia ulatniania sie lub na-
wet wybuchu gazu. Dlatego nalezy
przestrzegac¢ wszystkich zasad bardzo
doktadnie, a instalacji musi dokona¢
specjalista z uprawnieniami (to jeden
z wymogéw gwarangji). Podobnie ma
sie rzecz z podigczeniem elektrycz-
nym, jesli poza zapalarka elektryczna
i jej przewodem z wtyczkg na 230V,
ptyta wymaga podigczenia do 400 V;
wielofazowego. Urzadzenie na czas
transportu zabezpieczone jest przed
uszkodzeniem, dlatego wszelkie fo-
lie, styropiany, itp. nalezy delikatnie
zdja¢, aby nie zarysowac¢ obudowy
(zasada ta dotyczy wszystkich urza-
dzen AGD). Pomieszczenie, w ktérym
bedzie zainstalowana ptyta, powin-
no by¢ suche i przewiewne i mie¢

Minimalna odlegtosé¢
okapu od ptyty gazowej

Zalecana szerokosé
okapu dla ptyt 40-50 cm

Zalecana szerokosé
okapu dla ptyt 60-70 cm

zagwarantowang sprawna wenty-
lacie. W modelach gazowych wy-
magany jest doptyw powietrza, kt6-
ry jest niezbedny do prawidiowego
spalania sie gazu. Nie powinien by¢
mniejszy niz 2 m3%h na 1 kW mocy
palnikéw. Gaz jest ciezszy od powie-
trza, dlatego groniiﬁm sie w dolnych
partiach pomieszczeia. Z tego wzgle-
du tak wazne jest, aby miejsce, gdzie
bedzie przechowywana butla, takze
miafo dostep do powietrza (niewen-
tylowane szafki czy piwnice nie sa
wskazane do przechowywania pet-
nych butli gazowych). Ponadto butle
nie powinny znajdowac sie zbyt bli-
sko zrédet ciepta, ktdre zwiekszytyby
temperature (i ci$nienie) w butli po-
wyzej 50 °C, czyli piecykéw, komin-
kow czy piekarnikow.

Wazne informacje

Podfaczenia powinien dokonac insta-
lator, ktéry po czynnosci wydaje wia-
Scicielowi $wiadectwo podtaczenia
ptyty gazowej. Powinien on takze spraw-
dzi¢ skuteczno$¢ wietrzenia pomiesz-
czenia, szczelno$¢ instalacji gazowej
oraz skuteczno$¢ dziatania wszyst-
kich elementéw urzadzenia. Instala-
tor zazwyczaj ma trzy sposoby przy-
faczenia urzadzenia do gazu w za-
leznosci od rodzaju instalacji: do ela-
stycznego przewodu, Sztywnej insta-
lacji rurowej albo wezem elastycznym.
W pierwszym wypadku do podtacze-
nia do instalacji gazowej w budynku
zaleca sie uzy¢ metalowego przewo-
du elastycznego z gwintem rurowym
/> cala o dtugosci maksymalnie 2000
mm. Przytaczenie nalezy uszczelnic
tasmg uszczelniajgcg. W drugim wy-
padku do gotowej instalacji gazowej
instalator moze przytaczy¢ takze ruro-
wy krdciec z gwintem ' cala, zwykle
dotgczony do urzadzenia. W wypadku
gazu z butli sprawdzi sie podigczenie
wezem elastycznym. Do krééca dofa-
czonego do kuchni nalezy zastosowac
min. 0,5 m stalowej instalacyjnej rury
z koncowka do weza 8 X 1 mm (do
przykrecenia korcowki konieczne jest

zazwyczaj odkrecenie sprezyny z za-
wiasu nakrywy). Do przyfaczenia na-
tomiast potrzebny jest waz gazowy, je-
$li to konieczne z regulatorem (reduk-
torem) cisnienia. Po poprawnej insta-
lacji nalezy sprawdzic szczelnos¢, spry-
skujac podtaczenie np. wodg z mydtem
lub ptynem do naczyn (przy nieszczel-
nosci pojawia sie babelki).

Montaz ptyty

Uzytkownik lub instalator powinni prze-
strzegac wytycznych dotyczacych zacho-
wania odpowiedniej odlegtosci ptyty od
okapu — roéznej dla réznych zrodet
energii (patrz rysunki). Po zmierzeniu
wszelkich odlegtosdi, czas na montaz.
W meblu nalezy wycia¢ otwor (moz-
na postuzyc sie szkicem montazowym
dofaczonym do urzadzenia). W wy-
padku wszystkich ptyt nalezy zosta-
wi¢ min. 15-25 cm wolnej przestrze-
ni pod blatem dla swobodnego wen-
tylowania i unikniecia przegrzania sie
urzadzenia. Plyty gazowe zazwyczaj
wyposazone s3 W metalowy krociec
(0 Srednicy /2 cala). Do krécca nalezy
dokreci¢ waz gazowy o $rednicy 8 X
1 mm. Po podigczeniu nalezy spryskac
przytaczenie wodg z mydtem w celu
sprawdzenia szczelnosci.

W ,towarzystwie”
mebli kuchennych
Wybor mebli to takze jedna z waz-
niejszych czynnosdi, ktéra ma wptyw
na montaz. Meble powinny by¢ od-
porne na wysokg temperature, a tak-
ze ciezar. Wybrane drewno lub mebel
z okleing (i klejem) powinny by¢ od-
porne na temperature rzedu min. 100
°C, a fronty mebli graniczace z urza-
dzeniem —70 °C. Jesli uzytkownik nie
bedzie przestrzegat tej zasady, mebel
moze sie znieksztatci¢, uszkodzi¢ lub
miejscami zwyczajnie rozpuscic. Je-
$li chodzi o instalacje ptyty, blat po-
winien mie¢ min. 30-60 cm gteboko-
sci (w zaleznosci od wielkosci ptyty).
Uzytkownik powinien takze taki blat
zabezpieczy¢ i uszczelni¢ przed wil-
gocig i zaciekami.

Zalecana szerokosé
okapu dla ptyt 90-120 cm

50-60cm 70-90cm 100-150cm
< 0sem < 8070em Siem
I | |
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Nowa, innowacyjna

SAMSUNG

ptyta indukcyjna Dual Flex Zone Plus
Petna kontrola nad gotowaniem

Dual Flex Zone

2 strefy taczone zapewniajgce réwnomierne
podgrzewanie potraw w duzych naczyniach
o réznych ksztattach.

Regulacja mocy typu slider
Sterowanie dotykowe na czytelnym
wyswietlaczu z diodami ukazujacymi
moc grzania.

Funkcja Bluetooth

Mozliwo$¢ automatycznego potaczenia
i uruchomienia okapu kuchennego

w momencie wtaczenia ptyty.

/>

all™

N
/N
(0]

Funkcja pauzy
Opcja wstrzymania pracy pola i powrdcenia
do wczesniejszych ustawien.

15 mocy pola grzewczego
Idealne dopasowanie ustawien do
przygotowywanej potrawy.

tgcznosc Wi-Fi
Zdalne sterowanie ptyty za pomoca
aplikacji SmartThings.

plyty.samsung.pl
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WTROSCE |,
O BEZPIECZENSTWO

Bezpieczne uzytkowanie jest jednym

z kluczowych aspektow w wypadku

ptyt grzewczych. Urzgdzenia

te wykorzystujg bowiem energie elekirycznq
lub gazowq (lub obie) i uzytkowane sq

w naszych domach. Zwtaszczaq, ze niekiedy
bywajg mocno eksploatowane.

Wybrane modele ptyt gazowych

Fot. Bosch

Solidne, zeliwne ruszty zapewniajq stabilnosé i wygode
uzytkowania ptyty gazowej. Ich konstrukcja moze pozwa-
laé na mycie w zmywarce, co znacznie utatwia czyszcze-

nie sprzetu po zakonczeniu gotowania.

Fot. Bosch

agadnienia zwigzane z bez-
pieczefistwem sg bardzo
powaznie traktowane przez
producentéw, ktérzy do-
datkowo spetnia¢ musza rygorystyczne
normy i zalecenia. Z rozwigzaniami tymi
warto sie zapoznac, bowiem ich zada-
niem jest niwelowanie mozliwosci pora-
Zenia pradem, wybuchu gazu czy cho-
ciazby ryzyka oparzen. Poprawiaja one
takze komfort obstugi i dbaja o nasze
kulinarne efekty. Sygnalizacje dzwie-
kowa lub $wietlna Kiedy ptyta dzia-
ta, urzadzenie sygnalizuje uzytkow-
nika Swietlnie, np. poprzez wigczenie
diody kontrolnej. Dzieki temu, uzyt-
kownicy ptyt ceramicznych oraz induk-
cyjnych nie oparza sie
przez przypadek. Do-
datkowo, w modelach
elektrycznych takie sy-
gnalizacje alarmuja kie-
dy wigczamy lub wyla-
czamy urzadzenie, a na-
wet wtedy kiedy wy-
kryja btedy — m.in. gdy
na powierzchnie wyki-
pi ciecz lub panel stero-
wania zostat zakryty ja-
kims przedmiotem, gora-
cg blachg lub zakupami.

Fot. Elica

ZLabezpieczenie

przeciwwyptywowe gazu
Aby uniknac ulatniania sie gazu, przede
wszystkim nalezy stosowac sie do za-

Beko HIAW642255X Bosch PGP6B5B60

Szerokosc: 58,2 cm
Gtebokos¢: 52 cm

Szerokos¢: 58 cm
Gtebokos¢: 51 cm

Concept PDV4760

Szerokos$¢: 59 cm
Gtebokos¢: 51 cm

MPM MPM-60-GMI-11

Sam,

4995

Szerokos¢: 60 cm
Gtebokos¢: 51 cm
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sad witasciwego podtgczenia insta-
lacji gazowej (przechowywania bu-
tli) oraz wybiera¢ sprawdzone, mar-
kowe urzadzenia z niezbednymi za-
bezpieczeniami. Najpopularniejszym
zabezpieczeniem w urzadzeniach za-
silanych gazowo jest zabezpieczenie
przeciwwyptywowe gazu. Obecnie

Przydatng
funkcjq ptyty grzewczej,
zZnang réwniez

z piekarnikéw, moze

byé podtrzymywanie
temperatury dan.

W sprzecie marki
Gorenje rozwigzanie

to nosi nazwe StayWarm.

Wybrane modele szklanych ptyt gazowych

jest ono stan-
dardem i za-
razem wymo-
giem w urza-
dzeniach gazo-
wych. Wytycz-
ne UE wyma-
gaja, by urza-
dzenia do go-
towania na gazie mia-
ty zabezpieczenia antywyptywowe
palnikow.

Blokada rodzicielska

Tego typu rozwigzanie spotykane
jest nie tylko w ptytach, ale takze
w kuchniach elektrycznych. Zazwy-
czaj na panelu sterowania jest do-
datkowa opcja, ktéra po przytrzy-
maniu przycisku przez kilka sekund
lub po wigczeniu z innym przyci-
skiem (kombinacja dwdch funkgji)
dezaktywuje dziatanie panelu ste-
rowania. Wtedy niemozliwa bedzie
zmiana parametréw pracy czy wy-
taczenie lub wigczenie urzadzenia.

Wskaznik ciepta
resztkowego

Funkcja ta wykorzystywana jest w pty-
tach elektrycznych. By zmniejszy¢ ry-
zyko poparzenia i zabezpieczy¢ przed
tym uzytkownika, producenci wypo-
sazaja ptyty w sygnalizacje $wietl-
ng na panelu sterowania, ktéra infor-
muje o tym, ze pole jest jeszcze gora-
ce. Przy danym polu grzewczym po-
jawia sie wowczas litera ,H". Niekto-
re modele ptyt wyposazajg wskaznik
w rozréznienie temperatury i jesli war-
tos¢ na obszarze grzewczym przekra-
cza okoto 60 °C, widnieje litera duza,
jednak jesli temperatura nagrzanego
obszaru maleje lub jest na poziomie
nie wiekszym niz 60 °C, pojawia sie
mata litera ,h".

PLYTY

Bezpieczenstwo ptyt
indukcyjnych
Niekwestionowang zaletg induk-
cji jest jej ogblne bezpieczenstwo.
Uzywamy stowa ,0g6lne”, bowiem
osoby z rozrusznikiem serca i in-
nymi urzadzeniami wspomagaja-
cymi funkcje zyciowe muszg skon-
sultowac sie z producentem tych-
ze urzadzen. W pozostatych przy-
padkach technika indukcyjna wy-
kazuje sie samymi superlatywami.
W ptycie indukcyjnej pole grzewcze
nie nagrzewa sie w takim stopniu
jak w ptycie ceramicznej czy w pty-
cie gazowej. Jak wspomnielismy po-

wiecej pozostata cze$¢ ptyty pozo-
staje rowniez chfodna, co czyni jej
uzytkowanie jeszcze bardziej bez-
piecznym. Jednak nie tylko konstruk-
cja ptyty wptywa na jej bezpiecz-
ne uzytkowanie. Sg to réwniez roz-
nego rodzaju zabezpieczenia i roz-
wigzania, ktére w znacznym stop-
niu podnosza komfort uzytkowania.
Wszelkiego rodzaju systemy, czuj-
niki zabezpieczajace sprawiaja, ze
mozemy cieszy¢ sie duza funkcjo-
nalnoscia i wygoda. Jednymi z po-
pularniejszych rozwigzan sg bloka-
dy uruchomienia, wytacznik bezpie-
czenstwa czy ochrona przed prze-

Ptyty grzewcze doskonale sprawdzajq sie nie tylko w kla-
sycznej zabudowie kuchennej, ale réwniez na wyspach ku-
chennych, ktére sq chetnie wykorzystywane w duzych,
przestrzennych wnetrzach, czesto otwartych na salon.

zostaje ono chtodne lub letnie, co
W znacznym stopniu zmniejsza ry-
zyko poparzenia i utatwia czyszcze-
nie ptyty nawet w trakcie pracy (np.
w przypadku wykipienia czegos). Co

grzaniem, a takze chwilowe zatrzy-
manie pracy ptyty. Warto zwracac
uwage na tego typu udogodnienia,
poniewaz utatwiajg one pézniejsza
prace w kuchni.

Amica PG6711SRB Q-Type

Szerokos¢: 59 cm
Gtebokos¢: 52 cm

Bosch POH6B6B10

Szerokos¢: 59 cm
Gtebokos¢: 52 cm

Gorenje GTW641SYW

Szerokos¢: 60 cm
Gtebokos¢: 52 cm

Samsung NA64H3010AK

Szerokos¢: 60 cm
Gtebokos¢: 52 cm

www.infoprodukt.pl
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https://www.gorenje.pl/produkty/duze-agd/sprzet-do-gotowania/modele/plyty-grzejne/it646orab/732417
https://www.miele.pl/domestic/plyty-indukcyjne-1503.htm

PLYTY

PRZYDATNE
AKCESORIA
| DODATKI

Omawiajqc réznorodne konstrukcje i funk-

cje ptyt grzewczych nie mozina pomingé na-
czyn i akcesoriow. Pozwalajg one w indywidu-
alny sposéb przygotowaé dang potrawe i po-
magajq w jej komfortowym przechowywa-
niu. Waznym aspektem jest rowniez dbatos¢

o czystos¢ sprzetu grzewczego.

Fot. Amica

Wybrane modele ptyt gazowych o szerokosci 75 cm i wiekszej

omocne w codziennym

gotowaniu mogg by¢ réz-

nego rodzaju garnki, pa-

telnie czy szklane bryt-
fanny. Nie wszystkie jednak nadajg sie
do tych samych urzadzen.

Garnki odpowiednie
do rodzaju ptyty
Wspomnielismy juz, ze by méc korzy-
stac z ptyty indukcyjnej, potrzebne
s garnki z dnem ferromagnetycz-
nym. To specjalny rodzaj naczyn, kté-
ry po przytozeniu magnesu, przycia-
ga go do siebie. Niekoniecznie mu-
sz by¢ to wielkie, ciezkie i drogie
garnki. Najistotniejsze, aby byty do
tego celu przystosowane. Nie na-
daja sie garnki z emaliowanej blachy
ferrytowej, porcelanowe, miedziane,
aluminiowe, ze stali nierdzewnej lub
szklane. Wyjatkiem sg naczynia wy-
konane ze stali nierdzewnej ferro-
magnetycznej. Z kolei do ptyt ga-
zowych oraz ceramicznych nie jest
wymagany specjalny rodzaj naczy-
nia, poniewaz obrdbka cieplna dzia-
ta na zasadzie nagrzania naczynia
przez gaz i analogicznie przez ener-
gie elektryczna. Zalecane sa garnki
aluminiowe, ktdre Swietnie przewo-
dza temperature; garnki zeliwne sg
réwniez polecane do gotowania na
ptytach ceramicznych i gazowych,
lecz w przypadku ptyty elektrycz-
nej, nalezy uwazac¢ aby ciezar na-
czynia nie porysowat powierzchni
ptyty; miedziane garnki takze na-
daja sie do ustawiania na ptycie
ceramicznej badz gazowej. Jednak
by rozrézni¢ rodzaje garnkéw i ich
zastosowanie, producenci naczyh
umieszczajg na swoich produktach
odpowiednie oznakowanie o moz-
liwosci uzywania produktu na da-
nym rodzaju ptyty.

Przydatne ,,gadzety”

Najnowszym wyposazeniem, dostepnym
od kilku ostatnich lat, s wszelkiego typu
nakfadki na ptyty grzewcze. Mamy tu na
mysli m.in. tzw. pierécien pod naczynie
wok do ptyt zaréwno indukcyjnych, jak
i ceramicznych, a takze specjalng zeliw-

Fot. Elica

Producenci ptyt grzewczych
wyposazajq je w specjalnie
zaprojektowany

dla woka ruszt lub
dotgczajqg do zestawu
specjalne naktadki, co
umozliwia efektywniejsze
i bezpieczniejsze
smazenie w tego typu
naczyniach.

ng nakfadke teppan yaki lub grill. Na ryn-
ku dostepne sg takze specjalne podktad-
ki pod naczynia, ktére w normalnych wa-
runkach nie przewodzityby ciepta na ply-
cie indukcyjnej. Po zastosowaniu takiej na-
ktadki garnek nagrzewa sie bez problemu.

W trosce o czystosc
Zachowanie czystej powierzchni urzadze-
nia to zaledwie jeden, ale kluczowy obo-

Amica PG9511XPR Gorenje GCW751ST

Szerokos¢: 75 ¢cm

Szerokos¢: 89 cm
Gtebokos¢: 52 cm

Gtebokos¢: 52 cm

Miele KM 2356-1

Szerokosc¢: 88,8 cm
Gtebokos¢: 50,8 cm

Samsung NA75J3030AS

Szerokos¢: 75 ¢cm
Gtebokos¢: 51 cm
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Fot. Samsung

wigzek kazdego uzytkownika. Cata resz-
ta, poczawszy od sprawnego dziafania
i automatyki, nalezy do sprzetu. W wy-
padku ptyt elektrycznych ze szklang po-
wierzchnig uzytkownicy nie musza wie-

le robi¢. Wystar-
czy odpowiedni
$rodek czyszcza-
cy czy sciereczka
nasaczona delikat-
nym detergentem,
a blask szybko zo-
stanie przywrécony.
Gorzej jest z mode-
& lami gazowymi, kt6-
£ reoprocz czyszcze-
2 nia obudowy wy-
magaja okresowego
umycia wszystkich czesci palnika. A trze-
ba pamieta, ze palniki zalane zdecydo-
wanie mniej efektywnie dziafaja, a w naj-
gorszym wypadku mogq przestac dzia-
fa¢. Wobec tego niezwtocznie po zala-
niu nalezy taki palnik rozebrac¢ na cze-
$ci pierwsze i umy¢ kazdy element. Po
umyciu dyszy element nalezy przetkac
wykataczka lub drucikiem. Ruszty pal-
nika najlepiej jest zamoczy¢ w cieplej
wodzie z dodatkiem detergentu. Wiek-
sz0$¢ rusztow mozna my¢ w zmywarce.
Po umyciu wszystkich elementéw nale-
zy je wysuszy¢ i zamontowac na miej-
sce. W wypadku ptyt domino zasada
jest podobna. Czyszczenie frytkownicy
nalezy rozpoczac od opréznienia misy.

W plytach gazowych mogq byé stosowane palniki z fzw. ,,po-
tréjng korong”. Wyrézniajq sie one duzg mocq grzania. W te-
go typu konsirukcjach gaz wyptywa nie z jednego, a z frzech
okregow, co skraca proces gotowania lub smazenia.

PLYTY

Mozna jg wyciggnac i umy¢ w zmywar-
ce. W grillu elektrycznym przede wszyst-
kim skupiamy sie na myciu rusztu, obu-
dowy i pojemnika na wypetnienie we-
glem lub lawa. Ptyte teppan yaki czy-
$ci sie podobnie jak tradycyjne modele

stety, dostajg sie resztki jedzenia.
Brud gromadzi sie zresztg takze
przy czyszczeniu powierzchni ptyty,
zsuwajac sie pod krawedzie. Dla-
tego raz na jakis czas matym szpi-
kulcem lub nozem trzeba te reszt-

T
N

Do czyszczenia powierzchni ptyty indukcyjnej swietnie
sprawdzajq sie miekkie sciereczki z mikrofibry, ktére
nie porysujq jej powierzchni, a jednoczesnie doskonale
pochtaniajg wilgoé. Trudne zabrudzenia nalezy usuwaé
specjalnymi skrobakami do ptyt indukcyjnych.

ze stali. Ptyta typu salamandra nie wy-
maga czestego mycia. Czysci Sie najcze-
$ciej obudowe. Najlepiej zrobic to $rod-
kiem do stali szlachetnej lub delikat-
nym detergentem z letnig woda. W za-
leznosci od powierzchni ptyty mozemy
korzystac z réznych srodkéw — od mle-
czek po spraye do szkfa. Lekko brudne
szklane ptyty mozna odswiezy¢ nawet
ptynem do szyb. Niektdre preparaty za-
wieraja specjalne substancje, ktdre po
natozeniu nadajg efekt potysku, a nie-
ktére niwelujg optycznie wszelkie rysy.

Co zrobié z ucigzliwym
brudem?

Pod wszystkie urzadzenia (naj-
czesciej z ramkami, listwami) nie-

g

ki wydoby¢. Kiedy warstwe ttusz-
czu i okruchéw uda sie wysungc
spod powierzchni, czas na czysz-
czenie $rodkiem chemicznym. Do
tego celu mozna uzy¢ szczoteczki
do naczyn lub specjalnej szczot-
ki do matych powierzchni i szcze-
lin. Po tej czynnosci powierzchnie
ptyty nalezy osuszy¢. Gdy na roz-
grzang ptyte indukcyjng badz cera-
miczng dostanie sie plastik, cukier
czy s6l spozywcza, nalezy natych-
miast usuna¢ te produkty z urzadze-
nia. Do czyszczenia najlepiej uzy¢
specjalnego skrobaka do szkfa.
Pod katem ostrym nalezy narzedzie
przytozy¢ do szklanej ptyty i prze-
suwac delikatnie ostrzem.

concept

agd z pas|a



https://www.beko.pl/produkt/1427/hii64801f2ht
https://www.samsung.com/pl/cooking-appliances/all-cooking-appliances/?all-cooktops+gas-hobs

PLYTY GRZEWCIZE

W PRAKTYCE

Gaz na szkle

Klasyczne szklane ptyty sa
bardzo gustowne i ele-
ganckie. W wiekszosci ta-
kie powierzchnie znaj-
dziemy przede wszyst-
kim w modelach elek-
trycznych. Jednak juz od
kilku lat bardzo nowa-
torskim rozwigzaniem .

jest stosowanie gazo- i
wych palnikéw zain-
stalowanych wiasnie

na szklanej ptycie. Taki projekt do-
starcza kuchni z jednej strony no-
woczesny blask, z drugiej — kom-
fort przyrzadzania potraw tradycyj-
ng metoda za pomocg ognia. To tak-

Fot. Gorenje

ze daje klientom wygode, jesli cho-
dzi o czysto$c¢ urzadzenia. Modele ty-
pu ,gas on glass” maja takze jeszcze
jedna, bardzo wazng zalete: wyjatko-
wo zaprojektowane ruszty.

o
P

WWW |
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Fot. Amica
e

Wspétpraca z okapem

iy vl |
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dwoch urzadzen.
Okap moze wia-
Idac czyc sie automa-

1 1.-. g e po urucho-
mieniu zasilania

plyty grzewczej.
m m W Wraz ze wzro-
'!.I’H I fl t stem mocy grza-

.E*‘ 'Hi

Fot. Am

Coraz czesciej producenci ptyt grzew-
czych i okapdw oferujg systemy umoz-
liwiajace komunikowanie sie tych

nia okap samo-

| ! czynnie zwiek-
$ & sza moc pochta-
niania, a kiedy

-

automatycznie
zmniejsza sie réwniez moc pochfa-
niania okapu. Dzieki temu mozemy
poswieci¢ sie w catosci sztuce ku-

Ptyty modutowe

Fot. Bora

linarnej, zapominajac
o koniecznosci obstu-

Fot. Gorenje

Fot. Elica

giwania okapu. Rozwia-
zanie to wykorzystuje tacz-
nos¢ bezprzewodowg Wi-Fi
lub Bluetooth (zaleznie od
producenta i wykorzystywa-
nych modeli). Wazne przy
tym, aby zaréwno plyta, jak
i okap obsfugiwaty to roz-
wigzanie.

Fot. Siemens

Integracja ptyty i okapu

W ofercie niektorych producentéw ptyt
grzewczych dostepne sg modele bedace
pofaczeniem ptyty indukcyjnej i okapu.
Montujgc w kuchni tego typu urzadze-
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Fot. Miele

nie, nie tylko oszczedzamy miejsce, ale
takze skutecznie radzimy sobie z opara-
mi podczas kulinarnych przygéd — opa-
ry znad garnkéw nie roznosza sie po ca-

Fot. Novy
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tej kuchni, a trafiajg wprost do wycia-
gu. Taka ptyta z okapem jest tez do-
brym rozwigzaniem, jedli chodzi o fa-
twos¢ obstugi. Modele tego typu do-  uwage z powodu bardzo przemyslane-
skonale wpisuja sie rowniez w nowo-  go wzornictwa — pfyte mozna zamon-
czesne i modne wnetrza. Nie bez powo-  towac na réwni z blatem, a okapu nie-
du klienci coraz chetniej zwracajg nanie  mal nie wida¢ w kuchennej przestrzeni.

Fot. Ciarko

Fot. Elica

Palnik wok

W niektorych modelach ptyt gazowych
dostepny jest palnik typu wok. Ofero-
wane sg rézne warianty tego rozwigza-
nia, np. z potréjng lub podwaojng koro-
ng (podwaojnym lub potréjnym ptomie-
niem). W zaleznosci od producenta i mo-
delu ptyty gazowej moze by¢ dostep-
na regulacja mocy dla wszystkich kre-
goéw pfomienia jednoczesnie lub nieza-
lezna regulacja mocy grzania dla kaz-
dego z kregéw ptomienia. Palnik wok
utatwia szybsze ogrzanie nawet du-
zego naczynia, cho¢ najczesciej uzy-
wa sie specjalnej patelni. Dzieki nie-
mu mozemy szybciej przygotowac po-
trawe czy chociazby zagotowac wode,
poniewaz charakteryzuje sie on duzg
moca grzania.

Fot. Gorenje
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https://www.gorenje.pl/produkty/duze-agd/sprzet-do-gotowania/modele/plyty-grzejne
https://www.siemens-home.bsh-group.com/pl/lista-produktow/gotowanie-i-pieczenie/plyty-grzewcze/plyty-domino
https://www.amica.pl/produkty/lista/58-Plyty_grzejne_gazowe#wykonanie_plyty_grzejnej:szklane
https://elica.com/PL-pl/plyty-kuchenne
https://comitor.pl/katalog/okapy-kuchenne/okapy-zintegrowane-z-plyta-grzewcza/novy-panorama.html
https://ciarko.com/nowosci/okap-wizard/
https://www.miele.pl/domestic/plyty-grzewcze-1492.htm
https://www.miele.pl/domestic/asortyment-plyt-grzejnych-2464.htm?shop=1#0022
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Energooszczedne uzytkowanie

Uzytkowanie ptyt powinno by¢ jak
najbardziej Swiadome, a eksploata-
Cja przyczyniac sie powinna do opty-
malizowania zuzycia energii i gazu.
Stosowanie wiec pokrywek podczas
gotowania pozwoli nie tylko szyb-
ciej zagotowac wode, ale takze kro-
cej pracowac urzadzeniu. Podobnie
wazna kwestig jest dobranie Sredni-

Fot. Freggia

Fot. Amica

¢y naczynia do rozmiaru pola grzew-
czego. Wiekszy obszar nagrzewania
wigze sie z wiekszg mocg urzadze-
nia, zwiekszona moc z kolei powo-
duje wieksze zuzycie gazu i energii.
Nalezy wiec ustawia¢ mniejsze naczy-
nia na mniejszych obszarach, a z kolei
duze pola, majgce wiekszg moc, na-
daja sie do podgrzewania duzych na-

Stylowa i modna kolorystyka

Zdecydowanie
najpopularniej-
Sze s3 czarne
ptyty indukcyj-
ne, ale na rynku
zZnajdziemy tak-
ze modele be-
zowe lub bia-
te, ktore ideal-
nie nadajg sie
do kuchni jasnych i no-
woczesnych. Nic jednak
nie stoi na przeszkodzie,
aby biatg ptyte grzewcza
wykorzystac takze w bar-
dziej tradycyjnych wne-
trzach kuchennych. Wow-
czas bedzie ona swiet-
nie komponowac sie ze

22 INFOPRODUKT

sprzetem AGD utrzymanym réwniez
w biatej kolorystyce. Pod wzgledem
uzytkowym nie ma wiekszej réznicy,
czy korzystamy z biatej, czy czarnej
ptyty grzewczej. Biate ptyty induk-
cyjne potrzebuja do pielegnacji tych
samych srodkéw, co czarne modele.
Rdznica moze objawiac sie jednak
w cenie urzadzenia. Niekiedy przyj-
dzie nam zaptaci¢ wiecej za inny ko-
lor sprzetu. W niektérych wypadkach
biate ptyty mo-
g3 by¢ drozsze
nawet o kilkaset
zlotych w poréw-
naniu ze swo-
imi czarmymi od-
powiednikami.

czyn. W wypadku uzywania ptyt ga-
zowych wazna jest dbatosc¢ o czystosc
palnikéw. To one przekazuja ptomien

Fot. Bosch

i powinny miec jak najczystsze szcze-
liny, poniewaz zabrudzenia moga za-
kfécac przekazywanie ciepfa.

Wzornictwo ptyt grzewczych

Coraz chetniej produ-
cenci do stonowanych
urzadzen dodajg eks-
kluzywne dodatki, ta-
kie jak listwy dekora-
cyjne, podswietlenia
pol grzewczych i bo-
kéw ptyt czy wielo-
calowe wyswietla-
cze przedstawiajace
wybor parametrow,
a czasami wyrazistg grafike przypo-
minajacq najlepszej rozdzielczosci ta-
blet. Wiele mowi sie takze o niesza-
blonowych projektach rastréw (ob-
ramowan pél grzewczych), a takze
ciekawych projektach samych pa-
neli sterowania. Dodatkowo, w no-
woczesnych ptytach indukcyjnych
czy ceramicznych oferowane sg de-
tale nawigzujgce do kuchni prowan-

Fot. Gorenje

salskich, francuskich i angielskich,
takie jak obte ksztatty czy pokretfa.

Fot. Siemens
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Stworzona v%
do gotowania

RS

www.sharphomeappliances.com

Gotowanie to Twoja pasja czy stawiasz pierwsze kulinarne kroki? To
bez znaczenia, bo w kuchni liczg sie dobre intencje i ciekawosc. Z ptyta
indukcyjna Sharp podejmiesz kazde kulinarne wyzwanie. Dzieki funkcji
AutoHeatControl urzadzenie automatycznie dobierze odpowiednia
temperature do topienia czekolady, smazenia czy gotowania. A nawet
utrzyma jg na statym poziomie 50°C. Boisz sie, ze co$ przypalisz? Nie
z ptyta Sharp! Wystarczy wtaczenie funkgji inteligentnej pauzy, ktéra
odpowiednio obnizy prace do momentu ponownego wtaczenia lub po
30 minutach sama wytaczy ptyte. Zadbaj o swoja kuchnie z Sharp.

SHARP

Be Original.


https://www.amica.pl/produkty/lista/15-Plyty_grzejne#dominujacy_kolor:bialy
https://elica.com/PL-pl/plyty-kuchenne/plyta-z-wyciagiem/nikolatesla-flame
https://freggia.pl/pl/products/builtin/hobs/
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WAZY GOTUJE POCHEANIA

NIKOLATESLA LIBRA.
PLYTA ZE ZINTEGROWANYM OKAPEM ORAZ WAGA.

NikolaTesla Libra to innowacyjna ptyta indukcyjna ze zintegrowanym okapem kuchennym,
umozliwiajgca wazenie sktadnikéw bezposrednio w garnku, przy dowolnym poziomie temperatury.
Wizjonerski produkt taczacy elegancje, moc, cisze i precyzje. Wyjatkowe cechy NikolaTesla Libra to
po trzykro¢ rewolucja kulinarna. NikolaTesla Libra | Design Fabrizio Crisa

elica.com

2 elica

aria nuova
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