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Ptyta, ktora ,,zagra” tak, jak chcesz

Gazowa, indukcyjna, a moze faczona, kombi-
nowana — po czesci gazowa, a po czesci in-
dukcyjna? To tylko przyktadowe konstruk-
cje ptyt grzewczych, jakie mamy obecnie
dostepne na rynku. Ktora z nich wybrac?
Ktora ptyta bedzie ta najodpowiedniejsza?
Na to pytanie nie da sie odpowiedzie¢
w sposéb jednoznaczny. Liczg sie funk-
cjonalno$¢ sprzetu, innowacyjnos¢, a dla
wielu potencjalnych klientéw bardzo waz-
na - jesli nie najwazniejsza — bedzie ce-
na produktu. Cho¢ tu akurat podpowiada-
my, ze ceng nie do konca nalezy sie suge-
rowac. Ptyty grzewcze to sprzet do zabu-
dowy, a wigc nie tylko funkeje i rozwiaza-

Ptyty — wydanie lll (poprawione i uzupetnione)
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nia techniczne beda tu miaty znaczenie, ale
réwniez wymiary - te rzeczywiste i te mon-
tazowe (wazne z punktu widzenia instala-
tora). Gabaryty urzadzenia przektadaja sie
z kolei na liczbe i rozmiary dostepnych pél
grzewczych. Niektérym uzytkownikom wy-
starczajg modele z dwoma polami, a dla nie-
ktérych i cztery pola grzewcze heda niewy-
starczajace, ale i na ten problem znajda sie
rozwigzania i modele.

Bardzo istotna role w ptytach odgrywa réw-
niez sterowanie, ktére musi zapewni¢ wy-
godna i bezproblemowa obstuge sprzetu.
0 ile w modelach gazowych do obstugi sto-
sowane sg najczesciej pokretta, to w pty-
tach elektrycznych mamy do czynienia zwy-
kle z réznego typu panelami dotykowymi,
a te staja sie coraz bardziej nowoczesne,
precyzyjne i funkcjonalne.

W tym wydaniu ,InfoProduktu”, oprécz
przegladu funkcji i rozwiazan stosowanych
w rozmaitych konstrukcjach ptyt grzewczych,
znajda Panstwo zestawienie wybranych mo-
deli. By¢ moze wsrdd nich znajduje sie do-
ktadnie taki model, ktdry jest w stanie ,za-
grac” dokfadnie tak, jak sobie tego zyczycie.

tukasz Sowinski

Fot. Franke

Prawo:
gwarancja
i rekojmia

Z umowa sprzedazy, a wiec z wszelkiego
rodzaju reklamacjami, wiazq sie dwie gféwne
instytucje prawne. Sa to gwarandja irekojmia,
przy czym rekojmia dla przedsiebiorcéw
jest nieco inna od rekojmi dla konsumen-
téw. Zasadniczg réznicq jest fakt, ze choc
w obu wypadkach termin rekojmi wynosi
2 lata, to w stosunku do przedsigbiorcow
odpowiedzialno$¢ z tytutu rekojmi moze
w pewnych okoliczno$ciach zostac rozsze-
rzona, ograniczona, a nawet wytgczona.
Ponadto przedsiebiorca musi zgtosi¢ wade
wterminie 1 roku od jej stwierdzenia—gdy
tego nie zrobi, traci uprawnienia z tytutu
rekojmi. Pamietajmy, Ze instytucja rekojmi
oraz gwarancja konsumencka obowigzuja
niezaleznie od siebie. To klient decyduje,
z ktérego prawa chce skorzystac. Nalezy
jedynie pamietac, ze gwarancja jest do-
browolna, a rekojmia przystuguje z mocy
prawa. Przypominamy takze, Ze stynne
zapisy ,po odejsciu od kasy reklamacje
nie beda uwzgledniane” sg w sektorze
produktow elektrycznych, elektronicznych
oraz pokrewnych niezgodne z prawem.
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Zuzyty sprzet
elektryczny
i elekironiczny

Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
(ZSEIE), okreslany tez jako elektrosmieci
lub elektroodpady, klient moze oddac¢
w sklepie, jesli kupuje nowy, na zasadzie
.jeden za jeden”. Na przyktad kupujac
nowg lodéwke, oddaje starg. Bez ogra-
niczen moze tez oddac¢ dowolny sprzet
elektryczny i elektroniczny, jesli jego
najwiekszy wymiar nie przekracza 25
cm. Wiilosci bez ograniczen elektrosmieci
mozna oddac bezpfatnie do specjalnych
punktéw zbierania w kazdej gminie. Listy
punktéw, gdzie mozna oddac zuzyty sprzet
elektryczny i elektroniczny, znajduja sie
na stronach urzedéw gmin, a takze na
portalu ElektroMapa.pl. Pamietajmy, ze
za transport zuzytego sprzetu do sklepu
czy punktu zbiérki odpowiada prawnie
i kosztowo jego wiasciciel. Oczywiscie, za
optatg moze on pozhy¢ sie takiego sprzetu
i skorzystac¢z wielu ustug komercyjnych.
Warto przy tym wiedzie¢, ze konsument
moze zostawi¢ bezpfatnie zuzyty sprzet
w punkcie serwisowym, jezeli jego na-
prawa jest niemozliwa lub nieoptacalna.
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Amica. Codziennie jestesmy z Toba

Od lat przyglgdamy sie zwyczajom Polakéw w kuchni, chcqgc lepiej poznac potrzeby naszych Klientéw.
Dzieki temu projektujemy ptyty indukcyjne Amica tak, aby byty wsparciem w Twoich codziennych
obowigzkach. Nasze ptyty same wykrywajq potozenie garnka i automatycznie tqczq pola grzejne,
dzieki czemu mozesz wykonywac kuchenne czynnosci swobodnie i bez zastanowienia. Po prostu
intuicyjnie. Ponadto dedykowane programy podpowiedzq Ci, w jakich temperaturach rozpuscic¢
czekolade i ugotowac¢ makaron. A blokada panelu sterowania przyda sie, kiedy w kuchni bedqg
pomagac najmtodsi cztonkowie rodziny.

amica.pl
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PLYTY

KLASYFIKACJA PLYT
GRIEWCIYCH

Ptyty grzewcze mogq by¢ zasilane gazem
albo energiq elekirycznq. Biorgc to pod
uwage, mozna je podzieli¢ na gazowe, cera-
miczne oraz indukcyjne.

dostepnymi na rynku ro-
dzajami urzadzen nalezy

Ptyty

ceramiczne

sie bardzo doktadnie za-

pozna¢, poniewaz kon-
strukcja danej ptyty oraz sposab jej
zasilania to elementy kluczowe przy
wyborze i montazu. Wsréd uzytkow-
nikow ptyt grzewczych najpopularniej-
sze sq modele do zabudowy. Moze-
my tutaj wyrdznic:

Ptyty

gazowe
—zasilane s gazem i zapalajg palnik za-
zwyczaj automatycznie po odkrece-
niu kurka i wytworzeniu iskry. Wy-
rézniamy plyty gazowe emaliowa-
ne, stalowe oraz szklane.

Ptyty gazowe

—nad pfomieniami zastosowano szkla-
ng powierzchnie, ktéra tworzy cera-

miczny obszar roboczy. Plomienie
ogrzewajq strefy grzewcze i w ten
sposéb podgrzewaja naczynia.
Z boku lub z tytu ptyty sto-
suje sie kratke wentylacyjng
do odprowadzenia spalin.
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— podgrzewaja potrawy dzieki elemen-
tom grzejnym umieszczonym pod szklang
powierzchnig. Moga nimi by¢ spirale lub
tasmy nagrzewajace. Stosuje sie tu cze-
sto technike szybkogrzejna (np. hi-light).

Ptyty

indukcyjne
— dziatajg na zasadzie indukdji magne-
tyczne]. Ciepto wytworzone zostaje bez-
posrednio w gamnku. Technika ta jest bar-

Fot. Solgaz

dzo bezpieczna, komfortowa i ma
najwieksza sprawno$¢ energetycz-
na. Szerzej o indukcji w kolejnym
rozdziale magazynu.

Ptyty

kombinowane

—to zestawienie dwdch rodzajow
plyt grzewczych. Z jednej strony
producenci oferujg ptyty kom-
binowane wykorzystujace zasi-
lanie gazowo- elektryczne (np.
plyta gazowo-ceramiczna lub
gazowo-indukcyjna), z drugiej
zas elektryczne (np. ceramicz-
no-indukcyjna).

Fot. Gorenje

Ptyty zintegrowane

z okapem

— to zupefnie inna konstrukcja. Okap za-
montowany jest stricte w powierzchni pty-
ty. Wowczas po wigczeniu plyty grzew-
Czej, automatycznie wigcza sie okap za-
sysajac opary. Dostepne konstrukcje wy-
rézniaja wyciagi zamontowane po srodku
piyty lub z boku czy wysuwane z ptyty po
aktywadji urzadzenia (podobnie jak okap
nablatowy). Zaletg takiego urzadzenia jest
szybka wentylacja oparéw unoszacych sie
nad garnkiem.

G

— to plyty pomniejszone, osiggajace
srednio 30—40 cm szerokosci. Nazy-

Fot. Fulgor Milano

Ptyty
modutowe

Fot. Teka

Fot. Fulgor Milano

Fot. Sharp
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Zapanujnad ogniem
Z NOW3 precyzja.

Na kazdym poziomie.
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{OFlameSelect

Teraz dzieki ptytom FlameSelect bez trudu wybierzesz i utrzymasz
wtasciwg wartosc grzania. Pokretta z 9 poziomami wielkosci
ptomienia pozwalajg kontrolowac moc ognia w precyzyjny sposob.
Z takg pomoca zawsze uzyskasz perfekcyjny rezultat.

Wiecej nawww.bosch-home.pl

-,

wane takze zestawami domino lub
combi set umozliwiajg dowolne facze-
nie réznych modutéw i stref grzew-
czych — takze frytkownic, ptyt teppan
yaki, wak, grill itp. Wybierane s3 tak-
Ze przez konsumentow z powodu ma-
tej liczby pol grzewczych.

Ptyty wolnostojgce
elektryczne

— 53 one nazywane czesto kuchen-
kami przenosnymi. Wyposazone sg
w jedno, dwa lub cztery pola grzew-
cze. Wystepuja plyty z zeliwnymi, ce-
ramicznymi lub indukcyjnymi strefa-
mi grzejnymi. Modele gazowe mo-
gq byc¢ zasilane butlg z propan-bu-
tanem albo gazem ze standardowe;
instalacji.

tatwy przepis
na perfekcyjny efekt

Fot. Miele

Akademia

Fot. Eldom
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DETERMINANTY
IDROWEGO

| SMACINEGO
GOTOWANIA

Zdrowe, efektywne, a przede wszystkim
smaczne przyrzgdzanie potraw wymaga
spetnienia kilku kluczowych warunkoéw.

fektywnie nie oznacza
jednak tanio czy szybko
— czesto wyrafinowana
obrébka termiczna wy-
maga czasu. Dotyczy to takze ptyt
grzewczych.
Slogan ,szybkie, zdrowe i tanie go-
towanie” nalezy wiec odtozy¢ do
lamusa. Takie postawienie sprawy
jest bowiem sprzeczne samo w so-
bie. Podczas przygotowywania po-
sitkow warto przede wszystkim za-
dbac o wybor zdrowych produktéw
z wyzszej potki oraz zdrowa, ener-
gooszczedng i bezpieczng obrébke
termiczng.
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Zdrowe
produkty
Zdrowie mamy jedno. Po-

winnismy dbac¢ wiec o nie szczegél-
nie i przestrzega¢ podstawowych
regut zywieniowych z tzw. piramidy
zdrowego zywienia. Przede wszyst-
kim nalezy spozywac swieze, zdrowe
produkty — zwfaszcza w $Swiecie che-
mii i konserwantéw. Gtéwne zrédio
energii w naszym codziennym posit-
ku stanowi¢ powinny produkty zbo-
zowe, owoce i warzywa oraz mleko
i produkty mleczne. Mieso powin-
nismy spozywac z umiarem, a je-
$li to mozliwe, zastepowac je ryba-

Fot. Amica

mi i roslinami straczkowymi. Zdro-
w3 zasadg jest unikanie ttuszczdw,
zwtlaszcza zwierzecych. Dlatego pod-
Czas gotowania czy smazenia staraj-
my sie unika¢ go lub przynajmniej mi-
nimalizowac ich ilos¢. Na zdrowie ne-
gatywnie wptywaja takze stodycze,
ktére nazywane sg (podobnie jak al-
kohol) Zroédtem ,pustych kalorii”. Pro-
dukty te nie wnosza do ludzkiego or-
ganizmu zadnych sktadnikéw odzyw-
czych. Podczas przyrzadzania potraw
powinnismy unikac soli. Nalezy wie-
dzie¢, ze juz podczas produkgji pro-
duktéw (zwtaszcza miesa, ryb, we-
dlin, seréw) jest ona dodawana do
zywnosci. Smaczniej i zdrowiej jest
wiec s6l zastapi¢ ziotami. W wypad-
ku gotowania na parze mozna bez
problemu z niej zrezygnowac.

Odpowiedni
rodzaj obrobki
0d dawna trwa spoér,

ktéry typ obrébki termicznej jest
zdrowszy i ma wiecej zalet. Ten
z wykorzystaniem gazu i ognia czy
ten zwigzany z energig elektryczna
i zasada indukcji czy nagrzewu spi-
ralnego. Ma to, oczywiscie, wptyw
na smak i zapach przyrzadzanych
potraw, jednak o wiele istotniejsza
jest tzw. piramida zdrowego przy-
rzadzania potraw. Bezsprzecznie
najzdrowsze, najsmaczniejsze i naj-
bardziej efektowne jest gotowanie
na parze. Kolejnym zdrowym pro-
cesem jest gotowanie klasyczne,
nastepnie duszenie, pieczenie, go-
towanie mikrofalowe, a na koncu
(niestety, zwykle przez nas najbar-
dziej ulubione) grillowanie i smaze-
nie. Warto zwroci¢ uwage na fakt,
Ze juz sam typ obrobki termicz-
nej potraw bardzo czesto determi-
nuje rodzaj urzgdzenia, jakie wy-
bierzemy. Pamietajmy, ze nasz wy-
bér musi przebiega¢ miedzy zdro-
wym rozsadkiem a przyzwyczajenia-
mi. Na szczescie coraz wieksza licz-
ba urzgdzen AGD umozliwia stoso-
wanie cafego spektrum obrdbki ter-
micznej — od gotowania na parze
po grillowanie. Pamietajmy, ze na
ptycie $wietnie sprawdza sie nieco
zapomniany szybkowar czy paro-
war. Nie jest wiec tak, ze na ptycie
nie da sie zdrowo gotowac.

Programy,
czas,
temperatura

Czas i temperatura grzania oraz sto-
sowane techniki i typy oddziatywa-
nia na potrawe za pomocg ciepfa,

wilgotnosci oraz strumienia powie-
trza to kolejne niezbedne elementy.
Poza parg, opiekaniem czy wymu-
szonym obiegiem powietrza (z jakim
mamy do czynienia zwykle w pie-
karnikach), producenci stosuja wie-
le opcji i kombinacji grzania, ktére
spotkamy na ptytach. Sq one cze-
sto dedykowane danym naczyniom
czy trybom gotowania (np. WOK,
teppan yaki, raclette, grill kamien-
ny itp.). Warto sie z nimi wszyst-
kimi dokfadnie zapozna¢. Rzecz
to istotna, bowiem w praktyce im
szerszy wachlarz mozliwosci urza-
dzenia, tym bardziej zaspokoi ono
nasze kulinarne oczekiwania. Oczy-
wiscie, jest to sprawa dos¢ subiek-
tywna, bowiem dla jednych najwaz-
niejsze bedzie grillowanie, a dla
innych wolne gotowanie — dodaj-
my w tym miejscu, ze wolnowary
to przyktad jednej z najzdrowszych
form gotowania! Pamietajmy, ze za-
kres mozliwosci kulinarnych, a wiec
typdw grzania (parowe, konwencjo-
nalne, szybkie, wolne) oraz stoso-
wanie pary, ptynna regulacja tem-
peratury, nadmuchu czy wilgot-
nosci najlepiej ukazuja mozliwo-
$ci urzadzen do gotowania w 0gé-
le. Warto tez pamietac¢ o tym, ze
bardzo czesto wyrafinowana ob-
rébka czerwonego miesa czy su-
szenie grzybéw wymagajg znacz-
nie dtuzszego czasu i najlepiej ro-
bi¢ to w piekarniku.

Komfort,
ekonomia,,
bezpieczenstwo

Ostatnimi determinantami sg kom-
fort obstugi, aspekty ekonomiczne
uzytkowania oraz bezpieczenstwo.
To ostatnie dotyczy zaréwno sprzetu,
jak i samego uzytkownika. Ma przy
tym niezwykle szeroki wymiar — od
zabezpieczen okreslonych prawnie
po autorskie konstrukcje i innowa-
cje. Codzienne gotowanie i przygo-
towywanie potraw wymaga rozwig-
zan przyjaznych i praktycznych, ale
takze ekonomicznych. Komfort ob-
sfugi i proekologiczne rozwigzania
w duzej mierze wynikaja z doswiad-
czenia, tradycji i specjalizacji produ-
centa. O zdrowe gotowanie czy pie-
czenie zadba tylko i wytacznie mar-
kowy sprzet — dobrze zaprojektowa-
ny, wyspecyfikowany i solidnie wy-
konany. Nie ma tu miejsca na przy-
padkowa oferte. Nie miejmy ztudzen,
kulinarnych majstersztykéw na taniej
i mato funkcjonalnej ptycie raczej do-
konac sie nie da.
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PLYTY

PYTANIE 1
aka ptyte wybrac¢ — ga-

zowa, elektryczng, a mo-
ze z polami mieszanymi?

W duzej mierze zalezy to od upodobar oraz
dostepnych w kuchni Zrédet energii. Modele
elektryczne, szczegdlnie indukcyjne, sg bardzo
cenione wsréd konsumentdw za fatwos¢ ob-
sugi i komfort czyszczenia. Ich atutami sa tak-
ze stabilnodc, szybkos¢ i ekonomicznosc grza-
nia. Zwolennicy prawdziwego ognia wybiorg
jednak modele gazowe, bowiem tu nieregu-
larnos¢ termiczna i grzanie ,zywym" ptomie-
niem s3 najwazniejsze. Pewnym, bardzo cie-
kawym i praktycznym kompromisem moze by¢
budowanie zestawu grzejnego w tzw. syste-
mie domino, a wiec zestawianie plyt gazowych
z elektrycznymi, palnikiem wok czy ptyta gril-
lowa itp. Ubozszym, ale takze sprawdzajgcym
sie w praktyce potaczeniem sa ptyty z polami
mieszanymi (gazowo- elektrycznymi).

PYTANIE 2.
aka moc przyfaczeniowa
jest potrzebna dla ptyt

Piyty elektryczne moga pracowac z mocg
catkowitg od 3 do nawet 12 kW. Duza moc
umozliwia stosowanie opgji booster (szybkiego
grzania duza moca) dla kazdego z pdl lub po-
wierzchni samodopasowujgcych sie (tzw. flexi)
w ptytach indukcyjnych. Warto sprawdzi¢ ten
aspekt dokfadnie, bowiem podiaczenie takiej
piyty (0 duzej mocy) z piekamikiem czy zmy-
warka do jednego obiegu jednofazowego z za-
bezpieczeniem 16 A jest niemozliwe. Wyma-
gane jest minimum dwufazowe zasilanie (400
V). Aby wyjé¢ klientom naprzeciw, wymyslono
modele ,230V z wtyczka". Maja one mniejsza
moc i moga pracowac oszczedniej, ale kosz-
tem ograniczenia mocy czesci pol.

PYTANIE 3.
Ktora ptyta elektryczna
jest najlepsza: zeliwna, ce-

Wszystko zalezy od upodoban klienta i zdefi-
niowania stowa ,najlepsza”. Modele zeliwne,
mimo ze dla klientéw sg rozwigzaniem wrecz
archaicznym, sg bardzo szanowane w bran-
2y gastronomicznej. Nagrzewaja sie bowiem
do wysokich temperatur i w zakresach tych sg
bardzo stabilne. Ptyty ceramiczne, choc nie-
ekonomiczne w poréwnaniu do indukcyjnych,
to jest to konstrukcja ceniona za jakos¢ i row-

Fot. Samsung

0) PYTAL

czym sie kierowac przy zakuple odpomedmego sprzqtu"

niez stabilnos¢ grzania, szybkos¢ nagrzewa-
nia pola grzewczego czy mozliwos¢ uzywa-
nia niemal wszystkich rodzajow naczyn. Atu-
tem jest takze przystepna cena. Najbardziej za-
awansowane sg ptyty indukcyjne, ktére choc
wymagajg specjalnych naczyn, s niezwykle
bezpieczne (poza osobami z rozrusznikiem ser-
caitp.), szybkie i komfortowe w uzytkowaniu.

PYTANIE 4.

To kolejne, dos¢ podstepne pytanie. Goniac za
ekonomicznoscia, wpadamy czesto w pufapke
ztozonosci problemu. tatwo to wyjasni¢ wia-
Snie na przykladzie piyt grzewczych. Otéz naj-
bardziej sprawne energetycznie sa ptyty induk-
cyjne (niemal 90 proc.!), nastepnie elektrycz-
ne ceramiczne (7080 proc,), zeliwne (65—75
proc.), a na kofcu gazowe (ok. 50—60 proc).
Tyle Ze.... w zakupie plyta gazowa jak i sam
gaz w eksploatadji sq najtarisze. Z drugiej strony
szybkos¢ zagotowania 1 | wody i jego ekono-
micznos¢ w ptycie indukcyjnej pozostawiajg da-
leko w tyle gaz czy ,tradycyjny” prad. Ale. .. na
przekor tej tezie, przeciez nie gotujemy stale tyl-
ko wody. Tak mozna by zestawiac plusy i mi-
nusy, za i przeciw w nieskoficzonosé. | aby te-
go nie robi¢, warto zmienic¢ tok myslenia i wy-
biera¢ ptyte wedtug wiasnych upodobar, ale
za to poprawi¢ znaczaco technike gotowania.

PYTANIE 5.
aki rozmiar i jakie pola
powinna mie¢ ptyta ga-
zowa lub elektryczna?

Rozmiary i standardy zabudowy plyt nie zmie-
nity sie. Nadal najwieksz sprzedaza cieszg sie
konstrukcje o standardowej szerokosci 60 cm

z czterema polami grzewczymi. Tuz obok nich
coraz chetniej kupowane s3 modele szersze —
70- lub 90-centymetrowe. Pozwalajg one na
swobodne przygotowanie potraw na 5, a na-
wet 7 polach grzewczych (dotyczy to zaréwno
ptyt elektrycznych, jak i gazowych).

PYTANIE 6.
Jakie garnki i naczynia
warto stosowac?

To zalezy oczywiscie do rodzaju plyty i jej
zasilania. Ptyty ceramiczne oraz gazo-
We s3 najmniej wymagajacymi rodzaja-
mi urzadzen wzgledem potrzebnych na-
czyn. W tym wypadku pasuje wiekszos¢
naczyn — od aluminiowych po szkla-
ne. Nie mozna jednak stosowac naczyn
z tworzywa sztucznego czy papieru. Na
ptytach indukcyjnych z kolei naczynie od-
grywa jedna z wazniejszych rél w proce-
sie przemiany energii elektrycznej w cie-
pto. Dlatego wiec, aby proces przygoto-
wywania potraw przebiegat bez zarzutu,
nalezy wyposazy¢ sie w naczynie z ferro-
magnetycznym dnem.

PYTANIE 7.
Czy warto zestawiac ptyty|
w tzw. systemie domino?

Systemy domino odgrywaja na rynku dwo-
jaka funkcje. Oferowane s3 do mieszkan bar-
dzo matych, w ktdrych liczy sie kazdy centy-
metr, a uzytkownik dodatkowo nie gotuje zbyt
czesto na niej. Z drugiej strony maja profesjo-
nalne oblicze, poniewaz taczac kilka réznych
elementéw (np. ptyte domino gazowa, in-
dukcyjna, teppan yaki, grill czy frytkownice),
mozna uzyskac w kuchni bardzo profesjonalny
efekt, nawigzujacy do funkgonalnosci rozwia-

zan w najlepszych restauracjach $wiata. Trze-
ba pamietat, ze zestawy domino po ziacze-
niu kilku elementéw zabierajg sporo miejsca.

PYTANIE 8.
Po co stosowane sg listwy
i obramowania?

Listwy i obramowania s3 rodzajem wykoncze-
nia ptyty, forma dekoradji i upiekszenia modelu.
Wystepuije kilka mozliwosci wykonczenia pty-
ty, np. szlifem pdtokragtym lub ostrym, ram-
k3 stalowa czy cienka listwa montowana tyl-
ko z jednej strony lub u gory i dotu urzadze-
nia. Jednak estetyka to niejedyny aspekt sto-
sowania wykonczen. Chronig one réwniez
urzadzenia przed odpryskami oraz ukrusze-
niami ptyty na ich krawedziach.

PYTANIE 9.
Jak oszczednie uzywaé

ptyty?

Uzytkowanie ptyt powinno by¢ jak najbardziej
$wiadome, a eksploatadja przyczyniac sie po-
winna do optymalizowania zuzycia energii i ga-
2u. Stosowanie wiec pokrywek podczas go-
towania pozwoli nie tylko szybciej zagotowac
wode, ale takze krocej pracowac urzadzeniu.
Podobnie wazng kwestig jest dobranie $red-
nicy naczynia do odpowiedniego rozmiaru po-
la grzewczego. Wiekszy obszar nagrzewania
Wwigze sie z wieksza mocg urzadzenia, zwiek-
szona moc z kolei powoduje wieksze zuzycie
gazu i energii. Nalezy wiec ustawia¢ mniejsze
naczynia na mniejszych obszarach, a z kolei
duze pola, majace wiekszg moc, nadajg sie
do gotowania duzych naczyn. W wypadku
uzywania ptyt gazowych wazna jest dbatos¢
0 czystos¢ palnikow.

PYTANIE 10.
Czy w ptytach sq stosowa-
ne zabezpieczenia przed
wyciekiem gazu lub zala-
niem strefy grzejnej?

Tak s3. W ptytach gazowych montuje sie
zabezpieczenie, ktdre automatycznie odci-
na doptyw gazu, jesli spalanie jest niepra-
widtowe lub catkowicie ustato. W ptytach
elektrycznych stosuje sie blokady panelu ste-
rowania, a takze czujniki, ktére wykryja np.
wykipienie ptynu (to wigze sie z wyltacze-
niem plyty i nieprzypaleniem np. zupy). Po-
nadto w plytach stosuje sie takze zabez-
pieczenie przed przegrzaniem lub systemy
wykrywania btedéw, co chroni urzadzenie
przed wiekszg usterka.

SZUKASZ INNEGO SPRZETU AGD, ELEKTRYCZNEGO LUB ELEKTRONICZNEGO?

WEJDZ NA WWW.INFOPRODUKT.PL | POBIERZ DOWOLNY PORADNIK ZAKUPOWY.

Szukaj nas takze w najlepszych salonach prasowych w kraju.
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FULGOR

PELYTY GRZEWCZE DOMINO

MILANO

UNIKATOWE ROZWIAZANIA 1 ZESTAWIENIA

Fulgor Milano projektuje urzadzenia, ktére maja by¢ czescia przestrzeni kuchennej i sprosta¢ wymaganiom codziennego zycia, taczac zalety rzemiosta
z doswiadczeniem w produkcji przemystowej. Zamitowanie do dobrej kuchni i lokalnych produktéw byto sitg napedowa do stworzenia kolekcji,
ktora taczy wioski design, doskonate parametry i unikatowe rozwigzania do Twojej kuchni.

STEROWANIE
DOTYKOWE

Elegancki, dotykowy

panel sterowania
umozliwia tatwa

kontrole wszystkich
funkcji ptyt grzewczych.

TEPPAN YAKI

Gotowanie bezposrednio
na stalowej, indukcyjne;j
ptycie Teppan Yaki
pozwala zachowac¢ natu-
ralny smak produktéw,
ktory zaskoczy nawet
najbardziej wymagajacych
smakoszy.

GRILL

Elegancki grill elektryczny,
ktory moze by¢ wypetiony
kamieniem wulkanicznym
lub woda, pozwala uzyskac
doskonaty smak grillowa-
nego miesa. Wyposazony
w sterowanie dotykowe

i pokrywe z czarnego

szkta hartowanego.

PALNIK
O DUZEJ MOCY

Palnik o szerokim zakresie
mocy i elektronicznym
sterowaniu Dual Control

z mozliwosciag zapro-
gramowania czasu
gotowania. Wyposazony
w zeliwng naktadke

do WOK-a.

--..\-llj-‘_-

FRYTOWNICA

Aby zapewnic
profesjonalng jakos$¢
smazenia, frytownica
umozliwia uzyskanie
optymalnej temperatury
oleju w krétkim czasie.
Wyposazona w elektro-
niczne sterowanie,
pokrywe z czarnego szkta
hartowanego i wyjmowany,
stalowy pojemnik na olej
oraz stalowy kosz.

POZNAJ WYJATKOWA OFERTE PEYT GRZEWCZYCH FULGOR MILANO:

www.fulgor-milano.com/pl
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| PARAMETRY PLYT

GRZEWCLZYCH

Aby stylistyka wzornicza ptyty byla spéjna
ze stylistykg mebli kuchennych pozostatych
sprzetéw kuchennych, warto zwrécié¢ uwage
na konstrukcje i wzornictwo. Mozna takze
pokusi¢ sie o kupno catej linii wzorniczej
urzqgdzen grzewczych. Nie nalezy przy tym
zapominaé o parametrach techniczno-
uzytkowych ptyt grzewczych.

précz nowoczesnie zapro-

jektowanych ptyt oferowa-

ne s modele nawigzuja-

ce do kuchni prowansal-
skich, francuskich i angielskich. Sty
ten idealnie faczy sie z ptytami ga-
zowymi, ktére jako jedne z najpow-
szechniejszych zaliczane sg do urza-
dzen, w ktérych najlepiej widac sty-
listyczny ,boom”. Za to odpowia-
daja np. ruszty czy elementy sterujg-
ce (pokretfa, zintegrowana zapalnicz-
ka). Dodatkowo takie ptyty zazwyczaj
zachowane s w nieszablonowym ko-
lorze (np. bezu, brazu, miedzi, grafi-
tu). Ponadto cecha charakterystyczna
takich ptyt jest ich ksztatt, a dokfad-
niej zaokraglenie bokdw. Miekka linia
ptyty ciekawe wspoétgra z niemal kaz-
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dym blatem, i kiedy w przypadku ptyt
nowoczesnych wiele klientéw chce in-
stalowac urzadzenie na réwni z bla-
tem, modele nawigzujgce do stylu re-
tro wygladaja tym lepiej, im bardziej
je wyeksponujemy. Ponadto na rynku
spotyka sie modele w ksztafcie plastra
miodu, catkowicie poziome, owalne,
potokragte, a takze narozne. Wyszu-
kanym ksztattem jest takze ,nerka”.
Ksztatt jednak nie staje sie wyznacz-
nikiem funkcjonalnosci, dlatego co-

Intuicyjny, funkcjonalny,

a przede wszystkim wy-
godny w obstudze pa-
nel dotykowy to bardzo
istotny element w ptytach
elekirycznych.

raz chetniej kupowane sg ptyty ga-
zowe, ktdrych stylizacja osigga naj-
lepszy efekt dzieki zastosowaniu nie-
przypadkowych rusztow.

Wzorzystos¢ i dodatki
w urzgdzeniach

Coraz chetniej producenci do sto-
nowanych urzadzen dodajg eksklu-
zywne dodatki, takie jak listwy de-
koracyjne, podswietlenia pél grzew-
czych i bokéw ptyt czy wielocalowe
wyswietlacze przedstawiajace wy-
bor parametréw, a czasami wyrazi-
stg grafike przypominajaca najlep-
szej rozdzielczosci tablet. Wiele mowi
sie takze o nieszablonowych projek-
tach rastréw (obramowan pél grzew-
czych), a takze ciekawych projektach
samych paneli sterowania. Dodatko-
wo, w nowoczesnych ptytach induk-
cyjnych czy ceramicznych oferowane
sq detale nawigzujace do kuchni pro-
wansalskich, francuskich i angielskich,
takie jak obte ksztatty czy pokretfa.

Gaz na szkle

Klasyczne szklane ptyty s bardzo qu-
stowne i eleganckie. W wiekszosci ta-
kie powierzchnie znajdziemy przede
wszystkim w modelach elektrycznych.
Jednak juz od kilku lat bardzo nowa-
torskim rozwigzaniem jest stosowanie
gazowych palnikéw zainstalowanych
wtasnie na szklanej ptycie. Taki pro-
jekt dostarcza kuchni z jednej strony
nowoczesny blask, z drugiej — kom-
fort przyrzadzania potraw tradycyj-
ng metoda za pomoca ognia. To tak-
ze daje klientom wygode jesli chodzi
0 czysto$¢ urzadzenia. Modele typu
,gas on glass” majq takze jeszcze jed-
ng, bardzo wazng zalete: wyjgtkowo
zaprojektowane ruszty. Oprécz czar-
nych i biatych urzadzen, na rynku znaj-
dziemy takze modele bezowe, ktére
idealnie nadaja sie do kuchni jasnych.

Konstrukcje indukcyjne

Ptyty wykorzystujace indukcje to naj-
bardziej efektywny dzi$ sposéb go-
towania. Rozwigzania w niech stoso-
wane sprawiajg, ze gotowanie jest nie
tylko bezpieczne, ale przede wszyst-

Solidne, mosiezne po-
kretta w ptytach gazo-
wych marki Freggia na-
dajqg urzgdzeniv wyjagtko-
wy, wioski styl, a do tego
pozwalajg na wygodne
sterowanie i obstuge auto-
matycznej zapalarki gazu.

kim wygodne i intuicyjne. Wsréd zalet
najnowszych modeli nalezy wymienic
krétki czas nagrzewu, aspekty ekono-
miczne, btyskawiczne reagowanie na
zmiane poziomu mocy i fatwos¢ utrzy-
mania w czystosci. Atutem jest tez no-
woczesne wWzornictwo.

Ogromng korzyscig sposrod wyzej wy-
mienionych jest niewatpliwie czas pod-
grzania potrawy, ktory jest zdecydowa-
nie krétszy w poréwnaniu do modeli ga-
zowych czy ceramicznych. Dzieje sie tak
Z prostej przyczyny: proces gotowania
rozpoczyna sie w momencie, gdy na
wigczonym polu stanie naczynie z ferro-
magnetycznym dnem. Wtedy podgrze-
wa sie jedynie dno naczynia, a nie ca-

fa ptyta. Po zdjeciu naczynia ptyta po-
zostaje praktycznie chtodna, poniewaz
ciepfo powstaje w naczyniu, a nie w pty-
cie (ptyta przejmuje jedynie niewielkie
ilosci ciepta od goracego garnka). Czas
potrzebny do ogrzania 2 litréw wody na
strefie indukcyjnej w usrednionych wa-

Fot. Sharp
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runkach jest blisko dwukrotnie krétszy
w poréwnaniu z innymi technikami grza-
nia. Tak dobre wyniki uzyskuje sie dzie-
ki wysokiej, ponad 90 proc. sprawno-
$ci tego typu urzadzen. Moéwiac potocz-
nie ptyty indukcyjne najsprawniej prze-

Ptyta gazowa moze
doskonale sprawdzi¢ sie
nie tylko w klasycznej
zabudowie przysciennej,
ale réwniez na wyspie,

w ,tfowarzystwie” dopaso-
wanego stylistycznie
zlewozmywaka.

mieniaja energie elektryczng na cieplng
i robig to najszybciej. W ptytach induk-
cyjnych nastepuje bowiem natychmia-
stowy wzrost temperatury i rwnomier-
ne rozprowadzanie ciepta w catej obje-
tosci naczynia. Efekt to osiggniecie np.
stanu wrzenia wody w znacznie krot-
szym czasie, niz w przypadku tradycyj-
nych urzadzen stuzacych do gotowania.

www.infoprodukt.pl

Fot.‘Freggia :

Oczywiscie faktem jest, ze niekiedy le-
piej smazy sie na gazie. Prawda jest, ze
,Smaczniej” przypieka na zeliwie. Mimo
to, 0géIny bilans zyskdw i strat stawia
indukcje bezapelacyjnie na pierwszym
miejscu. A propos mody na gotowanie,
to nie jest prawda, iz na indukgji nie da
sie usmazy¢ nalesnikéw czy dobrze ich
przewroci¢. Wszystko zalezy od jako-
$ci patelni do ptyt indukcyjnych, opcji
wyposazenia ptyty, umiejetnosci uzyt-
kownika oraz znajomosci parametréw
technicznych i mozliwosci pél grzew-
czych. Ten ostatni aspekt jest szalenie
wazny. Wie o tym kazdy koneser ste-
ka, ktéry uczyt sie okietznac¢ indukgje.
A wszystko wynika z wyjatkowej stabil-
nosci i rownomiernosci nagrzewania na
ptytach indukcyjnych. Ale ma to takze
ogromne zalety. Robienie specjalnych
5056w czy rozpuszczanie czekolady jest
na indukgji bardzo komfortowe.

Zasada dziatania
indukcji

Jak dziata ptyta indukcyjna? Jej zasada
dziatania opiera sie na generowaniu cie-
pta bezposrednio w metalowym ferro-
magnetycznym dnie naczynia, a nie na
polu grzewczym. Energie pola wirowego
w garnku tworzg zamontowane w plycie
induktory. Sama strefa grzewcza ptyty in-
dukcyjnej nagrzewa sie dzieki temu tyl-
ko wtérnie — od dna garnka. Pozosta-
ta powierzchnia ptyty pozostaje zawsze
chtodna. Ciekawostka jest fakt, ze cze-
stotliwo$¢ pola magnetycznego wykorzy-
stywanego w ptycie indukcyjnej (20-50
kHz) nalezy do tego samego zakresu, co
czestotliwo$¢ fal ultradzwiekowych wy-
korzystywanych np. przez nietoperze czy
delfiny do echolokacji i wzajemnego po-
rozumiewania sie. S one prawie sto ty-
siecy razy nizsze od czestotliwosci fal ra-
diowych stosowanych w kuchenkach mi-

EATWE W OBSEUDZE | DO UTRZYMANIA
W CZYSTOSC

NIEWIELKICH ROZMIAROW

Z PEYNNA REGULACJA TEMPERATURY
WYDAJNE

ESTETYCZNE

oto NASZE KUCHENKI ELEKTRYGZNE

eldom.eu PRAKTYCZNIE W = A 00 R DORS



https://www.franke.com/blog/pl/ks/franke-blog/blog-start/blog-structure/maris-free.html
Freggia

http://www.sharphomeappliances.com/pl/products/cooking/plyty-grzewcze
https://freggia.pl/pl/products/builtin/hobs/id_219.html

Fot. Fulgor Milano

Y T

W nowych modelach ptyt
gazowych marki Ami-

ca wprowadzono funkcije
FlameControl. Wykorzy-
stuje ona 9 poziomow mo-
cy grzania, dzieki ktérym
mozna precyzyjnie stero-
waé wielkoscig ptomienia
w sposob zblizony do tego,
jaki mamy do dyspozyciji
w ptytach indukcyjnych.

krofalowych, a co za tym idzie, catkowi-
cie bezpieczne. Nie wywierajg szkodliwe-
go wptywu na organizm czfowieka, poza
pewnymi wyjatkowymi zastrzezeniami.

Obstuga ptyt
grzewczych

W ptytach grzewczych wykorzystywane
53 dwa rodzaje paneléw sterowania: me-
chaniczne i elektroniczne (czesto doty-
kowe). Pierwszy typ pozwala na obstu-
ge urzadzenia za pomocg pokretef, przy-
ciskéw czy regulatoréw mocy. Umiesz-
czone sg one czesto na dole lub z boku

Y

Fot. Amica

ptyty tak, aby regulacja nie kolidowata
z przesuwaniem naczyn po ptycie lub
rusztach. Sterowanie mechaniczne jest
najmniej zaawansowanym sposobem
ustawienia mocy grzania, jednak szcze-
golnie w wypadku ptyt gazowych i pal-
nikéw regulacja ta jest bardzo ergono-
miczna. Sterowanie elektronicznie sto-
suje sie najczesciej w ptytach elektrycz-
nych, jednak coraz wiecej ptyt gazowych
jest wyposazonych w mechaniczno-elek-
troniczne pokretfa z elektroniczng za-
palarka czy sensorowymi opcjami, np.
w modelach typu gas on glass. Taki pa-
nel sterowania najczesciej przyjmuije for-
me sensorowa, ktdra w szybki i komfor-
towy sposéb pozwala regulowac moc pél
grzewczych czy wybrac funkcje dodat-
kowe. Uzytkownicy za pomocg opusz-
kow palcow wybieraja konkretne usta-
wienia. W wielu wypadkach moga zmie-
nia¢ lub wybierac rézne opcje w jedne;
chwili. Sensorowe panele zawierajq takie
elementy jak wigcznik urzadzenia, blo-
kada sterowania, a takze kilkustopnio-
wa regulacja mocy. Owa regulacja mo-

| ll Budowa plyty grzewczej

l Pole grzewcze o $rednicy 16 cm
H1 Pole grzewcze o $rednicy 18 cm
El Pole grzewcze o $rednicy 20 cm
1 Dotykowy panel sterujacy

Budowa ptyty indukcyjnej na przyktadzie modelu
FCH 905 ID TS G DWK BK marki Fulgor Milano:

H Ceramiczna powierzchnia plyty
[ palnik gazowy z podwajng korong
Elektroniczny zapton gazu

E1 Zeliwne ruszty
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cy wystepuje tradycyjnie w formie slide-
ra lub opdji ,.plus/minus”. Obecnie wie-
lu producentéw wychodzi poza standar-
dowe ramy, oferujac pionierskie systemy
sterowania za pomoca magnetycznych
(statych lub wyjmowanych) krazkéw lub
taczenie techniki indukcyjnej z wyswie-
tlaczami LED.

Parametry ptyt

Parametry techniczno-uzytkowe okre-
$laja specyfike ptyt grzewczych i pozwa-
lajg na poréwnanie mozliwosci urza-
dzen i wybor najlepszego dla nas mo-
delu. Obejmuja przy tym zaréwno klu-
czowe aspekty zwigzane z przytaczem
gazowym czy elektrycznym, jak i wiele
atrybutéw funkcjonalnych, jak chocby

Fot. Gorenje

liczba pél grzewczych na ptycie. Z tymi
najwazniejszymi warto wiec szczegol-
nie sie zapoznac. Warto zwrdci¢ uwage
m.in. na rodzaj zasilania, wymiary, moc
stref grzejnych czy moc przytaczeniowa.

Rodzaj zasilania

Ptyty grzewcze moga by¢ podfaczone
do trzech rodzajéw zasilania: gazowe-
go, elektrycznego badz gazowo-elek-
trycznego. Ptyty ceramiczne i indukcyj-
ne, a takze mate ptyty modutowe (np.
teppan yaki, frytkownica, waga) przy-
stosowane sg do pradu zmiennego 230
lub 400 V. Ptyty gazowe z kolei nalezy
przytaczy¢ do gotowej instalacji w bu-
dynku lub do przenosnej butli z propan-
-butanem. Ptyty kombinowane (gazo-
wo-elektryczne) lub gazowe z elektro-
nika maja zasilanie gazowo-elektryczne.

Wymiary

ptyty grzewczej

Réwnie waznym parametrem przy wy-
borze ptyty grzewczej jest jej rozmiar.
Standardowe ptyty osiggajg ok. 60 cm
szerokosci i gfebokosci. Modele szersze,
ktére czesto wyposazone sg w pola typu
flexi bridge (taczenie dwéch pol w jed-

no), moga osiggnac szerokos¢ nawet 75
lub 90 cm. Ich gteboko$¢ réwniez moze
sie zmienia¢. Zazwyczaj ptyty szerokie
maja mniejsza gtebokos¢, na poziomie
50—60 cm (jednak nie jest to requfq).
Modele typu domino majg szeroko$¢
ok. 30 lub 40 cm. Ich rozmiar pozwa-
la na zamontowanie ich nawet w naj-
mniejszych kuchniach.

Moc stref grzejnych

Moc stref okresla, jakq mocg musza
pracowac pola grzewcze lub palniki,
by przekazac optymalne ciepto garn-
kom. Pole elektryczne o matej $redni-

cy pracuje $rednio z mocg rzedu 1-1,2
kW, nieco wieksze mogg pobierac jej
nawet dwa razy wiecej — ok. 2 kW.

Niektére modele marki
Gorenje wyposazone sq
w funkcje AutoDetect, kt6-
ra automatycznie wykry-
wa polozenie naczyn na
ptycie i stosownie do te-
go aktywuje odpowiednie
pola grzewcze.

Palniki gazowe z kolei maja wieksza
moc, jednak nie sg efektywniejsze.
Mate palniki pobierajg od 1 nawet
do 1,5-1,75 kW, a wieksze od 2,5
do 3 kW mocy.

Moc przytgczeniowa
Moc catkowita ptyt jest tym wieksza,
im maja one wiecej pdl grzewczych.
Ptyty elektryczne indukcyjne sg w sta-
nie pracowac z mocg catkowitg srednio
od 3 kW (ptyty te mozna podtaczy¢ do
gniazda z pradem zmiennym 230 V),
przez 5-7,5 kW po nawet 10-12 kW
(wymagaja zasilania z kilku obiegéw fa-
zowych). Modele elektryczne ceramiczne
pracujg przy mniejszym poborze ener-
gii, w zaleznosci od producenta od 5
do 7 kW. Piyty elektryczne zeliwne po-
bierajg podobna moc.
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GAZOWE
GORENJE

Zeliwne ruszty
ProGrids

+*

Gotowanie jak szef kuchni moze by¢ proste. Wystarczy twoércza
iskra, a ptyta gazowa Gorenje zajmie sie wszystkim innym. Duza
przestrzen gotowania, potezne palniki oraz inne zaawansowane
funkcje, oferuja wsparcie dla najsmielszych wyzwan w gotowaniu.
Rozpal kreatywnos¢ i zdziwienie Swoich bliskich domowymi
daniami.

o4
@ XtraSurface

Wiaczanie
jedna reka

gorenje.pl


https://www.youtube.com/watch?v=zA-Cpl09UWw
http://press.amica.pl/pr/400727/ifa-2018-plyty-gazowe-amica-z-funkcja-flamecontrol
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Telewizor QLED

e zdalne wtaczanie i wytgczanie

e otrzymywanie powiadomien

0 pracy innych urzadzen

potaczonych w sieci //'/

SAMSUNG

Robot sprzatajacy
POWERbot™

e zdalne wtaczanie
i wytaczanie

e zdalne ustawianie Okap
harmonogramu pracy e zdalne wtaczanie i wytaczanie

e mozliwos¢ automatycznego uruchamiania sie
z ptyta grzewczg za pomoca Bluetooth
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Ptyta indukcyjna NZ64N7757GK
e sprawdzenie, czy jest wtgczona,

ktore pole dziata i z jaka moca

e mozliwosc¢ synchronizacji pracy /

z okapem za pomocg Bluetooth

Nowe spojrzenie
Nna codziennosc¢

Aplikacja SmartThings daje mozliwos¢ potaczenia
urzgdzen Samsung w intuicyjng, domowa siec.

Aplikacja SmartThings wspétpracuje z systemami Android oraz iOS.

Pralka QuickDrive™
e zdalne wtaczanie i wytgczanie
e kontrola postepdw prania

e poradnik prania - rekomendacja
odpowiedniego programu
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SmartThings
k —=-
|
=
—_— | Lodéwka FamilyHub™
: * podglad wnetrza lodéwki
| z dowolnego miejsca
! e prowadzenie rodzinnego
kalendarza i tworzenie
albumow zdjec
e tworzenie list zakupdow
Zmywarka Piekarnik Dual Cook Flex™
e zdalne wtaczanie i wytgczanie e zdalne wtaczanie i wytaczanie
e monitorowanie postepow e kontrola postepow pieczenia
zmywania e poradnik pieczenia - rekomendacja

e wybdrcyklu zmywania odpowiedniego trybu



PLYTY

Solidne ruszty

Fot. Fulgor Milano

Kuchnie gazowe mogq byé wyposazone w solidne, zeliwne ruszty, za-
pewniajqgce stabilnos¢ i wygode uzytkowania. Ich konstrukcja mo-
ze umotzliwia¢ mycie w zmywarce, co znacznie utatwia czyszczenie
sprzetu po zakonczeniu gofowania.

Precyzyjne pokretta

Fot. Bosch

Niektorzy producenci wyposazajqg kuchnie gazowe w pokretta pozwala-
jace precyzyjnie dopasowaé wielkosé ptomienia (w 9-stopniowej skali) do
przygotowywanej potrawy. Dodatkowo poziom mocy grzania moze byé
prezentowany na wyswietlaczu.

Fot. Amica
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FUNKCJE
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Wszechstronna automatyka stosowana

w plytach grzewczych poprawia znacznie
komfort obstugi, zaleca optymalne

ustawienia, informuje o btedach czy
koniecznosci mycia i konserwacji. Elastyczne
pola zwiekszajg powierzchnie roboczq, a liczne
blokady dbajqg o bezpieczenstwo najmtodszych.

tyty, niezaleznie czy gazo-
we czy elektryczne, wypo-
sazone sg w liczne udogod-
nienia. Warto zapoznac sie
z nimi przed zakupem jednego z najwaz-
niejszych urzadzen grzewczych w domu.

Regulacja mocy
grzania

Kazda ptyta wyposazona jest w regulacje mo-
Cy grzania. Zwiekszenie pfomienia lub mocy
danego obszaru taczy sie z szybkoscig przy-
gotowania potrawy. Modele elektroniczne
jednak zazwyczaj maja funkcje zwiekszenia
mocy, np. booster. Typowy booster w pty-
tach indukcyjnych potrafi podgrzac naczy-
nie nawet 0 40-50 proc. szybciej niz stan-
dardowe obszary. W ptytach gazowych za
przyspieszenie przygotowywania potraw
i zwiekszenie mocy palnika odpowiada
tréjwiencowy pfomien, nazywany wokiem.

Funkcje czasowe

i podtrzymujgce ciepto
W ptytach grzewczych, zwtaszcza elek-
trycznych znajdziemy funkcje czasowe,
czyli minutnik albo timer. W wielu mo-

delach dostepne sq tez takie rozwigza-
nia jak Stop & Go, ktére zatrzymuje grza-
nie lub zmniejsza moc, kiedy uzytkownik
odejdzie na chwile od piyty.

Automatyka

gotowania

W modelach bardziej zaawansowanych,
tj. indukcyjnych, nie mozna nie wspomnie¢
0 automatyce, czyli o rozwigzaniach requ-
lujgcych poczatkowe, wysokie poziomy
mocy i redukujgcych je, by uniknac przy-
palenia. Automatyka to takze rozwigza-
nia, ktére same zadbaja, o jakos¢ goto-
wanej potrawy. Chodzi przede wszystkim
0 tzw. automatyczne programy gotowa-
nia, ktore z wykorzystaniem czujnikow
monitorujg i reguluja temperature grza-
nia, dostosowujac do niej moc grzania.
Nowoczesne czujniki monitoruja takze to,
czy W naczyniu jest ptyn, czy by¢ moze
doszto do jego wyparowania.

Rozpoznawanie ksztattu
i rozmiaru naczynia
Producenci coraz cze$ciej majg w swo-
ich ofertach takie urzadzenia indukcyj-
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ne, ktére automatycznie wykrywaja roz-
miar i ksztatt postawionego naczynia.
Polega to na zastosowaniu petnopo-
wierzchniowego pola indukcyjnego lub
pofaczeniu kilku cewek magnetycznych
tworzacych jeden duzy obszar. Dzieki
temu naczynia nietypowych rozmia-
row, takie jak podtuzne brytfanny czy
kwadratowe patelnie, nie sg proble-
mem. Dotyczy to réwniez nietypowych
$rednic garnkéw. Istotnym udogodnie-
niem jest takze to, ze w wypadku ptyt
z petnopowierzchniowym polem grzej-
nym mozna umiesci¢ wiecej garnkdw,
matych lub wiekszych. Uzytkownik nie
jest woéwczas zmuszony do korzysta-
nia ze standardowej liczby pol grzew-
czych. Zwazac nalezy w tym przypad-
ku na moc catkowitg ptyty. Innym udo-
godnieniem jest detektor, ktéry zain-
stalowany jest w polu indukcyjnym.
On odpowiada za rozpoczecie lub za-
trzymanie pracy pola grzewczego, kie-
dy uzytkownik postawi na ptycie gar-
nek lub go zdejmie. Oprécz duzego
komfortu uzytkowania mozna row-
niez méwi¢ w tym miejscu o oszczed-
nosci, nie tracimy bowiem czasu ani
energii elektrycznej. Kiedy stawiamy
garnek na takiej ptycie, detektor wy-
krywa to i samoczynnie dostosowujac
rozmiar i ksztatt, wigcza okreslony ob-
szar. Warto dodac, ze kiedy na ptycie
zostanie pofozona np. deska do kroje-
nia badz sztucce, ptyta ich nie wykry-
je, wiec obszar sie nie wigczy.

www.infoprodukt.pl

Fot Bosch

Minimalizowanie
poboru gazu i prgdu

W ptycie gazowej (lub w niektérych
kuchniach gazowych) palniki moga
by¢ wyposazone np. w systemy re-
dukujace nadmierne spalanie gazu.
W ptytach elektrycznych czy induk-
cyjnych dostepne sg takie rozwigza-
nia jak wykorzystanie ciepfa reszt-
kowego oraz funkcje automatycz-
ne, kontrolujgce temperature przy-
gotowywanych potraw i dostoso-
wujace moc urzgdzenia do potrzeb
uzytkownika.

Funkcjonalnosé

ptyt przenosnych

W réznorodne funkcje moga by¢ wypo-
sazane réwniez przeno$ne plyty grzew-
cze, nazywane przez wielu producen-
téw kuchenkami przenosnymi. Mozna
je zabrac ze sobg w podrdz, a nawet
spakowac do biwakowego plecaka. Co
wazne, mozna je takze potozy¢ na blacie
kuchennym, szczegélnie w mniejszych
kuchniach. Mate wymiary pozwalaja-
ce na przyrzadzenia dan na jedynym
lub dwdch polach grzewczych z che-
cig kupowane sg do doméw letnisko-
wych gdzie nie gotuje sie czesto, do
akademikdw, a takze jako przejéciowy
sprzet przed zakupem standardowej
ptyty. Nie brakuje takze ptyt z trzema
lub czterema palnikami, jednak sprzet
ten jest nieco ciezszy, zatem trudniej-
Szy w przestawianiu.

PLYTY
Wspotpraca okapu i ptyty

Fot. Amica

Coraz czesciej producenci plyt grzewczych i okapéw oferujq systemy
umotzliwiajgce komunikowanie sie tych dwdch urzqdzen. Wraz ze wzro-
stem mocy na plycie grzejnej okap samoczynnie zwieksza moc po-
chtaniania, a kiedy zmniejszamy moc grzania, automatycznie zmniej-
sza sie rowniez moc pochtaniania okapu.

Ptyty indukcyjne dzieki sensorom pozwalajg na kontrole temperatury
ptyty (funkcja wytgcza urzgdzenie w razie przegrzania), a takze na
informowanie dzwiekowe lub $wietine o nieprawidtowosci, np. zala-
niv obszaru grzewczego.

Fot. Elica
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https://elica.com/PL-pl/plyty-kuchenne/nikolatesla-hp
https://www.youtube.com/watch?v=tovGm_Ye55k

Fot. Elica

Odmienne wymagania ma sprzet gazowy, a inne
elekiryczny. Nalezy mieé tez na uwadze konstrukcje
mieszane, a wiec gazowo-elekiryczne, kiére
wymagajqg spetnienia kilku dodatkowych warunkoéw.

Minimalna odlegtosé¢
okapu od ptyty elektrycznej

Minimalna odlegtosé¢
okapu od ptyty gazowej

Zalecana szerokosé
okapu dla ptyt 40-50 cm

50-60cm

‘ 40-50cm |

18 INFOPRODUKT

2czegolnie pieczotowitej in-

stalacji wymagaja piyty za-

silane gazem. To wiasnie

aspekty bezpieczenstwa
wzgledem eksploatacji i pierwszego
podigczenia urzadzenia sq tu najbar-
dziej restrykcyjne z powodu zagroze-
nia ulatniania sie lub nawet wybu-
chu gazu. Dlatego nalezy przestrze-
gac¢ wszystkich zasad bardzo doktad-
nie, a instalacji musi dokonac specjali-
sta z uprawnieniami (to jeden z wymo-
gow gwarandji). Podobnie ma sie rzecz
z podiaczeniem elektrycznym, jesli po-
za zapalarkg elektryczng i jej przewo-
dem z wtyczkg na 230 V, ptyta wy-
maga podfaczenia do 400 V; wielo-
fazowego. Urzadzenie na czas trans-
portu zabezpieczone jest przed uszko-
dzeniem, dlatego wszelkie folie, sty-
ropiany, itp. nalezy delikatnie zdjac,
aby nie zarysowac obudowy (zasada
ta dotyczy wszystkich urzadzen AGD).
Pomieszczenie, w ktérym bedzie zain-
stalowana ptyta, powinno by¢ suche
i przewiewne i mie¢ zagwarantowa-

Zalecana szerokosé
okapu dla ptyt 60-70 cm

na sprawng wentylacje. W modelach
gazowych wymagany jest doptyw po-
wietrza, ktdry jest niezbedny do prawi-
dtowego spalania sie gazu. Nie powi-
nien by¢ mniejszy niz 2 m*hna 1 kW
mocy palnikéw. Gaz jest ciezszy od po-
wietrza, dlatego gromadzi sie w dol-
nych partiach pomieszczenia. Z tego
wzgledu tak wazne jest, aby miejsce,
gdzie bedzie przechowywana butla,
takZe miafo dostep do powietrza (nie-
wentylowane szafki czy piwnice nie
53 wskazane do przechowywania pet-
nych butli gazowych). Ponadto butle
nie powinny znajdowac sie zbyt bli-
sko zrodet ciepta, ktore zwiekszytyby
temperature (i cisnienie) w butli po-
wyzej 50 °C, czyli piecykdw, komin-
kow czy piekarnikéw.

Dodatkowe,

wazne informacje
Podtgczenia powinien dokonac insta-
lator, ktdry po czynnosci wydaje wia-
scicielowi Swiadectwo podtaczenia
plyty gazowej. Powinien on takze
sprawdzic¢ skuteczno$¢ wietrzenia po-
mieszczenia, szczelno$¢ instalacji gazo-
wej oraz skuteczno$¢ dziatania wszyst-
kich elementéw urzadzenia. Instala-
tor zazwyczaj ma trzy sposoby przy-
faczenia urzadzenia do gazu w za-
leznosci od rodzaju instalacji: do ela-
stycznego przewodu, sztywnej insta-
lacji rurowej albo wezem elastycznym.
W pierwszym wypadku do podigcze-
nia do instalacji gazowej w budynku
zaleca sie uzy¢ metalowego przewo-
du elastycznego z gwintem rurowym
/2 cala o dtugosci maksymalnie 2000
mm. Przyfaczenie nalezy uszczelnic ta-
sma uszczelniajgca. W drugim wypad-
ku do gotowej instalacji gazowej in-
stalator moze przylaczy¢ takze ruro-
wy krociec z gwintem 2 cala, zwy-
kle dotgczony do urzadzenia. W wy-
padku gazu z butli sprawdzi sie pod-
faczenie wezem elastycznym. Do krd¢-
ca dotgczonego do kuchni nalezy za-
stosowac min. 0,5 m stalowej insta-
lacyjnej rury z koncowkg do weza 8
X 1 mm (do przykrecenia koAcow-

ki konieczne jest zazwyczaj odkrece-
nie sprezyny z zawiasu nakrywy). Do
przytaczenia natomiast potrzebny jest
waz gazowy, jesli to konieczne z re-
gulatorem (reduktorem) cisnienia. Po
poprawnej instalacji nalezy spraw-
dzi¢ szczelnos¢, spryskujac podigcze-
nie np. wodg z mydtem lub ptynem
do naczyn (przy nieszczelnosci poja-
wig sie babelki).

Sama instalacja

Uzytkownik lub instalator powinni prze-
strzega¢ wytycznych dotyczacych zacho-
wania odpowiedniej odlegfosci ptyty od
okapu — réznej dla réznych zrodet ener-
gii (patrz rysunki). Po zmierzeniu wszel-
kich odlegfosci, czas na montaz. W me-
blu nalezy wycigc¢ otwor (mozna po-
stuzy¢ sie szkicem montazowym dofa-
czonym do urzadzenia). W wypadku
wszystkich ptyt nalezy zostawic min.
15-25 cm wolnej przestrzeni pod bla-
tem dla swobodnego wentylowania
i unikniecia przegrzania sie urzadze-
nia. Plyty gazowe zazwyczaj wyposa-
zone s3 w metalowy krdcie¢ (o sredni-
cy "4 cala). Do kréc¢ca nalezy dokrecic
waz gazowy o $rednicy 8 X 1 mm. Po
podfaczeniu nalezy spryskac przyfacze-
nie wodg z mydtem w celu sprawdze-
nia szczelnosci. Pod zadnym pozorem
nie sprawdzac tego za pomocg ognia!

Wazne meble

Wybor mebli to takze jedna z wazniej-
szych czynnosdi, ktéra ma wptyw na
montaz. Meble powinny by¢ odporne
na wysoka temperature, a takze ciezar.
Wybrane drewno lub mebel z okleing
(i klejern) powinny by¢ odporne na tem-
perature rzedu min. 100 °C, a fronty me-
bli graniczace z urzadzeniem — 70 °C.
Jesli uzytkownik nie bedzie przestrzegat
tej zasady, mebel moze sie znieksztat-
ci¢, uszkodzi¢ lub miejscami zwyczaj-
nie rozpuscic. Jesli chodzi o instalacje
plyty, blat powinien mie¢ min. 30-60
cm gtebokosci (w zaleznosci od wiel-
kosci ptyty). Uzytkownik powinien tak-
Ze taki blat zabezpieczy¢ i uszczelnic
przed wilgocig i zaciekami.

Zalecana szerokosé
okapu dla ptyt 90-120 cm

70-90cm

‘ 80-70cm |

100-150cm

90-120cm
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Nowy okap sufitowy Mythos Flat Ceiling

Minimalistyczna forma urzgdzenia, ukryta w suficie
pozwala na zwiekszenie przestrzeni kuchennej.

Okap i lampa zarazem zapewniajg wygodne
oswietlenie dbajgc jednoczesnie o czystos¢
kuchennego powietrza.

- o

Odkryj nowy okap sufitowy Mtyhos Flat Ceiling

na www.franke.pl/ks

MAKE IT WONDERFUL

FRANKE
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BEZPIECZENSTWO

Y

| KOMFORT
UZYTKOWANIA

Bezpieczenstwo jest jednym z kluczowych
aspekiow w wypadku ptyt grzewczych.

Urzgdzenia te wykorzystujg bowiem energie
elekiryczng lub gazowq (lub jedno i drugie)

i uzytkowane sq w naszych domach.
Niekiedy bywajg mocno eksploatowane.

tych wiasnie powodow za-

gadnienia zwiagzane z bez-

pieczenstwem sg bardzo

powaznie traktowane przez
producentdw, ktérzy dodatkowo spet-
nia¢ muszg rygorystyczne normy i za-
lecenia. Z rozwigzaniami tymi warto sie
zapozna¢, bowiem ich zadaniem jest ni-
welowanie mozliwosci porazenia pra-
dem, wybuchu gazu czy chociazby ry-
zyka oparzen. Poprawiajg one takze
komfort obstugi i dbajg o nasze kuli-
narne efekty.

Sygnalizacje dzwiekowa
lub Swietlna

Kiedy ptyta dziata, urzadzenie sygnali-
zuje uzytkownika swietlnie, np. poprzez
wigczenie diody kontrolnej. Dzieki temu,
uzytkownicy ptyt ceramicznych oraz in-
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dukcyjnych nie oparzg sie przez
przypadek. Dodatkowo, w mo-
delach elektrycznych takie sygna-
lizacje alarmuja kiedy wiaczamy
lub wytaczamy urzadzenie, a na-
wet wtedy kiedy wykryja btedy
—m.in. gdy na powierzchnie wy-
kipi ciecz lub panel sterowania
zostat zakryty jakims$ przedmio-
tem, goracg blachg lub zakupami.

Blokada panelu ste-
rowania, ktéra zwy-
kle dostepna jest

w plytach elektrycz-
nych, zabezpieczy
przed niepostrzezo-
nym uruchomieniem
urzgdzenia przez
dzieci.

Fot. Freggia

Zabezpieczenie
przeciwwyptywowe
gazu

Aby unikna¢ ulatniania sie gazu, przede
wszystkim nalezy stosowac sie do za-
sad wiasciwego podtgczenia instalacji
gazowej (przechowywania butli) oraz
wybiera¢ sprawdzone, markowe urza-
dzenia z niezbednymi zabezpieczeniami.
Najpopularniejszym zabezpieczeniem
w urzadzeniach zasilanych gazowo jest
zabezpieczenie przeciwwyptywowe ga-
zu. Obecnie jest ono standardem i za-
razem wymogiem w urzadzeniach ga-
zowych. Wytyczne UE wymagaja, by
urzadzenia do gotowania na gazie miaty
zabezpieczenia antywyptywowe palni-
kow. W zaleznosci od producenta i mo-
delu urzadzenia zabezpieczenie przeciw
wyptywowi gazu moze dziata¢ w réz-
ny sposob.

Pierwszym sposobem jest wykorzystanie
szczelnie zamknietej rurki wypetnione
gazem lub specjalng cieczg. Po odkre-
ceniu gazu i zapaleniu ptomienia jeden
z koncow rurki nagrzewa sie, zwieksza-
jac objetos¢ i tym samym cisnienie cieczy
lub gazu w $rodku. Drugi koniec rurki
z kolei potaczony jest z mechanizmem
zapadkowym i zaworem regulujgcym
przeptyw gazu. Zwiekszenie cisnienia
w srodku rurki zwigzane jest z otwar-
tym zaworem i mechanizmem zapadko-
wym. W razie zgaszenia ptomienia, nie-
zaleznie od tego, czy przez przeciag czy
zalanie, rurka przestaje by¢ ogrzewana
(cisnienie w niej zostaje nagle zmniej-
$z0ne), co wigze sie z uwolnieniem za-
padki i odcieciem gazu.

Drugi rodzaj zabezpieczenia wykorzy-
stuje elektromagnes oraz termopa-
re. Po przekreceniu i wcisnieciu kurka
w celu zapalenia ptomienia uzytkow-
nik dociska takze zawor z elektroma-

Modele tzw. petnopo-
wierzchniowe pozwa-
lajg na wiekszg swobo-
de gotowania i dajg moz-
liwosé wykorzystania na-
czyh o niestandardowych
gabarytach.

gnesem. Po zapaleniu gazu termopara,
czyli tzw. czujnik temperatury umiesz-
czony przy palniku, zaczyna sie ogrze-
wac. Temperatura wywotuje w termo-
parze duze napiecie, gwarantujgce
swobodny przeptyw gazu. Podobnie
do wyzej wymienionej zasady dzia-
tania termopara, ktéra zostaje ochto-
dzona brakiem wysokiej temperatury
(zalanie, podmuch powietrza), wraca
do pozycji wyjsciowe], odcinajac tym
samym doptyw gazu.

Blokada rodzicielska
Tego typu rozwigzanie spotykane jest
nie tylko w ptytach, ale takze w kuch-

nr 10, pazdziernik 2018

Fot. Amica

niach elektrycznych. Zazwyczaj na
panelu sterowania jest dodatkowa
opcja, ktéra po przytrzymaniu przy-
cisku przez kilka sekund lub po wia-
czeniu z innym przyciskiem (kombina-
cja dwoch funkcji) dezaktywuije dzia-
tanie panelu sterowania. Wtedy nie-
mozliwa bedzie zmiana parametréw
pracy czy wylaczenie lub wiaczenie
urzadzenia.

Fot. Miele

Wskaznik ciepta
resztkowego

Funkcja ta wykorzystywana jest w pty-
tach elektrycznych. By zmniejszy¢ ry-
zyko poparzenia i zabezpieczy¢ przed
tym uzytkownika, producenci wyposa-
zaja ptyty w sygnalizacje Swietlna na pa-
nelu sterowania, ktéra informuje o tym,
ze pole jest jeszcze gorgce. Przy danym
polu grzewczym pojawia sie wowczas
litera ,H". Niektdre modele ptyt wypo-
sazaja wskaznik w rozréznienie tempe-
ratury i jesli warto$¢ na obszarze grzew-
czym przekracza okofo 60 °C, widnieje li-
tera duza, jednak jesli temperatura na-
grzanego obszaru maleje lub jest na
poziomie nie wiekszym niz 60 °C, po-
jawia sie mata litera ,h".

Bezpieczenstwo

ptyt indukcyjnych
Niekwestionowang zaletg indukdji jest
jej ogdlne bezpieczenstwo. Uzywamy
stowa ,0g6Ine”, bowiem osoby z roz-
rusznikiem serca i innymi urzgdzenia-
mi wspomagajacymi funkcje zyciowe
muszg skonsultowac sie z producen-
tem tychze urzadzen. W pozostatych
przypadkach technika indukcyjna wyka-
zuje sie samymi superlatywami. W pty-

Fot. Siemens

PLYTY

cie indukcyjnej pole grzewcze nie na-
grzewa sie w takim stopniu jak w pty-
cie ceramicznej czy w ptycie gazowej.
Jak wspomnieliSmy pozostaje one chtod-
ne lub letnie, co w znacznym stopniu
zmniejsza ryzyko poparzenia i ufatwia
czyszczenie plyty nawet w trakcie pracy
(np. w przypadku wykipienia czego$).
Co wiecej pozostata czes¢ ptyty pozo-

zemy cieszy¢ sie duza funkcjonalnoscia
i wygoda. Jednymi z popularniejszych
rozwigzan sg blokady uruchomienia,
wylacznik bezpieczenstwa czy ochrona
przed przegrzaniem, a takze chwilowe
zatrzymanie pracy ptyty. Warto zwra-
ca¢ uwage na tego typu udogodnie-
nia, poniewaz ufatwiaja one pézniej-
szg prace w kuchni.

staje rowniez chtodna, co czyni jej uzyt-
kowanie jeszcze bardziej bezpiecznym.
Jednak nie tylko konstrukcja ptyty wply-
wa na jej bezpieczne uzytkowanie. Sg
to réwniez réznego rodzaju zabezpie-
czenia i rozwigzania, ktére w znacznym
stopniu podnoszg komfort uzytkowa-
nia. Wszelkiego rodzaju systemy, czuj-
niki zabezpieczajace sprawiajg, ze mo-

Niektére ptyty wykorzy-
stujg sensor smazenia. Ob-
stuguje on kilka pozioméw
ustawien temperatury.
Odliczanie zaprogramo-
wanego czasu gotowania
rozpoczyna sie dopiero po
osiggnieciu ustawionego
poziomu.
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https://www.miele.de/de/m/4631.htm
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NIEZBEDNE
WYPOSAZENIE
| PRZYDATNE
AKCESORIA

Poruszajgc tematyke ptyt grzewczych
nie mozna poming¢ naczyn i akcesoriow.

Fot. Amica

kie i drogie garnki. Najistotniejsze, aby
byty do tego celu przystosowane. Nie
nadaja sie garnki z emaliowanej bla-
chy ferrytowej, porcelanowe, miedzia-
ne, aluminiowe, ze stali nierdzewnej lub
szklane. Wyjatkiem sg naczynia wyko-
nane ze stali nierdzewnej ferromagne-
tycznej. Z kolei do ptyt gazowych oraz
ceramicznych nie jest wymagany spe-
cjalny rodzaj naczynia, poniewaz obréb-
ka cieplna dziata na zasadzie nagrzania
naczynia przez gaz i analogicznie przez
energie elektryczng. Zalecane sa garnki
aluminiowe, ktére Swietnie przewodzg
temperature; garnki zeliwne sg réwniez
polecane do gotowania na ptytach cera-
micznych i gazowych, lecz w przypad-
ku ptyty elektrycznej, nalezy uwazac
aby ciezar naczynia nie porysowat po-
wierzchni ptyty; miedziane garnki tak-
Ze nadajg sie do ustawiania na ptycie
ceramicznej badz gazowej. Jednak by
rozrozni¢ rodzaje garnkéw i ich zasto-
sowanie, producenci naczyh umiesz-
czaja na swoich produktach odpowied-
nie oznakowanie o mozliwosci uzywa-
nia produktu na danym rodzaju ptyty.

Przydatne ,gadzety”

Najnowszym wyposazeniem, dostep-
nym od kilku ostatnich lat, sq wszel-
kiego typu nakfadki na ptyty grzewcze.
Mamy tu na mysli m.in. tzw. pierécien
pod naczynie wok do ptyt zaréwno in-
dukeyjnych, jak i ceramicznych, a tak-
Ze specjalng zeliwng naktadke teppan
yaki lub grill. Na rynku dostepne sa
takze specjalne podkfadki pod naczy-
nia, ktére w normalnych warunkach nie
przewodzityby ciepfa na ptycie induk-
cyjnej. Po zastosowaniu takiej naktad-
ki garnek nagrzewa sie bez problemu.

W trosce o czystosc

Zachowanie czystej powierzchni urzg-
dzenia to zaledwie jeden, ale kluczowy
obowigzek kazdego uzytkownika. Cata
reszta, poczawszy od sprawnego dzia-
tania i automatyki, nalezy do sprzetu.

W wypadku ptyt elektrycznych ze szkla-
ng powierzchnig uzytkownicy nie mu-
sz3 wiele robi¢. Wystarczy odpowied-
ni srodek czyszczacy czy Sciereczka
nasaczona delikatnym detergentem,
a blask szybko zostanie przywrécony.
Gorzej jest z modelami gazowymi, kt6-
re oprécz czyszczenia obudowy wyma-
gaja okresowego umycia wszystkich cze-
$ci palnika. A trzeba pamieta¢, ze pal-
niki zalane zdecydowanie mniej efek-
tywnie dziataja, a w najgorszym wy-
padku mogg przestac dziata¢. Wobec
tego niezwtocznie po zalaniu nalezy
taki palnik rozebra¢ czesci pierwsze
i umy¢ kazdy element. Po umyciu dy-
szy element nalezy przetka¢ wykatacz-
ka lub drucikiem. Ruszty palnika naj-
lepiej jest zamoczy¢ w cieptej wodzie
z dodatkiem detergentu. Wiekszos¢
rusztow mozna my¢ w zmywarce. Po
umyciu wszystkich elementéw nalezy
je wysuszy¢ i zamontowac na miejsce.
W wypadku ptyt domino zasada jest
podobna. Czyszczenie frytkownicy nale-
zy rozpoczac od opréznienia misy. Moz-
na jg wyciagnac i umy¢ w zmywarce.
grillu elektrycznym przede wszystkim
skupiamy sie na myciu rusztu, obudo-
wy i pojemnika na wypetnienie weglem
lub lawg. Ptyte teppan yaki czysci sie
podobnie tradycyjne modele ze sta-
li. Ptyta typu salamandra nie wymaga
czestego mycia. Czydci sie najczescie]
obudowe. Najlepiej zrobi¢ to srodkiem
do stali szlachetnej lub delikatnym de-
tergentem z letnig wodg. W zalezno-
$ci od powierzchni ptyty mozemy ko-
rzysta¢ z réznych $rodkéw — od mle-
czek po spraye do szkfa. Lekko brudne
szklane ptyty mozna odswiezy¢ nawet
ptynem do szyb. Niektdre preparaty za-

Ptyta domino typu teppan
yaki to idealny sprzet do
przygotowywania lekkich,
niskotluszczowych dan,
charakterystycznych dla
kuchni azjatyckiej.

{r:t. Gorenje

wieraja specjalne substancje, ktére po
nafozeniu nadaja efekt potysku, a nie-
ktére niweluja optycznie wszelkie rysy.

Co zrobié

z ucigzliwym brudems?
Pod wszystkie urzadzenia (najczescie]
z ramkami, listwami) niestety, do-
stajq sie resztki jedzenia. Brud groma-
dzi sie zresztg takze przy czyszczeniu
powierzchni ptyty, zsuwajac sie pod
krawedzie. Dlatego raz na jaki$ czas
matym szpikulcem lub nozem trzeba
te resztki wydoby¢. Kiedy warstwe ttusz-

czu i okruchéw uda sie wysu-
na¢ spod powierzchni, czas na
czyszczenie $rodkiem chemicz-
nym. Do tego celu mozna uzy¢
szczoteczki do naczyh lub spe-
cjalnej szczotki do matych po-
wierzchni i szczelin. Po tej czyn-
nosci powierzchnie ptyty nale-
zy osuszyc.

Gdy na rozgrzang ptyte induk-
cyjng badz ceramiczna dostanie
sie cukier, plastik czy spozyw-
cza, nalezy natychmiast usunac¢
te produkty z urzadzenia. Do

PLYTY

czyszczenia najlepiej uzyc specjalnego
skrobaka do szkta. Pod katem ostrym
nalezy narzedzie przytozy¢ do szklane;
plyty i przesuwac delikatnie ostrzem.

Wykorzystanie ptyt umoz-
liwiajgcych tqgczenie pol
grzewczych oraz odpo-
wiednich naczyn pozwala
na wygodne przyrzqdza-
nie rozmaitych potraw.

Fot. Miele

R e

Pozwalajq one w indywidualny sposéb
przygotowaé danqg potrawe i pomagajq
w jej komfortowym przechowywaniu.

:"; — | ==

iezaleznie od tego, czymo-  Garnki odpowiednie
wimy o garnku, patelniczy ~ do rodzaju ptyty

szklanej brytfannie, nale-

7y pamietac, ze s one po-
mocnikami w codziennych zmaganiach
z gotowaniem. Nie wszystkie jednak na-
daja sie do tych samych urzadzen i réz-
nych celéw.
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Wspomnielismy juz, ze by méc korzystac
z ptyty indukcyjnej, potrzebne sg garnki
z dnem ferromagnetycznym. To specjal-
ny rodzaj naczyn, ktdéry po przytozeniu
magnesu, przycigga go do siebie. Nie-
koniecznie musza by¢ to wielkie, ciez-

Fot. Siemens
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https://www.siemens-home.bsh-group.com/pl/lista-produktow/gotowanie-i-pieczenie/plyty-grzewcze/plyty-domino/ET475FYB1E

W

bl

indukcyjne

do zabudowy
powyzej 6000 =t

o elica elica FABER
Model Lien Diamond 805 BL Lien Golden 805

Moc catkowita [kW] 11.5 7.4 6.7

Rodzaj sterowania sensorowe (slider) sensorowe (plus/minus) sensorowe (plus/minus)
Liczba i rodzaj pdl grzejnych 1 strefa + 2 strefy bridge 4 pola 3 strefy

Funkcja Booster + + +

Wymiary (szerokos¢ x gtebokos¢) [cm] 80x51 80x51 90x35

www.elica.com/PL-pl/ www.elica.com/PL-pl/ www.okapyfaber.pl
Plyty

indukcyjne
do zabudowy

3500-6000 =zt

Marka () BOSCH (- BOSCH
Model PXY875DE3E PXV975DC1E PXE601DC1E

Moc catkowita [kW] 1.4 11.1 7.4

Rodzaj sterowania sensorowe Direct Select Premium sensorowe Direct Select Premium sensorowe Direct Select Premium
Liczba i rodzaj pél grzejnych 3 strefy bridge 1 strefa + 2 strefy bridge 2 strefy + 1 strefa bridge
Funkcja Booster + + +

Wymiary (szeroko$¢ x gtebokosc) [cm] 81 6x52.7 91 6x52.7 57 2x51.2

www.bosch-home. pI www.bosch-home. pI www.bosch-home. pI

oncert R FRANKE

Plyty
indukcyjne

do zabudowy
2000-3500 =zt

Marka

Model P16544LCDSTK IDV-5660 FHSM 803 31
Moc catkowita [kW] 1.4 7.2 6.4

Rodzaj sterowania sensorowe (slider) sensorowe (slider) sensorowe (plus/minus)
Liczba i rodzaj pél grzejnych 2 strefy bridge 2 strefy bridge 3 pola

Funkcja Booster + + +

Wymiary (szeroko$¢ x gtebokos¢) [cm] 57.6x51.8 59x52 78x40

www.my-concept.pl www.franke.com/pl/
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I |
TOP MODELE

FULGOR
PAILAMC

FHMT 905 11 2Flexi FSH 905 ID TS BK KM 6879 EX875KYW1E
11.1 9.9 7. 74
sensorowe (slider) sensorowe (slider) sensorowe sensorowe (wyswietlacz)
1 pole + 2 pola flexi 3 pola + 1 strefa bridge 3 pola + 1 strefa bridge 2 strefy flex + strefa centralna
+ + + +
88x52 90x51 92.8x51.2 81.2x52

SIEMENS

FRas

www.franke.com/pl/ www.fulgor-milano.com/pl/ www.miele.pl www.siemens-home.hsh-group.com/pl

a4 [ JEEK

BFABER  [FFTTE  SAMSUNG  SIEMENS

FCHe64 FH 774 21 1 Flexi T PWL NZ84J9770EK EX975LXC1E
14 71 7 11
sensorowe (plus/minus) sensorowe (slider) sensorowe (plus/minus) sensorowe (slider)
4 strefy 2 pola + 1 pole flexi 2 pola + 1 strefa bridge 3 strefy flex
+ + + +
58x52 78x52 80x52 91 2x52

www.samsung. com/pl/ www.siemens-home.bsh-group. com/pl

www.franke. com/pl/

www. okapyfaber pl

SAMSUNG SAMSUNG SHARP

gorenje

1S756ST NZ64N9777BK NZ64N7757GK KH-9126CT00
7.2 7.2 7.2 10.8
sensorowe (slider) sensorowe (slider) sensorowe (slider) sensorowe
2 strefy bridge 2 pola + 1 strefa bridge 2 pola + 1 strefa bridge 5 pal
+ + + +

75x52 71.2x59.4 71.2x59.4 89x52

www.gorenje.pl www.samsung.com/pl/ www.samsung.com/pl/  Jwww.sharphomeappliances.com/pl
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TOP MODELE

Plyty
indukcyjne
do zabudowy
1300-2000 =zt

Marka

Model PI6144NWSTK IN P16544ISU P16544S4UD
Moc catkowita [kW] 74 74 14

Rodzaj sterowania sensorowe (slider) sensorowe (plus/minus) sensorowe (slider)
Liczba i rodzaj pdl grzejnych 2 strefy bridge 2 strefy bridge 2 strefy bridge
Funkcja Booster + + +

Wymiary (szerokos¢ x gtebokos¢) [cm] 57.6x51.8 57.6x51.8 57.6x51.8

www.amica.pl www.amica.pl

Plyty
indukcyjne
do zabudowy
1300-2000 =zt

Marka freggia SeeM Fh':_:‘-’ . fexa

www.amica.pl

Model HCFl164W BKS 640T BL IBR 6415
Moc catkowita [kW] 5.6 7 14
Rodzaj sterowania sensorowe (plus/minus) sensorowe (slider) sensorowe
Liczba i rodzaj pdl grzejnych 4 pola 4 pola 4 pola
Funkcja Booster - + +
Wymiary (szerokos¢ x gtebokos¢) [cm] 59x52 59x52 60x51

www.seenergy.pl www.teka.com.pl/pl/

Plyty
indukcyjne
do zabudowy
1000-1300 =t

MV SHARP

www. freggla pl

Marka = GKD"D

PIA 6082501 MPM-60-1M-04 KH-6127CS00
7.2 7 74

Moc catkowita [kW]
Rodzaj sterowania

sensorowe (plus/minus) sensorowe (slider) sensorowe (slider)

Liczba i rodzaj pél grzejnych 4 pola 2 strefy bridge 2 pola + 1 strefa bridge
Funkcja Booster + + +
Wymiary (szerokos¢ x gtebokos¢) [cm] 60x52.5 59x52 59x52

www.akpo.pl m www.sharphomeappliances.com/pl
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NOWE PtYTY INDUKCYJNE

WISH

PLYTY, KTORE URZECZYWISTNIA TWOJE KULINARNE ZYCZENIA.
Poniewaz naszym najwiekszym zyczeniem jest, aby Twoje zyczenia sie spetnity.

v LATWOSC CZYSZCZENIA v tATWOSCUZYTKOWANIA v ENERGOOSZCZEDNOSC

Nowoczesne sterowanie O 40% mniejsze zuzycie
zapewnia komfort pozwala na intuicyjng energii w poréwnaniu
itatwos¢ czyszczenia i precyzjg obstuge. z innymi ptytami

bez ryzyka zarysowania. elektrycznymi.

Gtadka powierzchnia szkta

www.teka.com
yfa 0 A REAL HOME
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TOP MODE TOP MODELE

r
m

Plyty

— -
do zabudowy ': i?i %
3000-20000 =zt \ 7
SRR
A Fal
FULGOR FULGOR o
Marka Miele RANT GAGGENAU . goscy
Model FCH 905 G DWK ME CPH 1124 GWK TC X KM 3054 FHCR 1204 3G TC HE XS C FHFS 785 4GTCCH C VG491211 PRP6A6N70
Moc catkowita [kW] 13.25 9.75 11.8 9.75 11.5 16 1.7
Rodzaj sterowania pokretta sensorowe (plus/minus) pokretta pokretta pokretta pokretfa pokretta
Liczba palnikéw 5 4 5 4 5 5 4
Powierzchnia ptyty szkfo stal nierdzewna szkto szkfo szkto stal nierdzewna szkto

Wymiary (szerokos¢ x gtebokos¢) [cm] 90.9x51 112x38.4 94.2x52.6 118x41 78x52 90.8x52 60.6x52.7

www.fulgor-milano.com/pl/ | www.fulgor-milano.com/pl/ www.franke.com/pl/ www.franke.com/pl/ www.gaggenau.com/pl/ www.bosch-home.pl

Plyty

23 PN L
73\ £

sOod00 o

do zabudowy
1400-3000 =zt

I A I A & -
Marka m © BoSCH © BOSCH FRANKE freqqia gorenje
Model PG9611SRB IN PPS9A6B90 PCQ7A5M90 FHTL 755 4G TC BT C HG640VGTB GCW751ST CGW LUX 90 5G Al AL DR
Moc catkowita [kW] 12 11.5 11.5 1.3 83 11.3 11.95
Rodzaj sterowania pokretta pokretta pokretta pokretta pokretta pokretta pokretta
Liczba palnikéw 5 5 5 5 4 5 5
Powierzchnia ptyty szkto szkto stal nierdzewna stal nierdzewna szkto + aluminium szkto szkto
Wymiary (szerokos¢ x gtebokos¢) [cm] 89x52 91.5x52 75x52 75x51 60x51 75x52 87x51.2

www.freggia.pl www.gorenje.pl www.teka.com.pl/pl/

www.bosch-home.pl www.bosch-home.pl www.franke.com/pl/

°

Strona www
gazowe

do zabudowy

500-1400 zt

e - PEEE

freqqia freqqia i Lid il

Marka

Model PG6611SRW IN PG6511SPR PG6511XRD IN PDV-7160WH HR750VGTCO HC430VGB MPM-60-GMG-15
Moc catkowita [kW] 9 7.4 9 7.3 11.3 bd 6.3

Rodzaj sterowania pokretfa pokretta pokretta pokretta pokretfa pokretfa pokretta

Liczba palnikow 4 4 4 4 5 3 4
Powierzchnia ptyty szkto szkto stal nierdzewna szkfo stal nierdzewna szkto szkto
Wymiary (szerokos¢ x gtebokos¢) [cm] 59x52 60x52 59x52 59x51 74.6x51 45x51 58x51

www.my-concept.pl www.freggia.pl www.freggiapl | www.mpmpl |
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TOP MODELE

Plyty

do zabudowy

500-1400 zt

Marka SAMSUNG SAMSUNG SAMSUNG

Model NA75J3030AS NA64H3030BK NA64H3030AS
Moc catkowita [kW] 11.8 8.8 10.1

Rodzaj sterowania pokretta pokretta pokretta
Liczba palnikow 5 4 4
Powierzchnia ptyty stal nierdzewna szkto stal nierdzewna

Wymiary (szerokos¢ x gtebokosc) [cm] 75x51 68.3x59.3 68.3x59.3

www.samsung.com/pl/ www.samsung.com/pl/ www.samsung.com/pl/

freqqia GAGGENAU

Plyty

ceramiczne

do zabudowy

powyzej 1000 =t

Marka

Model PC6411FTS HCE43E1B VE270114

Moc catkowita [kW] 6.9 4.8 7.2

Rodzaj sterowania sensorowe (slider) sensorowe (plus/minus) pokretta

Liczba pél grzejnych 4 3 4

Funkcja Booster + + +

Wymiary (szerokos¢ x gtebokosc) [cm] 57 6x51.8 45x52 70x52 3
www.amica. pI www. freggla pl www.gaggenau. com/pl/

Plyty

ceramiczne

do zabudowy

500-1000 =zt

Marka = CIHpG

Model PKA 58008 PC6420ZT PC6411PT

Moc catkowita [kW] 6.5 6.3 6.8

Rodzaj sterowania sensorowe (plus/minus) sensorowe (plus/minus) sensorowe (plus/minus)
Liczba pél grzejnych 4 4 4
Funkcja Booster - + 4

58x51 57.6x51.8 57.6x51.8

ot chpop

Wymiary (szeroko$¢ x gtebokosc) [cm]
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TOP MODELE

Plyty

ceramiczne

do zabudowy
powyzej 1000 2t

Marka

I A
i~ BOSCH i~ BOSCH

Model PC7511FT PKN675DP1D PKN645FP1E
Moc catkowita [kW] 8.7 8.6 8.3

Rodzaj sterowania sensorowe (plus/minus) sensorowe Direct Select Premium sensorowe Direct Select
Liczba pél grzejnych 5 4 4

Funkcja Booster + + +

Wymiary (szerokos$¢ x gtebokos¢) [cm] 77x51.8 60.6x52.7 56x49

www.amica.pl www.bosch-home.pl www.bosch-home.pl

QOFEI‘I]E Miﬂlﬂ SAMSUNG SHARP

ECT620CSC KM 6542 FL CTR164NCO01 KH-6I119FT00
7 8.5 7 74
sensorowe (plus/minus) sensorowe sensorowe (slider) sensorowe (plus/minus)
4 4 4 4
+ + - +
59.5x51 75.2x49.2 69.2x62.2 59x52

www.gorenje.pl www.samsung.com/pl/  Jwww.sharphomeappliances.com/pl

beko

—

HIC 64503 T SDV-3460N KHC 6421 TZ 6420
6.9 6.2 6.4 6.2
sensorowe (slider) sensorowe (plus/minus) sensorowe sensorowe (plus/minus)
4 4 4 4
- + + +
58x51 59x52 59x52 60x51

www.beko.pl www.my-concept.pl www.teka.com.pl/pl/
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Marka freqqia

Plyty

do zabudowy
800-7000 =zt

Model GC0220 Eco HC622VGB FCH 905 ID TS G DWK BK
Moc catkowita [kW] gazowo-ceramiczna gazowo-ceramiczna indukcyjno-gazowa
Rodzaj sterowania pokretta pokretta sensorowe (slider) + pokretfa
Liczba pol grzejnych 4 (2+2) 4(2+2) 5 (4+1)
Powierzchnia ptyty szkfo szkfo szkto

59.8x51 90x51

www.freggia.pl www.fulgor-milano.com/pl/

B ¢

—"
Marka ) BOSCH elica eliIca

Wymiary (szeroko$¢ x gtebokosc) [cm] 57.5x50.5
www.amica.pl

Plyty

z okapem

do zabudowy
8000-18000 =zt

Model PVS851F21E NikolaTesla Switch NikolaTesla

Moc catkowita [kW] 6.9

Rodzaj sterowania sensorowe DirectSelect sensorowe (slider) sensorowe (plus/minus)
Liczba i rodzaj pdl grzejnych 2 strefy + 1 strefa bridge 2 strefy bridge 2 strefy + 1 strefa bridge
Wydajnos¢ okapu max [m3/h] 689 620 625

Wymiary (szerokos$¢ x gtebokos¢) [cm] 80.2x52.2 83x51 83x51

www.bosch-home.pl www.elica.com/PL-pl/ www.elica.com/PL-pl/
Plyty

z okapem
Gotowanie to przyjemnosé, jesli mamy w kuchni dobrego
do zabudowy pomocnika. Ten marki SHARP, z automatycznymi programami,
. s . o o
pomoze nam przyrzadzié zardwno obiad, jak i deser. Zawsze
8000-18000 =zt P rZyJ e m n OSC perfekcyjne, dzieki takim opcjom jak tryb topienia czekolady
gotowania z Sharp e

Z urzadzeniami SHARP sprawisz, ze gotowanie stanie sie tatwe.

. FA E E R Miﬂlﬂ' Sl EM E N S ATy mozesz oddac sie sztuce tworzenia nowych smakow.
Marka

Model Galileo BK KMDA 7774 FL EX875LX34E

Moc catkowita [kW]

Rodzaj sterowania sensorowe (slider) sensorowe sensorowe (slider)

Liczba i rodzaj pél grzejnych 2 strefy bridge 2 strefy bridge 2 strefy bridge p
Wydajnos¢ okapu max [m*/h] 700 570 698 s HAR
Wymiary (szerokos¢ x gtebokos¢) [cm] 83x52 80x52 81.2x52

www.sharphomeappliances.com Be Original.

wwwokapyfaber
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modufowe

indukcyjne do zabudowy

900-3500 2t

il B

| BOSCH EFABER FRANKE freqqia SIEMENS

Marka

Model PI3510U PIB375FB1E FCH32C FHSM 302 21 HCFI32W CH302ID TCWH EX375FXB1E
Moc catkowita [kW] 3.7 3.7 3.7 3.4 3.7 3.4 3.7

Rodzaj sterowania sensorowe (plus/minus) sensorowe DirectSelect sensorowe (plus/minus) sensorowe (plus/minus) sensorowe (plus/minus) sensorowe (slider) sensorowe (slider)
Liczba i rodzaj pdl grzejnych 2 pola 2 strefy 2 strefy 2 pola 2 pola 2 pola 1 strefa flex
Funkcja Booster + + + 1F + + +

Wymiary (szerokos¢ x gtebokos¢) [cm] 30x52 30.6x52.7 29x52 32x52 30x52 28.8x51 30 2x52

www.amica. pI www.bosch-home.pl www.okapyfaber.pl www.franke.com/pl/ www.freggia.pl www.fulgor-milano.com/pl/ jwww.siemens-home.bsh-group. comlpl
Plyty
modufowe

e . I I l . I .

freqgia GAGGENAU  gorenje

500-5500 =zt

Marka Clh'.pﬂ

Model PKA 30830 PC3200ZT SDV-2330 HCE32E1B VE230114 ECT330CSC CS 1122 E
Moc catkowita [kW] 1.8 3 3 2.9 3 2.9 3.6
Rodzaj sterowania sensorowe (plus/minus) sensorowe (plus/minus) sensorowe (plus/minus) sensorowe (plus/minus) pokretta sensorowe (plus/minus) pokretta
Liczba i rodzaj pdl grzejnych 2 pola 2 pola 2 pola 2 pola 2 pola 2 pola 2 pola
Funkcja Booster - + + I 1 + +

Wymiary (szerokos¢ x gtebokos¢) [cm] 30x52 30x52 28.8x52 29x55 28.8x52.3 30x51 38x52

www. akpo pl www.my-concept.pl www.freggia.pl www.gaggenau.com/pl/ www.gorenje.pl www.miele.pl
Pivtv
modufowe

e . . .

Marka FRANKE freggia gorenje

600-5000 =zt

Model PVC3410 FHCR 302 2G HEBK C HC320VB CPH 401 GDWK TC X GC341UC CS 7102 FL CGW LUX 30.1 2G Al AL
Moc catkowita [kW] 3.8 4 4 4 4 4.4 3.8

Rodzaj sterowania pokretfa pokretta pokretta sensorowe (plus/minus) pokretta pokretta pokretfa

Liczba palnikéw 2 2 2 1 2 2 2

Powierzchnia ptyty szkto szkto szkto stal nierdzewna szkto szkto szkto

30x52 31x51 28.8x51 38x51 30x51 37.8x52 30x52

www.franke.com/pl/ www.freggia.pl www.fulgor-milano.com/pl/ www.gorenje.pl www.teka.com.pl/pl/
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Wymiary (szerokos¢ x gtebokosc) [cm]



SPOSOB
O GORY NOGAMI

— = B

w sobie elegancje, moc, prostote uzytkowania i ciche dziatanie. Ten unikalny, funkcjonalny i nowoczesny
produkt jest w stanie nie tylko zrewolucjonizowa¢ Wasze spojrzenie na kuchnie, ale rowniez sposob
przyrzadzania positkdw. NikolaTesla Switch | Design Fabrizio Crisa

elica.com

NIKOLATESLA SWITCH. PLYTA KUCHENNA Z WBUDOWANYM SYSTEMEM WY_CIKGOWYM. ,
NikolaTesla Switch to innowacyjna ptyta kuchenna z wbudowanym systemem wyciggowym, ktéra taczy ) e | < a

aria nuova
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