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Wszechstronny
pomocnik

Wielozadaniowy robot planetarny Amica KML 6011 to niezastapiony pomocnik
w Twojej kuchni.

e Planetarny ruch mieszadet - w btyskawicznym tempie uzyskasz idealng
konsystencje ciasta.

e Spiralizer - domowy makaron z marchwi, cukinii czy ogérka w formie spaghetti,
sprezynek lub wstazek.

e Maszynka do mielenia - dzieki wymiennym sitkom zmielisz mieso, grzyby czy

ser na pierogi. Planetarny

ruch
mieszadet

e Z pomoca haka, mieszadta i trzepaczki przygotujesz perfekcyjne ciasto na chleb,
biszkopt i ubijesz Smietane.

amica.pl
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do mielenia
Maszynki do mielenia dzielimy na
reczne oraz elektryczne, a wiec

w petni automatyczne.

ceramiczne

Pod wzgledem wzornictwa
czajniki ceramiczne

nawiqzujq do klasycznych
imbrykéw do parzenia herbaty.

piekarniki

Serwis Robot Powszechnie stosowanym

Fot. JURA
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do specjatow kawowych
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Swiezo mielona, nie z kapsutki.

Nowy Inteligentny mtynek P.R.G automatycznie dopasowuje stopied zmielenia do wybranego specjatu kawowego.
Dzieki temu po raz pierwszy mozliwe jest przyrzadzanie metodg espresso zaréwno specjatéw podawanych
na goraco, jak i specjatow typu Cold Brew. Odkryj teraz zupetnie nowy wymiar przyjemnosci picia kawy.

JURA - If you love coffee. WWW.jura.com
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Kolejny sezon Akademii Kulinarnej

Jak przyrzadzi¢ rozgrzewajace azjatyckie zupy, ktére ozywia klimat nawet w naj-
chtodniejsze dni? A moze jak upiec tradycyjnego amerykanskiego indyka z okazji
Swieta Dziekczynienia? To tylko niektére z propozycji, ktére czekaja na uczestni-
kow jesienno-zimowych warsztatow Akademii Kulinarnej Amica.

Nowy sezon Akademii Kulinarnej Amica zbliza
sie wielkimi krokami. Juz od 28 wrzesnia br. po-
znanianie znowu beda mogli skosztowac praw-
dziwej eksplozji smakéw i aromatéw. Pod okiem
szefow kuchni popularnych lokali gastronomicz-
nych uczestnicy spotkan wybiorg sie w kulinarng
podroz po Europie, Azji oraz Stanach Zjednoczo-
nych. Kazde spotkanie to okoto 3 godzin wysmie-

nitej zabawy. Obecnie trwajq zapisy na warsztaty
odbywajace sie od wrzesnia do grudnia 2023 r.

Wirzesien i pazdziernik uptyng w showroomie Amiki
pod znakiem kuchni azjatyckiej. Jej mitosnicy najpierw
poznaja wietnamski street food, kto-
ry przeniesie ich prosto do Hanoi,
a nastepnie zgtebig sekrety kuchni
japonskiej i tego, jak przygotowac

Amica
g

doskonate sushi. Po drodze szybki przystanek w Gruzj,
a wraz z nim mozliwo$¢ wyprébowania m.in. stynne-
go chaczapuri oraz chinkali z migsem. Zwienczeniem
te] azjatyckiej przygody bedg warsztaty z przygotowy-
wania rozgrzewajacych zup, takich jak miso ramen,
sarawak laksa oraz tom yum gai.

W listopadzie i grudniu, uczestnicy warsztatow po-
nownie ruszg w dalekg podrdz, tym razem jednak
do Stanéw Zjednoczonych. Spotkanie poswiecone
stynnemu Thanksgiving Day bedzie oka-
Zja do spedzenia dnia w klimacie deep
south oraz zapoznania sie z przygoto-
waniem tradycyjnych potraw, takich jak
chociazby kultowy indyk dziekczynny.
W ostatnim miesigcu roku nie moze za-
brakna¢ warsztatéw poswieconych tra-
dycyjnej kuchni wigilijnej. Jest to dosko-
naty moment na podarowanie bliskim
prezentu w postaci voucheru upominkowego na
warsztaty, zeby wspdlnie spedzic czas na przygo-
towaniach wigilijnego barszczu, uszek z grzybami,
sledzia w przyprawach korzennych czy tez tarty
makowej z konfiturg pomaraficzowa.

Zapisy na warsztaty dostepne sg po zeskanowa-

niu kodu QR.

Konrad Pokutycki wyrdzniony medalem 600-lecia todzi

todz wyjatkowo hucznie obchodzi jubileusz 600-lecia nadania praw miejskich.
Z tej okazji 600 fodzian zostanie wyréznionych pamiatkowymi medalami za

zastugi wobec miasta.

Kandydatéw do wyréznienia mozna byto
zgfasza¢ do 10 kwietnia biezacego roku.
Nastepnie ich wyboru dokonata kapituta
konkursowa pod przewodnictwem pre-
zydent todzi. Wsréd wyréznionych zna-
lazt sie Konrad Pokutycki — prezes zarza-
du BSH Sprzet Gospodarstwa Domowe-
go, pefnigcy te funkcje od 2008 r. Z wy-
ksztatcenia jest ekonomista, absolwen-
tem Uniwersytetu todzkiego. Po ukon-
czeniu studiéw przez kilka lat wykfadat
w Katedrze Rachunkowosci Uniwersyte-
tu tdédzkiego, w szkotach biznesu oraz
w Stowarzyszeniu Ksiegowych w Polsce.
W latach 2006 — 2017 byt czfonkiem rady
nadzorczej ElektroEko Organizacji Odzy-
sku Sprzetu Elektrycznego i Elektronicz-
nego SA, w tym od 2007 r. petnit funk-
cje wiceprzewodniczacego ElektroEko. Od
2009 r. do 2014 r. byt prezesem CECED
Polska (teraz APPLIA Polska). Od 2006 r.
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jest cztonkiem Komitetu Sterujacego. W 2017 r.
ponownie zostaf wybrany na prezesa APPLIA Pol-
ska. Funkcje te petni do dzis.

W 2015 r. otrzymat prestizowg nagrode Wek-
tora Pracodawcéw Rzeczypospolitej Pol-
skiej za osobisty wktad w rozwéj branzy
producentéw AGD, nowatorskie pomy-
sty oraz innowacyjne rozwigzania, kto-
re konsekwentnie wdraza w firmie BSH
Sprzet Gospodarstwa Domowego Sp.
z 0.0. W 2020 r. uhonorowano go tytu-
tem ,todzian Roku 2019" za dziatania na
rzecz miasta. Ponadto w 2020 r. zostat
odznaczony Bragzowym Krzyzem Zastugi
przez Prezydenta RP.

t6dz od zawsze byta wyjatkowym miej-
scem dla spdtki BSH Sprzet Gospodar-
stwa Domowego ze wzgledu na lokaliza-
cje zaktadéw produkcyjnych oraz centrum
R&D i logistycznego. To wtasnie w todzi
w 1994 r. firma zaczefa produkcje pralek
na terenie naszego kraju. Okazja jest tym
bardziej doniosta, poniewaz w tym roku
spotka obchodzi 30-lecie swojej dziatal-
nosci w Polsce.
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TCHIBO
ESPERTO
2 CAFFE

FUNKCJA DOUBLE CUP DO JEDNOCZESNEGO PRZYGOTOWYWANIA DWOCH KAW

ZBIORNIK NA WODE O POJEMNOSCI 1,4 L, WYJMOWANY Z BOKU
| MIESZCZACY SIE W WISZACYCH SZAFKACH KUCHENNYCH

WYJATKOWO DUZY POJEMNIK NA ZIARNA O POJEMNOSCI 300 G Z OKIENKIEM
UMOZLIWIAJACYM KONTROLE POZIOMU NAPELNIENIA

KOMPAKTOWE WYMIARY: TYLKO 18 CM SZEROKOSCI

MOZLIWOSC INDYWIDUALNEGO USTAWIENIA INTENSYWNOSCI KAWY
ZA POMOCA FUNKCJI INTENSE+

LATWE CZYSZCZENIE DZIEKI ZDEJMOWANEMU MODULOWI ZAPARZANIA
PROGRAM AUTOMATYCZNEGO ODKAMIENIANIA

MOZLIWOSC ZAPROGRAMOWANIA ILOSCI NAPOJU: OD 25 DO 250 ML
WYLOT O REGULOWANEJ WYSOKOSCI Z PODSWIETLENIEM FILIZANKI
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X Kongres Serwisow AGD

Juz 10 listopada APPLIA Polska po raz dziesiaty zorganizuje Kongres Serwiséw AGD.
Czofowe branzowe wydarzenie stanowi platforme dyskusji nad przysztymi wyzwa-

niami stojacymi przed firmami.

Kongres Serwiséw AGD jest kierowany do ser-
wisow i producentdw AGD z catej Polski. Zmia-
ny w prawach konsumentéw, standardy obstugi
klienta, zachecanie mtodziezy do nauki zawodu

Degen House

technik napraw AGD
— to tematy, kto-
re beda porusza-
ne w podczas te-
gorocznej edycji
wydarzenia. W po-
przednim kongre-
sie wzieto udziat
ponad 180 osdb,
A w tym ponad 100
’- najwiekszych firm
’ serwisowych, po-
/ nad 20 firm — pro-
] ducentéw i impor-
terow AGD oraz
przedstawiciele
szkét technicznych.
— Kongres Serwiséw AGD od 10 lat jest dziafa-
niem wspierajgcym sektor napraw, a autorem
tej inicjatywy od poczatku sq producenci AGD
zrzeszeni w naszej organizacji. Dostarczamy

Blockchain i Al bez tajemnic

Degen Meetups to seria wydarzei skoncentrowanych na edukacji twércéw z regio-
nu Europy Srodkowo-Wschodniej na temat rozwiazan blockchain i Al.

Wydarzenia te sg organizowane przez Degen
House — szybko rosnacg spotecznos¢ twércow,
programistéw i przedsiebiorcéw szczegélnie do-
Swiadczonych w dziedzinach takich jak block-
chain, hacking, Al, ML i ogdlnie ICT. Razem
tworza oni kulture Degen, wykorzystujac mtoda
rewolucje technologiczno-kulturowg. Waznym
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elementem dziafalnosci Degen House jest nie
tylko budowanie silnej spotecznosci, ale réw-
niez pomoc w kreowaniu projektéw opartych
0 nowoczesne rozwigzania. Degen House jest
miejscem, gdzie kultura spotyka technologie,
a idee zamieniaja sie w rzeczywistosc.

Jedno z wydarzen z cyklu Degen Meetup odbyto
sie 26 lipca, pod hastem ,Unle-
ashing Blockchain & Machine
Learning”, w znakomitej loka-
lizacji, bo w rotundzie Banku
PKO w Warszawie. Goscie mieli
okazje wystuchac prelekgji twor-
cOw inicjatywy oraz ekspertow,
a takze wzig¢ udziat w networ-
kingu, aby wymieni¢ spostrze-
zenia na temat kierunku rozwoju
technologii blockchain oraz Al.
W gronie prelegentéw znalez-
li sie: Mike Gault (CEO Guardti-
me, Core Contributor Alphabill),
Asaf Naim (co-founder i CEO Ki-

DEGEN

DEGEN MEETUP

Unleashing Blockehain, Al & ML

duzg ilo$¢ wiedzy oraz podejmujemy wspdlne
wyzwania, jak na przykfad starzejgca sie ka-
dra technikéw napraw AGD. Ciesze sie, Ze tak
wiele firm MSP korzysta z naszych spotkan —
moéwit Wojciech Konecki, prezes APPLIA Pol-
ska, o poprzedniej edycji spotkania.

APPLIA Polska organizuje te coroczne spo-
tkania jako forum dialogu w sektorze napraw
sprzetu AGD, podczas ktérego omawiane sg
wyzwania stojace przed firmami. Tegoroczna
edycja kongresu odbedzie sie juz 10 listopa-
da w Apart Hotel Uniejow.

robo), Agnieszka Niezgoda (Microsoft) i Szymon
Paluch (Golem Network).

Partnerami wydarzenia byli Bank PKO, Izba Gospo-
darcza Blockchain i Nowych Technologii, Swiss-
-Polish Blockchain Association, Mojafirma.org,
Just Join IT, Gov Tech.
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Ekspres cisSnieniowy
MKW-10M — poczuj moc aromatycznej kawy

Masz ochote na pobudzajace Espresso, pyszne Americano, delikatne Cappuccino czy Latte w zaciszu
wtasnej kuchni? Przygotuj kawe, ktora pobudzi Twoje zmysty w ekspresie cisnieniowym MKW-10M.

Odkryj nowy wymiar parzenia kawy! Model MKW-10M jest wyposazony w 5-stopniowy stalowy mtynek
zarnowy, pompe cisnieniowa 19 BAR i przygotowuje kawe dwuetapowo - parzenie wstepne wydobywa
z ziaren kawy petnie smaku i aromatu prosto do Twojej filizanki. Do wyboru masz 3 automatyczne programy
kawowe: Espresso/Americano, Cappuccino, Latte Macchiato oraz funkcje goracej wody, dzieki ktorej mozesz
zaparzy¢ herbate lub ziota.

Jeden przycisk i... gotowe! Kolorowy wyswietlacz LED gwarantuje tatwa obstuge urzadzenia. Automatyczny
program czyszczenia/ptukania/odkamieniania urzadzenia zapewnia prosta konserwacje sprzetu,
a kompaktowy wymiar - tylko 18 cm szerokosci, sprawia, Zze sprzet zmiesci sie nawet w matej kuchni.

Tworz wtasne kawowe arcydzieta z ekspresem cisnieniowym MKW-10M.

www.mpm.pl




EKSPRESY
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EKSPRESY

Kolejny rok z rzedu ekspresy automatyczne pozostajg hitem w segmencie matego AGD. Konsumenci

chetnie siegajqg nie tylko po podstawowe modele, ale rowniez te bardziej zaawansowane, aby cieszy¢
sie kawq najlepszej jakosci. Wybdr urzqdzen jest naprawde duzy — od modeli kompaktowych po sprzet
ocierajgcy sie o segment profesjonalny.

Polska, tylko w 2022 r. sprzedato sie w naszym

kraju ponad 650 tys. ekspreséw do kawy, a war-
tos¢ tego rynku wyniosta 1,4 mld z4. To wyraznie po-
kazuije, ze Polacy pokochali picie kawy i réwniez w do-
mowym zaciszu pragng korzystac z urzadzen oferuja-
cych napoje najlepszej jakosci. Dla wielu uzytkowni-
kow to wiasnie ekspres automatyczny bedzie najlep-
szym wyborem. Urzadzenie przygotuje nap6j wiasci-

J ak informuje raport przygotowany przez APPLIA

[4SWISS Roma A10 Home
Kompaktowy barista - Amica CT 5013

Propozycja marki Amica, ekspres automatyczny CT
5013, trafi w gust oséb pragnacych aromatycznego
espresso, ktorym jednak zalezy na niewielkim urza-
dzeniu. Stalowy mtynek precyzyjnie miele ziarna tuz
przed zaparzeniem, dzieki czemu kawa ma zawsze
wyjatkowy aromat i smak. Zostat wyposazony w re-
gulacje stopnia mielenia, dzieki czemu mozna dopa-
sowac jg do upodobari, gatunku
kawy czy stopnia prazenia. Zbior-
nik na ziarna ma pojemnos¢ 150
g. Urzadzenie zostato wyposazo-
ne w wygodny, dotykowy panel
sterowania z czytelnymi ikonami.
Sprawia on, ze obstuga jest nie-
zwykle fatwa. Wystarczy wybra¢
odpowiedni przycisk i urzadzenie
natychmiast przygotuje np. mocng
lub tagodna kawe, goracg wode,

INFOPRODUKT

wie za dotknieciem przycisku, a rozbudowane opcje
dotyczace stopnia mielenia czy mocy kawy pozwalaja
na dopasowanie go do gustu. To sprawia, ze modele
automatyczne wybierajg uzytkownicy, ktérym zalezy
na jakosci napoju, jednak niekoniecznie majg ochote
uczestniczy¢ w catym procesie jego przygotowania,
jak w przypadku ekspreséw kolbowych.

kawe mleczng lub gorgce mleko. W zestawie znajdzie-
my praktyczng i estetyczng karafke na mleko. Przy-
gotujemy wiec rowniez bez trudu np. goraca czeko-
lade czy zagrzejemy mleko do patkéw bez koniecz-
nosci brudzenia naczyn. Oprocz tego ikony na pa-
nelu informujg o koniecznosci uzupetnienia zbiorni-
ka na wode lub kawe, opréznienia pojemnika na fusy
czy przeprowadzenia odkamieniania. Regu-
lowana wylewka kawy sprawia, ze
bez trudu zmiescimy pod nig zaréw-
no niewielkg filizanke do espresso,
jak i wysokg szklanke do latte czy
ulubiony kubek termiczny. Eks-
pres wyposazono w funk-
(je autoczyszczenia, dzie-
ki ktrej zawsze mozemy
sie cieszy¢ smakiem i aro-
matem kawy. Dodatkowym
atutem jest fatwy dostep do
bloku zaparzajacego, ktory
mozna wyjaciw kilka chwil
umy¢. Urzadzenie moze praco-
wac w trzech trybach: szybkim, domysl-
nym oraz eko. R6znig sie one czasem
automatycznego wytgczenia, zastosowaniem funk-
qji parzenia wstepnego oraz obecnoscig podswie-
tlenia. Obudowa zostafa wykonana z trwatych ma-
teriatow i prezentuje sie bardzo stylowo, co podkre-
$la efektowne podéwietlenie filizanki. Dodatkowym
atutem jest niewielka szerokosc ekspresu, ktéra wy-
nosi jedynie 18 cm. Dzieki temu sprzet ten doskonale
sprawdzi sie nawet w najmniejszej kuchni.

e

Ekspresy automatyczne daja najwiecej mozliwosdi i naj-
wiekszy wybor kawy. S wysokacisnieniowe (zwykle 15
—19 baréw), a ich obsfuga jest w pefni zautomatyzowa-
na. Same dobieraja odpowiednig ilo¢ wody, temperature
parzenia, a uzytkownik moze regulowac nawet grubos¢
mielenia ziaren (majg miynek). Informuja o koniecznosci
odkamieniania, czyszczenia, napefnienia zbiormika z wo-
da lub pojemnika na kawe za pomoca wyswietlacza LCD.

Wybdr odpowiedniego ekspresu bedzie fatwiejszy, je-
$li poznamy jego parametry. Te powinny uwzgledniac
sposob uzytkowania sprzetu. Duzy ekspres sprawdzi sie
tam, gdzie mamy wiecej miejsca oraz pewnos¢, ze przy-
gotowujemy kilka pordji kawy dziennie. Jesli jednak pije-

JURA S8

my np. do 6 filizanek kawy dziennie, to dobrym wybo-

rem moze by¢ kompaktowy ekspres do kawy. Istotne pa-

rametry urzadzenia to:

M pojemnos¢ zbiornika wody — informacja o po-
jemnosci pozwala dokona¢ wyboru urzadzenia do-
stosowanego do potrzeb uzytkownika i jego rodziny;

M pojemnos$¢ zbiornika na ziarna — dotyczy eks-
preséw z whudowanym miynkiem. Im jest wieksza,
tym rzadziej bedziemy dosypywac kawe. W ekspre-

MIELE CM 7750 CoffeeSelect
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SIEMENS TF303EO1

sach kompaktowych zazwyczaj wy-
nosi do 250 g;

M liczba produktow — dotyczy ekspre-
sow automatycznych i okredla, ile ro-
dzajow napojéw moze przygotowac
urzadzenie;

B pojemnos¢ zhiornika na fusy —okre-
Sla, ile porcji kawy przygotujemy w eks-
presie automatycznym przed koniecz-
noscig opréznienia Zbiormika na fusy;

M czas uruchomienia ekspresu (od
momentu wigczenia do finatu za-
parzenia) — wieksza predko$¢ przy-
rzadzania kawy jest parametrem bar-
dzo pozadanym, dlatego m.in. zaparzanie przelewo-
we zastepuije sie dzi$ cisnieniowym, automatycznym;

B pojemnos¢ jednostki zaparzajacej — moze byc re-
gulowana i okredla, jaka ilos¢ kawy urzadzenie uzyje do
przygotowania wybranego napoju. Jest zmienna w za-
leznosci od mocy kawy czy przygotowanego napo-
ju. Na przykiad do espresso zaleca sie stosowac od
7 do9gkawy;

M regulacja temperatury zaparzania —mozliwos¢ do-
stosowania temperatury wody do typu ziaren, stop-

Dwa miynki dla dwoch rodzajow kaw

Wyposazona w dwa niezalezne mftynki JURA
GIGA10 to najbardziej zaawansowany domowy
ekspres w ofercie szwajcarskiego producenta.
Wyréznia sie wyjatkowym designem i nowator-
skim sposobem obstugi. Urzadzenie ma mozli-
wos¢ przyrzadzenia tacznie 35 specjatéw kawo-

www.infoprodukt.pl

nia mielenia czy przygotowywane-

go rodzaju kawy;

M regulacja stopnia mielenia

ziaren — mozliwos¢ dostosowa-

nia stopnia mielenia ziaren do ich

rodzaju czy przygotowywanego

rodzaju kawy;

M programowanie ilodci uzy-

tej wody —opcja zwiekszenia lub

zmniejszenia ilosci wody uzytej do

przygotowania danego napoju;

M regulacja mocy kawy —moz-

liwos¢ kontroli intensywnosci sma-

ku kawy;

M regulacja temperatury i ilo-

$ci mleka lub pianki —mozliwos¢
dostosowania ilosci mleka, pianki oraz ich tempera-
tury w przypadku przygotowywania kawy mlecznej;

M rozmiar ekranu — wyswietlacze sg juz powszech-
nie stosowane w ekspresach. Niektdre majg moz-
liwos¢ obstugi dotykowej. Duzy ekran to wiekszy
komfort korzystania z urzadzenia, takze podczas
wstepnej konfiguracji, zwiaszcza jeéli ktos ma pro-
blemy ze wzrokiem;

M ciSnienie wody zaparzajgcej — podawane w ba-
rach. Za standard w ekspresach wysokocisnienio-

wych. Tym samym GIGA10 oferuje
najwiekszy wybor napojoéw spo-
$r6d domowych ekspreséw auto-
matycznych JURA. Dzieki funkgji
Cold Extraction Process jest row-
niez mozliwos¢ przygotowywa-
nia orzezwiajgcej kawy na zimno
— cold brew. Dzieki nowemu obej-
$ciu wody mozna tworzy¢ specjaty
baristy typu long. Oprécz tego in-
nowacyjna obstuga ekspresu auto-
matycznego oferuje nieograniczo-
ne mozliwosci personalizadji.

W ten sposéb mozemy roz-
koszowac sie np. flat white

z dodatkowq porcjg mocnej kawy.
Aby zapewni¢ najwyzszy poziom pro-
fesjonalizmu, ekspres GIGA10 zostat wyposazo-
ny nie w jeden, lecz w dwa precyzyjne mtynki
tarczowe, wykonane z dobrej jakosci, wytrzyma-
tej ceramiki. Dwa pojemniki na ziarna przypomi-
najace turbiny — kazdy potaczony z precyzyjnym
miynkiem — pozwalajg wybra¢ odpowiedni ga-
tunek kawy lub najlepszy miks ziaren dla kazdej
filizanki. Funkcja ta pozwala na fatwe zastoso-
wanie konkretnego gatunku ziaren, rekomendo-
wanego do przygotowywania wybranych spe-
cjatéw kawowych, lub ich mieszanie w okreslo-
nej wczesniej proporcji. Oprocz tego w jednym
pojemniku moze znajdowac sie np. kawa bez-
kofeinowa, a w drugim tradycyjna — w zalezno-
$ci od tego, jakie s upodobania uzytkownikéw.
Aby umozliwi¢ dostep do réznorodnych mozli-
wosci ustawienia i bardziej intuicyjng obstuge

- JURA GIGA10

EKSPRESY

wych mozna przyja¢ 15 baréw, niektore modele ofe-
rujg jednak wiecej, np. 19 baréw;

M czas zaparzania pod ciSnieniem — zwiekszona
szybkos¢ zaparzania to skrocony okres oczekiwania na
przygotowanie kawy, ale i napefnienie filizanki (cecha
wazna w przypadku wiekszej liczby uzytkownikow);

M masa ekspresu — parametr jest dos¢ wazng informa-
(ja i ma znaczenie przy transporcie (recznym oraz me-
chanicznym), jak tez z uwagi na mebel, na ktérym zo-
stanie postawiony;

TCHIBO Esperto Latte

FILM

automatycznego
ekspresu do ka-
wy GIGAT10, zo-
stat on wyposa-
Zony W nowo za-
projektowany pa-
noramiczny ekran
dotykowy, ktory
pozwala na jeszcze
fatwiejsza obstu-
ge interfejsu i da-
je lepszy dostep
do wyboru funk-
¢ji jedynie jednym
kliknieciem. Intu-
icyjna obstuga pozwa-
la wygodnie nawigowac po
réznorodnych mozliwosciach ustawienia no-
wego interfejsu uzytkownika. Dotykajac i prze-
suwajac palcem po panelu, bardzo fatwo przy-
rzadzimy swoje ulubione specjaty i dopasuje-
my je do wiasnych upodoban — wielko$¢, moc
lub proporcje kawy, mleka oraz mlecznej pian-
ki. Front w szlachetnym kolorze diamond black
z chromowanymi elementami i ogromny Pano-
rama Coffee Panel idealnie sie ze soba kompo-
nuja. Pojemniki na ziarna swoim wzornictwem
nawiazuja do turbiny w silniku sportowego au-
ta. Nowa tacka na filizanki wraz z podswie-
tleniem filizanek w kolorze biatym lub bursz-
tynowym harmonijnie dopetnia wyglad. JURA
GIGA10 nie zawodzi takze pod wzgledem uzyt-
kowym. taczna pojemnos¢ zbiornikéw na ziarna
to az 560 g, a zbiornika na wode 2,6 I.
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B wymiary ekspresu zewnetrzne i wewnetrzne —
to maksymalne gabaryty urzadzenia lub otworu do
zabudowy, podane w milimetrach, bardzo pomocne
przy planowaniu transportu i ustawieniu lub monto-
waniu urzadzenia. W przypadku ekspreséw wolno-
stojacych za modele kompaktowe mozemy uznac
te 0 szerokosci do 25 cm.

Obstuga i konfiguracja
Uruchomienie ekspresu do kawy oraz ste-
rowanie poszczegdlnymi procesami — od
wigczenia, przez wybdr napoju kawowe-
g0 az po Czyszczenie —to Sprawa niezwy-
kle prosta. Producenci ekspreséw automa-
tycznych skupiajg sie na tym, zeby ich ob-
stuga byfa jak najtatwiejsza, a kawa jak naj-
szybciej dostepna. Dlatego duza popular-
noscig ciesza sie modele z funkcjg OneTo-
uch. Oznacza ona, ze pod wylewke wystar-
czy podstawic filizanke oraz nacisng¢ przy-
cisk z wybranym specjatem kawowym, aby otrzy-

AMICA CT 5012 Barista
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mac kawe czarng lub mleczna.
Rozwinieciem jej jest OneTouch
for Two, umoZliwiajaca jedno-
czesne przygotowanie dwach
porcji kawy mleczne.
Wyswietlacz ekspresu poka-
Zuje najwazniejsze ustawienia
i parametry oraz komunikaty
dotyczace braku wody i ziaren
w pojemniku na kawe, prze-
petnienia zuzytymi kapsutkami
lub fusami, zuzycia filtra i prze-
petnienia zbiomika na skropli-
ny, koniecznosci odkamienie-
nia, jak tez rodzaje kawy, jakie
mozna wybrac i zaparzy¢. Co-
raz czesciej w ekspresach poja-
wiajg sie wyswietlacze dotyko-
we, pozwalajace na intuicyjng
obsfuge urzadzenia, ktére po-
stuguia sie tekstem i obrazem.
Maja duzg rozdzielczos¢, wiec
wyswietlajg estetyczne grafiki. Interfejs prezentuje moz-
liwe do przygotowania specjaty i programy pracy. War-
to zwrdci¢ uwage na to, czy ekran ma mozliwo$¢ obstu-
gi mokrym palcem. W koricu ekspres stoi zazwyczaj
w kuchni i takie sytuacje sie zdarzaja.
Wazna jest takze pozyca wyswie-
tlacza i przyciskéw. Dla osoby niskiej
uzytkowanie panelu umieszczonego
na szczycie obudowy moze by¢ mato
komfortowe. Znacznie lepiej spraw-
dzi sie moduf sterowania na froncie.

Sterowanie
smartfonem
Smartfony komunikuia sie takze z eks-
presami. To nowatorskie rozwig-
zanie, ktdre przynosi wiele korzy-
4ci. Przede wszystkim na domo-
wym przyjeciu mozna utworzycli-
ste specjatow, ktdrych zazyczyli so-
bie nasi goscie, i po kolei je przygo-
towac. Aplikacja zawiera takze in-
formadje dotyczace obstugi urza-
dzenia i jego konserwadji. Pozwa-
la réwniez np. zamdwic akcesoria
Czy umoéwic serwis. W prosty spo-
s6b mozna réwniez stworzy¢ ideal-
nie odpowiadajgcy naszym upodo-
baniom specjat kawowy i zaprogra-
mowac go w pamiedi urzadzenia.

Mtynek do kawy

Stopief zmielenia ziaren wptywa
na czas przeptywu przez nie wody,
czyli na tzw. czas ekstrakdji. Drob-
niej zmielone potrzebujg diuzsze-
go czasu, co daje intensywny aro-
mat. Zasadniczo stosuie sie dwa ro-

Ekspres moze by¢ wyposazony w dwa pojemniki
na kawe, co umozliwia jednoczesne stosowanie

réznych ziaren.

dzaje mtynkéw: stalowe lub cera-
miczne. Zbudowane s zazwyczaj
z dwaoch elementdw, ktore obra-
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cajac sie, miazdza (na wzdr zaren)

Oddzielna karafka na mleko moze
by¢ przechowywana w lodéwce.

ziarna, dzieki czemu te nie tracg swoich waloréw smako-
wych. Poziom zmielenia mozna regulowac, a polega to
na tym, ze zarna oddalajg sie od siebie lub przyblizaja,
tworzac mniejszg albo wiekszg przestrzen dla fragmen-
téw zmielonych ziaren. Wazne, zeby zama byty zrobione
z materiatéw dobrej jakosdi, jak stal lub ceramika, i mia-
ty odpowiednie ksztatty ostrzy. Tylko wtedy nie Scierajg

SIEMENS TE658209RW

sie, s3 wytrzymalsze i umoZliwiajg delikatniejsze miele-
nie. Mtynki réznig sie m.in. liczba stopni mielenia, a mo-
ga mle¢ np. na szesciu ptaszczyznach. Im mniejsze rozni-
ce miedzy poszczegdlnymi poziomami, tym drobniej mo-
g3 by¢ zmielone ziama. Wazne jest przy tym dobranie od-
powiedniej predkosci obrotowej — sprawia to, ze kawa
w trakcie mielenia nagrzewa sie minimalnie, co popra-
wia jej smak i pozwala zachowac naturalny aromat. Mo-
dele automatyczne bywajg wyposazone w dwukomoro-
wy lub nawet tréjkomorowy pojemnik na kawe. Mozna
wiec zastosowac rézny typ ziaren, np. bezkofeinowe. Co
wiecej, majg one takze przefacznik wyboru rodzaju zia-
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ren, umozliwiajgcy wybor konkretnego typu lub stworze-
nie wiasnej mieszanki przez ich pofaczenie.

Systemy grzewcze

Stata temperatura parzenia kawy jest niezwykle istotna
dla efektu koricowego, dlatego tez producenc modeli ci-
$nieniowych chetnie siegajg po najwydajniejsze systemy
grzewcze. Istotna w tym jest funkdja wstepnego zaparze-
nia— podczas tego procesu woda zostaje wpompowana
do modulu zaparzajacego, a tam zmielona juz kawa jest

MIELE CM 6560 MilkPerfection

nawilzana i lekko pecznieje, dzieki czemu uwalniany jest
jej smak, ktdry jest kontrolowany jeszcze przed wiasciwym
parzeniem. Elektroniczny system kontroli dobiera ustawie-
nia i automatycznie dostosowuje ilos¢ wody do rodzaju
napoju. Optymalne cisnienie sprawia, Ze woda przepty-
wa przez kazdy gram kawy, a potem trafia prosto do fili-
zanki. Po zaparzeniu modut zaparzajacy odprowadza do
tacki $ciekajacg wode, ktéra pozostata w zmielonej kawie,
a wysuszony miat trafia do pojemnika.

www.infoprodukt.pl
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Rodzaje termoblokéw

Dzieki termoblokom ekspres szybciej sie nagrzewa i jest
gotowy do pracy, dziafa na zasadzie przeptywowego pod-
grzewacza wody —trzeba na poczatku pracy ekspresu wy-
puscic troche wody (aby wnetrze sie rozgrzato), utrzymuje
tez stalg temperature parzenia kawy, a ma to decyduja-
cy wplyw na jej wiasciwosdi. Oczywiscie, duze znaczenie
ma w tym woda, ktéra podgrzewana jest bezposrednio
przed przygotowaniem naparu do takiej temperatury, ja-
kiej dany rodzaj kawy wymaga (np. espresso czy goraca
woda do herbaty). W zaleznosci od modelu w ekspresach
montuje sie pojedynczy lub podwajny termoblok. Ukfad
zaparzania ochtadza sie, gdy sie z niego nie korzysta. Dla-
tego tez po zaparzeniu jednej porcji kawy temperatura we-
wnatrz ekspresu spada, cieptfo ucieka na przestrzeni mie-
dzy grzatka a jednostkg zaparzania, z tego powodu pod-
(zas przygotowywania kolejnego naparu po duzszej prze-

Seria EQ.700 marki Siemens to ekspresy dla wy-
magajacych uzytkownikdw, ktérzy pragng najlep-
szej jakosci kawy czarnej oraz mlecznej. Duzym
atutem jest kompatybilnos¢ z platforma Home
Connect. Intuicyjna, dotykowa obstuga piecio-
calowego wyswietlacza iSelect sprawia, ze prze-
gladanie menu w petni automatycznego ekspresu
do kawy Siemens EQ.700 jest niezwykle proste.
Z tatwoscig spersonalizujemy kawe, zeby uzyskac
smak najbardziej odpowiadajacy naszym upodo-
baniom. Dzieki az 19 odmianom kawy z 8 réznych
krajow funkcja Siemens coffeeWorld oferuje szero-
ka game specjatow kawowych i pozwala dowie-
dziec sie wiecej o0 pochodzeniu kazdego napoju
— bez wychodzenia z domu. Opcja aromaSelect
umozliwia dostosowanie smaku kawy do osobi-
stych preferencji. Dzieki trybowi ,Ulubiony” mo-
zemy zapisac indywidualne preferencje dla spe-
cjatéw kawowych i mlecznych oraz stworzy¢ do
30 ulubionych wariantow. Wystarczy wybrac i za-
pisa¢ zadana moc kawy, wielko$¢ filizanki, pro-
fil aromatu lub ilo$¢ mleka. Swoje osobiste usta-
wienia wybierzemy w dowolnym momencie za
naci$nieciem jednego przycisku. Kompatybilnos¢
z platformg Home Connect sprawia, ze mozemy
ztozy¢ zamowienie, siedzac przy stole w salonie,
z16zka czy tarasu i cieszy¢ sie swoja ulubiong ka-

EKSPRESY

rwie woda musi zosta¢ podgrzana do wyzszej tempera-
tury. W ten sposéb zmniejsza sie straty ciepta i zapewnia
optymalng temperature parzenia. Zaawansowane syste-
my elektroniczne samodzielnie dobierajg jej wysokos¢ do
temperatury panujacej w ukfadzie. Tymczasem bojler wol-
niej sie nagrzewa, ale naraz podgrzewa wieksza ilos¢ wo-
dy, dodatkowo dtuzej trzyma ciepto.

Jednostka zaparzania

z regulacjg komory

Spedjalna konstrukda tej jednostki wytwarza cisnienie oraz
stwarza optymalne warunki do przyrzadzenia okre$lonej
porcji kawy. Dzieki temu mozna dobrac aromat i inten-
sywnos¢ napoju do wiasnych preferendji, jak réwniez do-
stosowac je do konkretnego rodzaju naparu. Proces ten
ma kilka etapéw. Najpierw zmielona kawa trafia z mtyn-
ka do komory zaparzania, potem wytwarzane jest ci$nie-

-
OO

SIEMENS

wa lub sporzadzic catg liste napojow dla wszyst-
kich gosci. Prawdziwi koneserzy docenig funkcje
aromaDouble Shot, ktéra obejmuje dwa procesy:
mielenia i parzenia, zeby zawsze wydobywac naj-
lepszy aromat. Ten automatyczny proces zapew-
nia, ze kawa jest pozbawiona gorzkiego posma-
ku, poniewaz mniejsza ilo$¢ wody oznacza mniej
uwolnionej goryczy — dzieki temu do filizanki tra-
fia tylko to, co najlepsze w ziarnie.

Fot. Siemens
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Nowa generacja populamej na catym $wiecie inii J
zostata wyposazona w szereg technicznych innowadji
oraz udogodnien, ktdre pozwalajg wydobyc jeszcze
wiecej smaku i aromatu z dostepnych w menu eks-
presu specjatow. Ekspres automatyczny JURA I8 przy-
gotowuije az 31 klasykéw kawowych, a dodatkowo
mitosnikéw kawy mlecznej przenosi w zupetnie no-
wy wymiar przyjemnosci dzieki funkdji Sweet Foam.
Rozwiazanie to aromatyzuje mleczng pianke ulubio-
nym syropem. Wybierajac rodzaj oraz ilos¢ syropu,
mozemy dostosowac smak oraz intensywnos¢ pian-
ki mlecznej do swoich osobistych preferengji. Dzigki

JURA ENA 8
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unikalnej funkcji Sweet Foam ekspres J8 maze two-
rzy¢ modne specjaty, takie jak Sweet Latte, juz za na-
ci$nieciem jednego przycisku. Innowacyjny mtynek
P.A.G.2+ zfunkcjg kontroli aromatu pozwala dosto-
sowac grubos¢ mielenia do indywidualnych preferen-
qji dzieki wskazéwkom dostepnym na wyswietlaczu.
W zaleznosci od wybranego specjatu opcja kontroli
aromatu moze zaleci¢ ustawienie stopnia zmielenia
na fagodne” lub ,intensywne". Pozwala to dostoso-
wac intensywno$¢ specjatu w filizance jeszcze przed
rozpoczeciem mielenia. Zaréwno mtynek PA.G.2+
z aktywnym systemem kontroli stopnia mielenia, jak
i jednostka zaparzajaca 8. generadji z procesem pa-
rzenia 3D zapewniaja optymalne rezultaty i maksi-
mum smaku za kazdym razem. Czuijnik filizanki Cof-
fee Eye to ,inteligentne” rozwigzanie, ktdre sprawia,
Ze przygotowanie idealnej kawy staje sie jeszcze fa-
twiejsze. Funkcja wykrywa potozenie filizanki pod wy-
lewka i automatycznie dostosowuje do niego wybdr
specjatéw na wyswietlaczu. Dodatkowo Coffee Eye
nie pozwoli przypadkowo przygotowac spedjatu, je-
$li pod wylewka nie znajduie sie filizanka. Komfort
i bezpieczeristwo uzytkowania to cechy, dzieki kt6-
rym przygotowanie ulubionych specjatéw kawowych
staje sie wyjatkowa przyjemnoscia.

nie. Co wazne, ilos¢ wody do wstepnego zaparzania do-
stosowywana jest do ilosci zmielonej kawy — na poczat-
ku urzadzenie zwilza jg tylko, wydobywajac zwigzki i olej-
ki aromatyczne. Podczas kolejnego etapu dochodzi juz do
wiascwego zaparzenia i wydobycia wszystkich walorow
smakowych oraz zapachowych.

Przed zakupem ekspresu do kawy warto zwréci¢ uwa-
ge, w jakie funkcje jest on wyposazony. Dzieki temu be-
dzie nam fatwiej zdecydowat, obecno$¢ ktérych opcjima
znaczenie i czy beda one przydatne w codziennym uzyt-
kowaniu. Wsréd dostepnych funkdji warto wspomnie¢

o takich rozwigzaniach jak:

B podstawka pod filizanki —wyjmowana, znajduje sie
zwykle na pojemniku na skropliny, ktory bardzo cze-
sto ma specjalny czujnik, informujgcy o maksymalnym
napefnieniu i koniecznosci opréznienia;

MIELE
CM 5310 Silence

M regulacja twardosci wo-
dy — poziom twardo-
$c wody ustala sie za po-
moca spedalnego teste-
ra, ktdry jest dofaczany
do ekspresu, a nastep-
nie wprowadza do usta-
wien ekspresu;

M regulacja parametrow
—w ekspresach automa-
tycznych uzytkownik mo-
Ze zaprogramowac prak-
tycznie wszystko: od je- |
zyka menu po godzine *
wylaczenia ekspresu. Co
wiecej, moze ustalic stopien zmielenia kawy, czas i tem-
perature parzenia albo ilo$¢ mleka;

M ptyta podgrzewajgca — ustawia sie na niej filizan-
ki, ktdre zostang automatycznie podgrzane, co spra-
wia, Ze naczynia beda ciepte, a jest to bardzo waz-
ne szczegdlnie podczas przygotowywania espresso;

M regulowana wysoko$¢ wylotu kawy —to standar-
dowe rozwigzanie, ktdre utatwia przygotowywanie
réznego rodzaju napojéw. Umozliwia to réwniez ko-
rzystanie nie tylko z filizanek, ale i z wysokich szkla-
nek do latte macchiato, ktdre majg pojemno$c¢ 250 mi;

W tryb oszczedzania energii — po uptywie pewnego cza-
su ,bezczynnosci” ekspres przechodzi w tryb uspienia;

B wykrywanie rodzaju filizanki — ekspres automa-
tycznie wykrywa typ filizanki i dostosowuje wybor
dostepnych rodzajow kawy do naczynia;

TCHIBO Esperto2 Caffée

M automatyczne dostosowanie stopnia mielenia—
miynek automatycznie reguluje stopier zmielenia ka-
wy i dostosowuje go do przygotowywanego napoju;

W identyfikacja ziaren — wystarczy wybrac rodzaj zia-
ren kawy, a ekspres automatycznie dobierze wszyst-
kie parametry parzenia do ich cech, np. regionu po-
chodzenia czy stopnia palenia.

Szwajcarska marka JURA w swoich ekspresach stosuje
rewolucyjny system P.E.P. Prowadzi on do uzyskania ide-
alnego espresso. Jego dziatanie polega m.in. na tym, ze
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pompowanie wody z termobloku przez jed-
nostke zaparzajacg odbywa sie za pomocg
krétkich impulsow, a nie jak dotad metoda
ciggtego strumienia. Dzieki wydfuzeniu czasu
ekstrakdji osiaga sie bardziej intensywny aro-
mat espresso. Ta Swiatowa innowacja PE.P.
—Proces Ekstrakgji Pulsacyjnej—jest dostep-
nadla ,krétkich” napojéw kawowych, takich
jak ristretto, espresso i espresso macchiato.

Systemy spieniania
mleka

Systemy spieniania maja przede wszyst-
kim ekspresy ci$nieniowe (automatyczne
oraz kolbowe), a takze kombinowane. Bo-
gata oferta kawy z dodatkiem mleka charakte-
rystyczna jest dla ekspreséw automatycznych,
w ktdrych to samo urzadzenie odpowiada za przygoto-
wanie cappuccino czy latte.

Ekspresy do kawy czamej polecamy przede wszystkim mi-
tosnikom espresso i americano. Jesli gtownie takie napoje
goszczg na naszym stole, to beda one dobrym wyborem.
To jeden z trendéw widocznych na rynku — klienci coraz
czesciej decydujg sie na ekspresy jedynie do kawy czarnej.
W zamian oczekujg napoju kawiarmianej jakosci, niczym
zaparzonego przez profesjonalnego bariste. Jedli okazjo-
nalnie pijamy kawe mleczna, taki ekspres mozna uzupet-
ni¢ o kompaktowy spieniacz do mleka.

Alternatywe stanowig ekspresy z dyszg spieniajaca, przy
pomocy ktérej réwniez uzyskamy sztywna pianke. Jedli jed-
nak jestesmy prawdziwymi fanami kawy mlecznej, moze-
my, oczywiscie, zdecydowac sie na urzadzenie z systemem
spieniajacym. W zaleznosdi od wybranego modelu przy
pomocy specjalnej rurki moze on pobiera¢ mleko bezpo-
$rednio z pojemnika, ewentualnie dostepne s3 urzadze-
nia z dofgczanym zbiornikiem na mleko, ktdry po zrobie-
niu kawy mozemy wyjac i schowac do lodéwki. Dowol-
nos¢ wyboru jest wiec bardzo duza.

Nowoscia jest mozliwos¢ aromatyzowania mlecznej pian-
ki za pomoca syropow. Funkcja Sweet Foam dostepna jest
w ekspresie JURA J8. Rozwigzanie to aromatyzuje pian-
ke mleczng bezposrednio podczas przyrzadzania specja-
tu kawowego za pomoca dotaczonej nakfadki do syropu,
zapewniajac zupetnie nowe doznania smakowe. Po wy-
braniu rodzaju i sposobu dozowania syropu mozna pre-
cyzyjnie dostosowac jego smak i intensywnos¢ do osobi-

TCHIBO Esperto Pro

www.infoprodukt.pl

SIEMENS
TP703R19

stych preferencii. Dzieki temu JURA
przygotowuije za nacinieciem jed-
nego przycisku nawet modne spe-
Cjaty, takie jak sweet latte.

Kawa na zimno
Upalne lato to idealny czas na roz-
koszowanie sie kawa typu cold
brew, czyli przygotowana na zim-
no, najlepiej z ulubionym rodzajem
mleka oraz lodem. To zdecydowa-
nie nowy trend w ekspresach au-
tomatycznych, a funkcja dostep-
na jest jedynie w najbardziej za-
awansowanych urzadzeniach, jak
JURAZ10 czy GIGA10. Do procesu ekstrakgji wy-
korzystywana jest zimna woda, przepuszczana
pod wysokim ci$nieniem pulsujgco przez grubiej zmielo-
ng kawe. To pozwala wydoby¢ z ziaren wyjatkowe aro-
maty, a napaj nie jest gorzki. Kawa przygotowana meto-
da cold brew jest idealng baza dla wszystkich specjatéw,
w tym mlecznych, w ich schfodzonej wersj.

SIEMENS

Czyszczenie ekspresu

Nowaoczesny ekspres automatyczny wymaga okreso-
wego czyszczenia. Caly proces opisany jest w instruk-
cji obstugi, a ekspres najczeéciej sam nas powiadomi
o koniecznosci przeprowadzenia go. Z tego wzgledu

EKSPRESY

ZELMER
ZCM8121 Maestro Barista

dobrym wyborem sg mo-
dele automatyczne z ekra-
nami LCD, poniewaz na wy-
Swietlaczu bedg pojawiac
sie komunikaty, ktdre krok
po kroku przeprowadzg nas
przez program zyszczacy.
W trakcie czyszczenia nalezy
pamietac o tym, zeby sto-
sowac zalecane przez pro-
ducenta detergenty czysz-
czace. Najczesciej majg one
forme specjalnych tabletek.
Sa dopasowane do urza-
dzenia i zapewniaja opty-
malne rezultaty. Podobnie
sprawa ma sie z filtrami do
wody. Tylko zastosowanie oryginalnych filtréw gwa-
rantuje uzyskanie odpowiedniej wydajnosci. Nowo-
czesne filtry, jak Claris Smart w ekspresach JURA, ko-
munikujg sie z urzadzeniem, wykorzystujac technike
RFID. Dzieki niej ekspres rozpoznaje, czy filtr zostat
umieszczony w zbiorniku, i automatycznie aktywuje
odpowiedni tryb pracy. Rowniez zuzycie filtra jest na
biezgco monitorowane.

Fot. Zelmer

Osoby pijgce przede wszystkim kawe czarnqg mogq wybrac ekspres
wyposazony w klasycznqg dysze spieniajgcq.

INFOPRODUKT 17
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[l TCHIBO. Ekspres automatyczny Esperto2 Caffé

Pvyszna kawa

Za hacisnie
przycisku

35 lat doswiadczen ekspertow Tchibo w zakresie produkcji automatycznych
ekspresow do kawy zaowocowato modelem Esperto2 Caffé, ktory za na-
cisnieciem przycisku przygotuje espresso czy caffé crema ze Swiezo zmie-
lonych ziaren.

Kompaktowe rozmiary sprawiaja, ze nawet w naj-
mniejszej kuchni znajdzie sie przestrzef na to, by
cieszy¢ sie znakomitg kawa. Urzadzenie ma jedy-
nie 18 cm szerokosci, jednak praktycznie zaplano-
wany dostep do zbiornika na wode czy tacki ocie-
kowej sprawiajg, Ze codzienne czyszczenie sprzetu
jest tatwe, nawet w ciasnych przestrzeniach. Utrud-
nieniem nie bedg nawet wiszgce szafki kuchenne.
Wyjatkowo duzy zbiornik na ziarna ma pojemno$¢
az 300 g, a wygodne okienko umozliwia kontrole
stanu napetnienia. Dodatkowym atutem jest uszczel-
ka chronigca aromat. Praktyczne rozwigzanie stano-
wi funkcja Double Cup. Dzieki niej z tatwoscig przy-
gotujemy dwie porcje kawy jednocze$nie. Wylot ka-
wy zostat wyposazony w regulacje wysokosci. Do-
datkowym, stylowym atutem jest podswietlenie fi-
lizanki. Dzieki niemu ekspres prezentuje sie jeszcze

18 INFOPRODUKT

bardziej atrakcyjnie. Zbiornik na wode ma pojem-
nos¢ 1,4 1, a objetos¢ kawy moze byc regulowana
w zakresie od 25 do 250 ml. Dla oszczednosci ener-
gii urzadzenie wyposazono w funkcje automatycz-
nego wytaczenia po okreslonym czasie bezczynno-
$ci—10, 20, 30 albo 120 minut.

Urzadzenie jest specjalnie dostosowane do ka-
wy Tchibo — eksperci firmy ustalili idealne propor-
cje miedzy stopniem zmielenia, iloscig wody, tem-
peraturg i ci$nieniem. Dla amatoréw mocniejszego
naparu, idealnie sprawdzi sie opcja regulacji inten-
sywnosci kawy dzieki funkgji Intense+. Dobrej ja-
kosci mtynek stozkowy ze stali nierdzewnej z ptyn-
ng regulacjg grubosci mielenia oraz fatwe czyszcze-
nie dzieki wyjmowanemu modutowi zaparzajace-
mu i automatycznemu programowi odkamieniania
sprawiaja, ze ten automatyczny ekspres jest tatwy
w utrzymaniu i trwaty. Urzadzenie nalezy okamie-
nia¢ po pojawieniu sie odpowiedniego komunika-
tu. Proces usuwania kamienia trwa okoto 15 minut
i jest szczegotowo opisany w instrukgji obstugi do-
taczonej do urzadzenia. Zbiornik na wode mozna
fatwo wyjac i sptukac pod biezacg woda z dodat-
kiem ptynu do mycia naczyn. Pojemnik na fusy moz-
na réwniez wygodnie wyjac i wraz z nim oprézni¢
tacke na wode resztkowa. Modut zaparzania jest
fatwy do usuniecia i moze by¢ myty pod biezaca
ciepta woda. Za pomocg dofgczonej szczotki czysz-
czacej mozna fatwo usungc resztki kawy z komory
modutu do zaparzania.

Ekspres Tchibo Esperto2 Caffé jest dostepny w dwach
wyjatkowych wariantach kolorystycznych — titanium
silver i granite black. Dzieki temu bez trudu wybie-
rzemy wariant odpowiedni do danej kuchni.
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SIEMENS

Odkryj jeszcze wiecej przyjemnosci z picia kawy z automatycznym ekspresem
EQ900 marki Siemens. Twdrz wtasne, niepowtarzalne kompozycje smakowe
dzieki zaawansowanej technologii. Delektuj sie smakiem i aromatem
wysmienitych specjatéw kawowych z réznych stron Swiata przygotowanych
w domowym zaciszu a jak przez profesjonalnego bariste.

WejdZ do fascynujacego $wiata technologii i designu réwniez zdalnie dzieki
aplikacji Home Connect.

Siemens Home Appliances

iFi 5, 9 A 1
Dom na miare potrzeb dzieki
urzadzeniom marki Siemens.

Q Home Connect

SIEMENS



ROBOTY

i nie tylkofe™:

- roboty planetarne__

W robotach planetarnych ruch mieszadet je’r ruchem ztozonym, przy pomocy kférego nordzie

i Eﬁ

Fot. Amica

samodzielnie miesza catg zawartos¢ misy, nie pomijajgc jakichkolwiek miejsc.

do $cianek naczynia w ciggu jednego petnego ruchu

po obwodzie misy gwarantuje doskonate rezultaty.
Na tym nie koniec. W tym samym czasie wykonuje ono
takze ruch wokét wiasnej osi, co znacznie skraca czas po-
trzebny do wymieszania sktadnikéw. Urzadzenia tego ty-
pu specjalizujg sie W przygotowywaniu mas zaréwno lek-
kich, jak i ciezkich. Charakterystyczny ruch mieszadet za-
pewnia im idealne napowietrzenie, ktdre gwarantuje do-
skonaty efekt korcowy. Dzieki dziezy i mieszadtom, kto-
re wykonane sg z dobrej jakosdi stali nierdzewnej, robo-

J ak to mozliwe? Maksymalne zblizenie sie mieszadta

gorenje

cencept

GORENJE MMC1000RL

ty planetarne doskonale sprawdzaja sie podczas ,zadan
specjalnych”, takich jak mieszanie ciast drozdzowych. So-
lidna konstrukcja korpusu oraz dodatkowych elementéw
odpowiada za mozliwosci urzadzenia, ktdre ma bardzo
szerokie zastosowanie. Rozwazajac zakup robota plane-
tarnego, trzeba pamieta¢, ze nie ograniczajg sie one je-
dynie do pracy w dziezy. Szeroka gama przystawek po-
zwala szybciej i fatwiej wykonac wiele kuchennych czyn-
nosdi. Wsréd nich s mielenie, robienie przecieréw z po-
midoréw, zurawiny, malin (z oddzieleniem pestek i ské-
rek), tarcie, szatkowanie, watkowanie, krojenie réznych
makarondw, robienie pierozkéw ravioli, kietbasek, miele-

CONCEPT RM7000 Element

20 INFOPRODUKT

nie zboza na make i na platki, a nawet otwieranie puszek.
Waznym elementem sg dostepne mieszadta i haki, kto-
re réznie nazywaja rézni producenci. Tak naprawde kaz-
dy model konkretnej marki ma bardzo charakterystyczne
mieszadta o niepowtarzalnej konstrukdji, ktéra ma zagwa-
rantowac doskonate rezultaty — dlatego tez warto przyjrze¢
sie temu, jaki majg ksztatt i jakie sq ich najwieksze zalety.

Budowa robota planetarnego

Roboty planetarne wygladem przypominaja miksery sto-
jace. Zbudowane s3 z ruchomej glowicy oraz misy, w kt6-

SALTER EK5620MBLK
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CAMRY CR 4223

rej umieszcza sie przetwarzane produkty. Dobrej jakosci
mieszadfa poruszajg sie w charakterystyczny sposéb —
nie tylko wokdt wiasnej osi, ale i po obwodzie misy. Ta-
kie rozwigzanie gwarantuje szybkie i doktadne wymie-
szanie wszystkich produktow. Misa zazwyczaj wykona-
na jest ze stali nierdzewnej, ktdra jest trwatym materiatem,
odpormym na zuzycie oraz bardzo fatwym w czyszczeniu.
W niektorych modelach podstawowych misy s wykona-
ne ztworzywa sztucznego. W zaleznosci od zalecer pro-
ducenta moze by¢ dozwolone mycie dziezy w zmywar-
ce. Dodatkowo misa wyposazona jest w pokrywe, ktdra
chroni otoczenie przed zachlapaniem, np. ciastem. Znaj-
duje sie w niej otwdr, przez ktéry mozna dodawac sktad-
niki w czasie pracy. Ruchoma gfowice robota planetarne-
go mozna podnies¢, co pozwala na wyjecie misy badz
wymiane mieszadet. Standardowo w zestawie kazdy ro-
bot planetarny ma trzy typy mieszadet — do ubijania, hak
do zagniatania ciasta i nasadke mieszajaca do ciasta.

ROBOTY

Uzytkowanie robota

Jedng z zalet robotdw planetarnych jest fatwe sterowanie.
W praktyce sprowadza sie ono do kontroli predkosci ob-
rotowe]. Najczesciej stuzy do tego umieszczone na boku
obudowy wielostopniowe pokretto lub z ptynnym usta-
wieniem predkosdi. Przy jego pomocy mozna wygodnie
wybra¢ okreslong szybkos¢ lub ewentualnie skorzystac
z trybu pulsacyjnego. Na obudowie moze by¢ umiesz-
czona czytelna ikonografika, ktéra informuje, jaki zakres
predkosci jest zalecany do okreslonych prac. Dzieki temu
obstuga urzadzenia jest fatwiejsza. Ewentualne zalecenia
mozna takze znalez¢ w dofgczonej do zestawu instrukgji
obstugi lub ksigzce z przepisami — to czesty dodatek do
robotéw kuchennych. Niektdre bardziej zaawansowane
modele robotéw planetarnych dysponujg dodatkowo ti-
merem, a nawet wyswietlaczem LCD. Mozna wiec zapro-
gramowac, jak dfugo urzadzenie ma mieszac skfadniki,
awtym czasie zajac sie czyms innym. Oprdcz tego ekran
prezentuje informagje o masie skfadnikow, jesli urzadze-
nie ma wbudowang wage.

Roboty z Wi-Fi

i podgrzewaniem

W najbardziej zaawansowanych modelach robotéw pla-
netarnych dostepne sa takze ekrany dotykowe oraz opdja
tacznosdi przez Wi-Fi. Urzadzenie takie moze by¢ wypo-
sazone réwniez w funkcje gotowania. W praktyce dzieki
Wi-Fi baza przepiséw jest stale aktualizowana, a na duzym,
dotykowym wyswietlaczu prezentowane sg wskazowki
na temat tego, jak przygotowac dang potrawe. Mozemy

réwniez skorzysta¢ z wbudowanych programéw automa-
tycznych. Opcja gotowania przydaje sie takze podczas wy-
rabiania ciasta. Misa moze by¢ podgrzewana, co pozwa-
la np. rozpuscic czekolade czy ufatwia wyrastanie ciasta.

Dostepne akcesoria

Wybierajac robot planetarny, powinnismy zwréci¢
uwage na jego wyposazenie. Podstawowe mode-
le, przydatne przede wszystkim w przygotowywa-
niu wypiekdéw, sg wyposazone, oczywiscie, w mi-

AMICA KML 6011
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Fot. Zelmer
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ROBOTY
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Funkcjonalny robot planetarny Ze-
Imer ZKR1300B pozwoli btyska-

wicznie przygotowac pyszne wy-

pieki. Urzadzenie wyréznia sie du-
23 wydajnoscig oraz efektownym
wygladem. Dzieki planetamemu ru-
chowi mieszadet robot efektywnie
zagniata nawet ciezkie ciasto, np. na
pizze lub chleb, oraz wymaga mi-
nimalnej uwagi uzytkownika. Wy-

se i mieszadfa. Zazwyczaj w zestawie znajdziemy
hak, ktory jest przeznaczony do zagniatania ciez-
kich ciast, np. drozdzowego, trzepaczke, idealng
np. do ubijania piany z biatek czy smietany, oraz
mieszadto do lekkich mas, np. ciasta biszkoptowe-
go. Niektdre modele majg réwniez elastyczne mie-

AMICA KML 4011

szadto do mas cukierniczych. To jednak nie koniec

mozliwosci oferowanych przez roboty planetarne.

W najbardziej wielofunkcyjnych modelach znajdzie-

my takie dodatkowe wyposazenie jak:

B blender kielichowy —wielofunkcyjny robot kuchen-
ny moze mie¢ w zestawie kielich do przygotowywania
koktajli. Swietnie zastapi wiec standardowy blender
stojacy. Warto zwrdci¢ uwage na materiat wykonania
kielicha, jego pojemnos¢ oraz mozliwo$¢ miksowania
gorgcych skfadnikéw, np. na zupe krem;

INFOPRODUKT

Pomocnik do wypiekow - Zelmer ZKR1300B

FILM I

starczy dodawac w odpowiedniej kolejnosci skfadni-
kii po kilku chwilach masa bedzie gotowa. Urzadze-
nie wyposazono w silnik o mocy 1300 W, wyposa-
zony w 10-stopniowa regulacje predkosci przy po-
mocy wygodnego pokretfa oraz tryb pulsacyjny. Bez
trudu dopasujemy wiec szybko$¢ pracy do aktualnie
przetwarzanych sktadnikow. W zestawie znajdziemy
dwie misy, wykonana ze stali nierdzewnej o pojem-
nosci 4,5 | oraz z tworzywa sztucznego—5 |. Pozwa-
la to na fatwiejsze i szybsze przygotowywanie roz-
nych mas. O porzadek w migjscu pracy dba plasti-
kowa pokrywa z otworem, przez ktéry mozna do-
dawac sktadniki. Na przygotowa-
nie réznych mas pozwalajg do-
faczone akcesoria. Znajdziemy
wsrdd nich trzepaczke do ubi-
jania, fopatke do mieszania czy
hak do zagniatania ciezkiego
clasta. Gumowe ndzki zapew-
niajg stabilng prace robota na-
wet podczas wymagajacych za-
dan. Robot dostepny jest w ko-
lorze czarnym z chromowanymi
detalami i prezentuje sie bar-
dzo efektownie.

H malakser — pojemnik z tworzywa sztucznego,
ktéry dzieki wirujgcym tarczom tngcym moze
stuzy¢ do ciecia warzyw, np. w talarki lub stup-
ki, i przygotowywania satatek;

H maszynka do mielenia miesa — w zesta-
wie znajduje sie przystawka, ktéra zamienia
robot planetarny w petnoprawng maszynke
do mielenia miesa. Dostepne sitka w réznych
rozmiarach pozwalaja na dopasowanie gru-
bosci mielenia do przygotowywanych pro-
duktéw i potraw, a taca podawcza i popy-
chacz utatwiajg prace;

B miynek uniwersalny — pozwala na szybkie miele-
nie twardych skfadnikéw, np. kawy lub orzechdw,
a takze ziot;

M nakfadka masarska —jest przeznaczona do przygo-
towywania domowych kietbas. Montuie sie jg wraz
z maszynkg do mielenia miesa;

M nasadka do ciastek —stosuje sie jg wraz z maszynka
do mielenia miesa, pozwala formowac podtuzne ciastka;

M nasadka kebbe — formuje mielone skfadni-
ki w rurke, ktérg po podziale z tatwoscig wy-
petnimy farszem. To tradycyjna potrawa kuchni

1
ey
=

ZELMER ZKR1300W

Dotqgczone do zestawu akcesoria znacznie zwiekszajq mozliwosci
oferowane przez robot planetarny.
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https://www.youtube.com/watch?v=-ksPvo49HXI


arabskiej, ktéra ma ksztatt nieco podtuzny lub
miesnej kulki. Tradycyjnie jest wypetniona far-
szem. W uproszczonej wersji kebbe nie ma far-
szu, a mieso jest zmieszane i zmielone, np. z ka-
sz bulgur, orzeszkami pinii i innymi sktadnikami.
Cato$¢ jest smazona w gtebokim ttuszczu. Rézni
producenci stosujg réwniez takie nazewnictwo jak
nakfadka do kebabu, kibbeh czy kulek miesnych;
B popychacz — sfuzy do bezpiecznego podawania ob-
rabianych skfadnikéw bez kontaktu dfoni z ostrzem.

CONCEPT RM7510 Element Digi

Niektore popychacze moga tez petni¢ funkcje miarki;

W przystawka do lodéw —umozliwia przygotowywa-
nie domowej roboty lodéw, sorbetéw lub mrozonych
jogurtéw, takze w wersji odttuszczonej, niskokalorycz-
nej czy bez laktozy. W zestawie znajduja sie m.in. mie-
szadfo oraz pojemnik termiczny;

M przystawka do makaronu — w misie zagnieciemy
clasto, a przy pomocy specjalnej przystawki uformu-
jemy z niego idealny makaron o réznych ksztattach;

M rozdrabniacz — dzieki niemu mozna wygodnie i szybko
cig¢ np. ziofa lub warzywa na bardzo drobne kawatki;

W sokowiréwka — po podigczeniu specjalnej przystaw-
ki robot planetamy moze postuzy¢ do przygotowy-
wania $wiezych sokéw. W zestawie znajduije sie tak-
Ze dzbanek na sok;

i

T —

GORENJE MMC1500AL

www.infoprodukt.pl

SALTER EK4245GUNMETAL

W spiralizer do warzyw — dzieki niemu w bardzo krét-
kim czasie przygotujemy pyszny, dietetyczny makaron
z cukinii, marchewki lub ogérka. Wymienne nasadki po-
zwolg stworzyc¢ az 3 rodzaje warzywnych lub owoco-
wych spirali, takich jak spaghetti, sprezynki czy wstazki;

W szatkownica — popularmnym i przydatnym w kuchni
dodatkiem do robota planetarnego jest szatkowni-
ca. Najczesciej w zestawie jest kilka wymiennych beb-
néw —do ciecia w plastry oraz tarkowania na widrki
0 réznym rozmiarze. Bebny powinny by¢ wykonane
ze stali nierdzewnej, ktéra nie wptywa na smak prze-
twarzanych warzyw i innych produktéw oraz jest fa-
twa w czyszczeniu;

M tarcze ze stali nierdzewnej — s3 waznym ele-
mentem, przydatnym zwtaszcza przy przetwarza-
niu warzyw. Roznig sie typem ostrzy i mogg stu-
zy¢ np. do ucierania ziemniakow, ciecia frytek lub
warzyw w stupki, do krojenia warzyw w plastry
oraz $cierania warzyw i owocow. Wieksza liczba
réznych tarcz pozwala na bardziej wszechstronne
uzytkowanie malaksera;

Bogactwo mozliwosci -

Jak przystato na marke Sam Cook, robot planetarny
PSC150/B wyréznia sie atrakcyjnym wzomictwem
oraz funkcjonalnymi rozwigzaniami. Dzieki akcesoriom
sprawdzi sie w réznych pracach kuchennych. Stylistyka
urzadzenia nawiazuje do designu retro, jednak nie za-
brakto nowoczesnych i praktycznych udogodnien. Jed-
nym z nich jest funkcjonalny wy$wietlacz LCD. W po-
taczeniu z wygodnym pokrettem pozwala fatwo wy-
bra¢ np. jedna z 12 predkosdi pracy czy ustawic timer
odmierzajacy czas mieszania sktadnikow. Urzadzenie
charakteryzuije sie cichg pracg oraz duzg mocg, wy-
noszaca 1200 W. Dzieki temu radzi sobie z ugniata-
niem nawet ciezkich mas. W zestawie znajdziemy mi-
se z rgczkq wykonang ze stali nierdzewnej, jej pojem-
nos¢to 51, a takze mieszadta: flexi z silikono-
wym wykoriczeniem, trzepaczke do lek-
kich mas oraz hak do wyrabiania g
ciezkiego ciasta. Porzadek w miej-
scu pracy pomoze zachowac osfo-
na misy. Producent nie zapomniat o do-
stepnych opcjonalnie akcesoriach.
Dzieki nim kazdy moze skom-
pletowac zestaw dopasowa-
ny do jego potrzeb. Robot
PSG-150/B moze by¢ dodat-
kowo wyposazony w przystaw-
ke do mielenia miesa (PSG-150/
MG) z trzema wymiennymi sit-

. ROBOTY

B whudowana waga — robot planetarny moze mie¢ wa-
ge wbudowang w podstawe. Urzadzenie odmierza ma-
se produktu z doktadnoscig do 1 g i ma mozliwos¢ zmia-
ny jednostki miary na gramy lub funty oraz funkcje tary.
To znacznie przyspiesza przygotowywanie wypiekow;

m wyciskarka do cytruséw — robot w nig wyposa-
zony znakomicie poradzi sobie z pozyskiwaniem so-
ku z owocow cytrusowych, takich jak pomararicze
czy grejpfruty;

W wyciskarka do owocéw jagodowych i pomido-
réw — przeznaczona jest do wyciskania soku z owo-
COW i warzyw oraz ucierania ich, co pozwala przygo-
towac np. marmolade czy gesty sos.
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Sam Cook PSC-150/B

kami oraz nasadkg do kietbas.
Kolejnym elementem jest szat-
kownica (PSG150/SM) z trzema

wymiennymi bebnami tnacymi
" na drobne i grube widrki oraz
plastry. Zestaw mozna uzupet-
ni¢ rowniez maszynkg do wyra-
biania trzech rodzajow makaro-
nu (PSCG-150/PM). Aby wykorzy-
stanie petni mozliwosci byto fa-
, twiejsze, producent dofacza
w zestawie ksigzke kucharska.
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https://www.youtube.com/watch?v=ZQCDdkH7c04
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AMICA. Robot planetarny

Kuchenny pomocnik dla kazdego

Bogate wyposazenie sprawia, ze robot planetarny KML 7011 marki Amica jest do-
skonatym wyborem nie tylko do przygotowywania wypiekow. Dzieki duzej, 4,5-li-
trowej misie bez trudu zaspokoimy potrzeby kulinarne catej rodziny.

Zastosowana stal nierdzewna to gwarandja trwatosdi,
a praktyczna ostona zapobiega rozchlapywaniu cia-
sta podczas pracy mieszadet. Planetamy ruch miesza-
det po obwodzie misy i wokét wiasnej osi zapewni

idealne napowietrzenie ciasta, gwarantujac uzyska-
nie doskonatej konsystencji w znacznie krét-
szym czasie. W zaleznosci od tego, jakie

surowce wykorzystujemy, czy zagniata-
my ciasto drozdzowe, ubijamy Smietane
czy mielemy mieso, mozemy wybrac jed-
no z 8 ustawien predkosci pracy robota za

pomoca wygodnego pokretta. W przypad-

ku najtwardszych produktéw mozna skorzy-

stac z funkgji trybu pulsacyjnego.

Mieszadfo z zestawu pozwoli przygotowac cia-

sto biszkoptowe, farsze i doskonate purée. Trze-
paczka jest niezréwnana w ubijaniu $mietany oraz
W przygotowywaniu soséw, natomiast hak
pomoze przygotowac ciasto na chleb lub
paczki, zapobiegajac jego narastaniu pod-

(zas zagniatania. Duzy szklany kielich do blen

dowania zastosowany w robocie planetarmym pozwala
sprawnie przygotowac wieksze porcje smoothie czy kok-
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tajlu. Robot Amica KML 7011 moze zmienic sie w wielo-
funkcyjng maszynke do mielenia miesa, sera na piero-
gi czy grzybow. Pomoze takze przygotowad pyszng do-
mowg kietbase i kebbe. Do dyspozycji mamy wymien-
ne sitka, nasadke do kietbasy i nasadke kebbe, tacke po-
dawcza oraz praktyczny popychacz, poprawiajacy kom-
fort uzytkowania i gwarantujacy petne bezpieczenstwo.
Kazdemu, kto kocha zdrowe gotowanie, spodoba sie
spiralizer do warzyw, dzieki ktéremu w bardzo krétkim
czasie przygotujemy pyszny, dietetyczny makaron z cu-
kinii, marchewki lub ogérka. Wymienne nasadki po-
zwolg stworzy¢ az 3 rodzaje warzywnych lub owoco-
wych spiral, takich jak spaghetti, sprezynki czy wstaz-
ki. Urzadzenie zostato wyposazone w silnik o mocy

1000 W, zapewniajacy wystarczajacg
wydajnos¢ podczas wykonywania
wszelkich prac. Konstrukcja antypo-
$lizgowej bazy wyraznie zwieksza
stabilno$¢ robota i zapobiega jego
$lizganiu sie po powierzchni. Sprzet
zostat wyposazony w zabezpiecze-
nia przed przegrzaniem oraz przy-
padkowym uruchomieniem. Czyszcze-
nie urzadzenia nie zajmuje duzo czasu, poniewaz nie-
ktére elementy mozna my¢ w zmywarce.

SAM COOK. Zgrzewarka prézniowa

Swieza zywnos¢ przez dtuzszy czas

Prozniowe pakowanie zywnosci pozwala nie tylko na wydtuzenie jej przydatnosci do
spozycia, ale jest rowniez powszechnie wykorzystywane podczas gotowania metoda
sous-vide. Pomdc w nim moze pakowarka SC-31 marki Sam Cook.

Dzieki elektronicznemu panelowi
umieszczonemu w gorniej po-
krywie mamy zawsze pod kon-

trolg podstawowe parametry

produktu. Dzieki temu moze-

my regulowac poziom proz-

ni oraz czas zgrzewania, aby

dokfadnie dopasowac proces

do swoich potrzeb. Sygnat dzwie-
kowy oraz zmiana koloru diody natychmiast
poinformuja o zakoAczeniu pracy. Wewnatrz
pakowarki PSC-31 znajdziemy néz do odcina-
nia folii oraz pojemnik na folie, a takze rekaw
z folii moletowanej (tfoczonej) o wymiarach 28
X 600 cm, aby méc od razu rozpoczac¢ pako-
wanie. Przy pakowaniu zywnosci mozna uzy-
wac ogblnodostepnej folii do celow spozyw-
czych, zardwno w postaci rekawa, jak i worecz-
kéw. Pakowanie prézniowe moze by¢ wyko-
rzystywane nie tylko w przypadku produktéw
spozywczych. Jako doskonate zabezpieczenie
przed wilgociag moze by¢ stosowane w przy-
padku map, telefonow komérkowych i innych

przedmiotéw, np. na wy-
prawy rowerowe czy kaja-
kowe. Metoda tego zabez-
pieczenia najlepiej spraw-
dza sie jednak w kuchni.
Za pomocg zgrzewarki PSC-
31 mozemy pakowac proz-
niowo praktycznie wiek-
szos¢ produktow zywno-
sciowych: surowych, go-
towanych, takze tych ptyn-
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nych (np. zup). W takim przypadku zalecane
jest wczesniejsze zmrozenie. Duzymi zaletami
przechowywania produktéw w woreczkach sg
oszczedno$¢ miejsca w lodéwce oraz niemie-
szanie sie zapachow (np. ryby wedzonej czy
sera). Niewielkie urzadzenie ma schowek na
przewod sieciowy i stabilne ndzki, ktére zapo-
biegaja przesuwaniu sie po blacie kuchennym.
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Wszystko w jednym miejscu
DOS KO NAtE Dzieki dotaczonym przystawkom mozna korzysta¢ z urzadzenia jako
M I ESZAN I E urzadzenie typu ,wszystko w jednym”.
WE WSZYSTKICH

KIERUNKACH Lty dostep
Przezroczysta pokrywa misy zapewnia kontrolge nad procesem miksowania

i zapobiega rozpryskiwaniu sie zawartosci. Dodatkowo misa wykonana jest
ze stali nierdzewnej, co wydtuza jej zywotnosé.

Perfekcyjne mieszanie

p| gorenje com Nasadka miksujaca zapewnia idealne i rownomierne mieszanie wszystkich
sktadnikéw. Twoje ciasto stanie sie migkkie i puszyste.
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I KOHERSEN. Czajnik elekiryczny A451 i toster BO88 z serii Modern Matt

Ponadczasowe

wzornictwo

i styl

Oferta marki Kohersen rozwija sie bardzo dynamicznie, trafity do niej czajni-
ki elektryczne orasz tostery z serii wzorniczej Modern Matt, ktore odznaczaja
sie wyjatkowa stylistyka oraz funkcjonalnoscia.

Bezprzewodowy czajnik elektryczny Kohersen wyko-
nany jest ze stali nierdzewnej, a w celu zapewnienia
bezpieczenstwa zostat wyposazony w strefy Cool To-
uch, umiejscowione na uchwycie i na pokrywie. Uzycie
specjalnych materiatéw zapewnia izolacje cieplng, zeby
madc bez obaw korzystac z urzadzenia. Czajnik wypo-
sazony jest w modut dwustopniowego otwierania, co
zapobiega gwaftownemu zwalnianiu pokrywy po na-
cisnieciu przycisku otwierajacego. Sprzet automatycz-
nie wyfacza sie po zagotowaniu wody. Ma réwniez blo-
kade zapobiegajacg uruchomieniu na pusto. Wyposa-
zono go w wygodny wskaznik poziomu wody, a moc
3000 W pozwala na jej szybkie zagotowanie. W czaj-
niku, przy wlewie znajduje sie fatwo wyjmowany filtr
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antywapienny, ktdry zabezpiecza przed przedosta-
niem sie kamienia do filizanki podczas nalewania. Filtr
zatrzymuje czastki wapienne, dzieki czemu zapewnia
doskonatg klarownos¢ wody. W zestawie otrzymuije-
my dodatkowy filtr, by jeszcze diuzej cieszy¢ sie czy-

stg woda. Bezprzewodowy czajnik Kohersen jest nie-
zwykle poreczny i lekki, a dzieki obrotowe] podstawie
mozna go ustawi¢ w dowolny sposéb. Podstawa ma
antyposlizgowe nézki, stabilizujgce urzadzenie na bla-
cie. Przewdd o diugosci az 80 cm zapewnia swobode
umiejscowienia, w razie konieczno$ci mozna go ukry¢
w specjalnym schowku w podstawie.

Toster Kohersen o mocy 900 W zostat wyposazony
w az 3 przydatne funkcje: opiekanie, ponowne pod-
grzewanie i rozmrazanie. Dodatkowo za pomoca
pokretta mozna wybrac jeden z 7 poziomdéw opie-
kania, aby dopasowac rezultaty do indywidualnych
oczekiwan. Sygnalizacja LED wskaze, ktéry z pozio-
mow jest aktywny. W dwdch komorach zainstalowa-
ne s z dwdch stron elementy grzewcze, ktére row-
nomiernie opiekaja pieczywo. Kromki chleba sg au-
tomatycznie centrowane, po osiggnieciu odpowied-
niego stopnia przyrumienienia automatycznie podno-
szone, a urzadzenie wylgcza sie samoczynnie. Toster
wyposazony jest w antyposlizgowe nézki, utrzymu-
jace go w stabilnym potozeniu, oraz przewéd diugo-
$ci 75 cm, by zapewni¢ swobode uzytkowania. Do-
datkowo ma wysuwang tacke na okruchy, ktéra ufa-
twia utrzymanie urzadzenia w czystosci i higienie.
Minimalistyczny i funkcjonalny design czajnikow i toste-
réw marki Kohersen z kolekgji Modern Matt wkomponuje
sie w wystréj kazdej kuchni, zwlaszcza ze urzadzenia do-
stepne sg w trzech ponadczasowych kolorach — szarym,
biatym i czarnym. Lekko matowe wykonczenie dodaje
urzadzeniom elegandji, a delikatne podswietlenie pod-
czas pracy — subtelnosci. Urzadzenia mozna naby¢ po-
jedynczo lub w komplecie w atrakcyjnej ofercie faczone.
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WOLN OWARY

Gotowanie z wolnowarem nieco rézni sie od tradycyjnego. Ze wzgledu na niskg temperature trwa ono dtu-
go, nie brakuje przepisdw, w ktérych przygotowanie potraw zajmuje kilka godzin. Nie oznacza to jednak, ze
zajmuje duzo czasu, bowiem w znacznym stopniu zmienia sie sam sposéb przygotowywania potraw.

wiekszosci przepiséw nalezy po pro-
stu wczesniej przygotowac wszystkie
sktadniki, umiesci¢ je w wolnowarze,

a nastepnie wiaczy¢ urzadzenie i zostawic na kil-
ka godzin. Po uptynieciu czasu podanego w prze-
pisie danie bedzie gotowe. Wolnowaru nie trze-
ba ,pilnowac”, urzadzenie mozna zostawic bez
nadzoru i zajac sie swoimi obowigzkami. W bar-
dziej skomplikowanych przepisach trzeba doda-

SALTER EK4613
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wac produkty etapami, lecz i tak przerwy miedzy
nimi to zazwyczaj przynajmniej jedna godzina. Po
zakorczeniu gotowania urzadzenie samoczynnie
przejdzie w tryb podtrzymywania temperatury.
Mozna wiec np. nastawi¢ wolnowar, wyjs¢ z do-
mu i po powrocie cieszyc sie gotowym do spozy-
cia daniem. W praktyce wiec przy odpowiedniej
organizacji, pomimo wolnego gotowania, jeste-
$my w stanie zaoszczedzic czas.

Jak gotowaé

z wolnowaremy

Przygotowujac przykfadowe danie, warzywa po-
winnismy umieszczac¢ na dnie, poniewaz diuzej sie
gotuja. Na nich umieszczamy mieso, ktére chwile
wczesniej warto zarumienic¢ na patelni. Mozna do-
dac ulubione przyprawy, ktérymi, gotujac sie przez

CROCKPOT SCCPBPP605-050
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Gotowanie z godnie z planem - Crockpot CSC066X TimeSelect

- e P -
Precyzyjna kontrola czasu pracy to zaleta ofe-
rowana przez wolnowar cyfrowy, jak Crockpot

diugi czas, przesigknie potrawa. Pamietajmy, ze wol-
ne gotowanie odbywa sie temperaturze ok. 90 °C.
Jesli wiec przygotowujemy np. sos, dodawajmy wo-
de z rozwaga, poniewaz nie bedziemy mogli go od-
parowac, zeby zgestniat.

Wsrod wielu zalet wolnowaréw najwieksza z nich
jest, oczywiscie, smak przygotowanych potraw.
Wolne gotowanie pozwala zachowa¢ w warzywach
wiele mineratéw i witamin, ktére w przypadku tra-
dycyjnej obrobki zostatyby bezpowrotnie stracone.
W przypadku miesa dfugi czas gotowania w niskiej
temperaturze sprzyja zachowaniu waloréw smako-

SALTER EK2623RG

wych. Nawet twardsze kawatki miesa po uptywie
diuzszego czasu beda delikatne i soczyste. Dodat-
kowo wydfuzony czas gotowania sprzyja miesza-
niu sie smakdw sktadnikoéw i nabieraniu aromatu.

Wolnowar cyfrowy

a manualny

Zasada dziafania wszystkich wolnowaréw jest podob-
na i réznice miedzy urzadzeniami to przede wszystkim
jakos¢ wykonania czy sposéb sterowania. Dlatego
na rynku mozemy wyrézni¢ najbardziej zaawanso-
wane wolnowary cyfrowe oraz podstawowe mode-
le manualne. Jak sama nazwa wskazuje, wolnowar
cyfrowy jest wyposazony w panel sterowania z wy-
Swietlaczem oraz przyciskami lub pokrettami. Dzieki
nim mozemy precyzyjnie sterowac wszystkimi para-
metrami i funkcjami, np. timerem, automatycznym
podgrzewaniem i innymi. Wolnowary manualne s3
wyposazone w pokretta i brakuje w nich funkcji au-

www.infoprodukt.pl

WOLNOWARY

(CSCO66X TimeSelect.
Dzieki ustawieniom
Schedule Meal wol-
nowar wybiera opty-
malny proces goto-
wania, bazujac na
oczekiwanym cza-
Sie serwowania po-
sitku, rodzaju jedzenia i jego ilosci. Moze by¢ za-
programowany z 12-godzinnym wyprzedzeniem
(uwzgledniajac w tym czas gotowania potrawy).
Musimy wybrac tylko typ jedzenia oraz ilos¢ i go-
dzine, o ktérej chcemy, zeby positek byt gotowy.
Wolnowar wyposazony jest w programowalny ti-
mer i ustawienia high/low, zebysmy mogli przeja¢
kontrole nad procesem gotowania. Funkcja auto-
matycznego podtrzymywania ciepfa sprawia, ze

CROCKPOT CSC052X

tomatyzujacych prace, jednak sg w stanie przygo-
towac tak samo pyszne dania jak modele cyfrowe.
Wspomnie¢ mozna takze o réznych multicookerach,
ktére wyposazone sg w funkcje wolnowaru. W prak-
tyce jednak jest to odrebna kategoria urzadzen ku-
chennych, poniewaz jest to tylko jeden z trybow pracy.

L czego sktada sie
wolnoware

Pod wzgledem konstrukcji wolnowar najbardzie]
przypomina garnek z pokrywa. Jest wyposazony
w uchwyty utatwiajace przenoszenie, a z przodu ma
umieszczony panel sterujgcy. Pokrywa jest transpa-
rentna i wykonana z hartowanego szkfa, w trakcie
pracy urzadzenia mozemy wiec na biezaco $ledzi¢
postep w przygotowywaniu potrawy. Tym, co naj-
wazniejsze, jest misa, w ktorej sa przygotowywane

———

CROCKPOT CSC026X
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FILM I
positek jest gotowy do spozycia wtedy, kiedy tyl-
ko mamy na to ochote. W zestawie z wolnowa-
rem znajduje sie naczynie kamionkowe przysto-
sowane do mycia w zmywarce, ktérego mozna
uzywac w piekarniku. Jego pojemnosc to 5,6 .

Fot. Crockpot

potrawy. Jest to wyjmowane naczynie, zazwyczaj
kamionkowe lub ze stopu metali pokrytego powto-
ka ceramiczng. Czyszczenie misy jest fatwe, a oprocz
tego wyglada ona estetycznie, wiec mozna bez-
posrednio w niej serwowac przyrzadzone positki.

Wazne parametry

Gdy kupujemy wolnowar, mozemy zwrdci¢ uwage
na kilka waznych parametréw. Dzieki nim fatwiej do-
bierzemy sprzet do naszych potrzeb. Przede wszyst-
kim znaczenie ma pojemnos¢ naczynia. Im jest wiek-
sza, tym wiecej porcji jedzenia przygotujemy. Kom-
paktowe modele majg mise o pojemnosci ok. 3,5 1.
Jest to dobry wybor, jesli przygotowujemy jedzenie
dla 3 — 4 oséb. Taki wolnowar sprawdzi sie wiec
zaréwno na rodzinnym obiedzie, jak i w mieszka-
niu singla lub pary, gdzie gotuje sie positki na kilka
dni, a oprécz tego jest niewielki. Gdy czesto przy-
gotowujemy duzo porcji jedzenia dla rodziny lub na
przyjecia, warto siegna¢ po wolnowar z wiekszg mi-

Fo;[. Adier

Pokrywa wolnowaru jest
zazwyczaj przezroczysta, zebySmy
mogli na biezqco podejrzed, jak
przygotowuje sie danie.
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WOLNOWARY

s3. Dostepne na rynku modele majg pojemnos¢ na-
wet 7,51, a to pozwala na przygotowanie nawet 10
porcji, w takim naczyniu bez trudu zmiescimy nawet
catego kurczaka. Pamietajmy o tym, Ze przygotowa-
ne positki mozna zamrozi¢ lub odgrzac nastepnego
dnia. Rozmiar wolnowaru nalezy dobiera¢ rozwaz-
nie, poniewaz jesli przygotujemy za mafo porcji, nie
mamy mozliwosci szybkiego ,dogotowania” potra-
wy. Jesli potrzebujemy sprzetu naprawde kompak-
towego, mozna siegng¢ po najmniejsze modele do-
stepne na rynku, o pojemnosci 2 I.

Rozmiar misy jest powigzany z masg urzadzenia. Naj-
mniejsze wolnowary wazg ok. 4 kg, a te najwieksze na-
wet ponad 6 kg. Warto to wzig¢ pod uwage, zwfaszcza
jesli sprzet ma uzytkowac starsza osoba. Co prawda,
wolnowar rzadko przenosimy, jednak trzeba pamietac,
Ze to wiasnie misa w duzej mierze wptywa na jego ma-
se. Jesli jest wiec wypetniona po brzegi przygotowana
potrawa, 10 jej waga znacznie wzrasta.

Istotnym parametrem, jak praktycznie kazdego elek-
trycznego urzadzenia kuchennego, jest pobér mocy.
Wolnowary nalezg do urzadzen energooszczednych
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i w zaleznosci od trybu pracy pobér mocy wynosi od
kilkudziesieciu w trakcie podtrzymywania tempera-
tury do kilkuset watéw podczas gotowania z duzg
wydajnoscia. Nawet najwieksze modele rzadko po-
bieraja ponad 300 W.

Dostepne funkcje

Obstuga wolnowaru jest fatwa i wymaga jedynie chwi-
li nauki. Podstawowe modele manualne sg wyposazone
zazwyczaj w pokretta. W praktycznie wszystkich dostep-
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nych na rynku urzadzeniach znajdziemy trzy tryby pra-
cy. Dostepne sg dwa programy gotowania: ,low” —tryb
malego zuzycia energii, w ktérym gotowanie odbywa sie
W mniejszej temperaturze, oraz ,high”, ktéry charaktery-
zuje sie wieksza mocg i temperaturg. W praktyce w trak-
cie uzytkowania tryby zmieniamy zgodnie z tym, co radzi
przepis, dobierajac je do okreslonych skiadnikéw. Trzeci
tryb to podtrzymywanie temperatury, ktdre jest przydat-
ne, gdy skonczymy przygotowywac danie, jednak musimy
jeszcze przez jakis czas wstrzymac sie z jego podaniem.

Wieksze mozliwosci pod wzgledem funkcjonalnym
dajg wolnowary cyfrowe. To wynika, oczywiscie,
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z bardziej zaawansowanego sterowania. Dzieki nie-
mu czes¢ procesdw mozna zautomatyzowac. Duzym
utatwieniem jest timer, ktéry programujemy, zeby
urzadzenie pracowato we wczesniej wybranym try-
bie przez okreslony czas. Po zakonczeniu gotowa-
nia automatycznie wigczy sie funkcja podtrzymywa-
nia temperatury. Dzieki temu wolnowar moze dzia-
fa¢ w petni samodzielnie, nie musimy mie¢ go stale
pod kontrolg. Urzadzenie jest réwniez wyposazone
w funkcje op6znienia startu.

Misa w wolnowarze

Oprdcz pojemnosci misy warto zwroci¢ uwage, z ja-
kiego materiatu zostata wykonana. Popularnym wy-
borem jest naczynie kamionkowe. Jest przystosowa-
ne do mycia w zmywarce, co stanowi duze ufatwie-
nie podczas czyszczenia. Jest réwniez odporne na
wysokie temperatury, dlatego moze by¢ uzytkowa-
ne w piekarniku, np. Zeby zapiec ser. Coraz wiek-
sz popularnoscia ciesza sie wolnowary z misg wy-
konang ze stopu metali oraz pokryta powtoka ce-
ramiczna. Jest ona, oczywiscie,
odporna na wysokie temperatu-
ry i moze byc uzytkowana w pie-
karniku. Powtfoka ceramiczna za-
pobiega przywieraniu potraw, co
ma duze znaczenie, poniewaz mi-
sa taka moze by¢ wykorzystywana
do podsmazania miesa dla wydo-
bycia dodatkowego aromatu czy
odgrzewania potraw na kazdego
rodzaju ptycie kuchennej, wigcze-
nie z indukcyjna. Naczynie moze
by¢, oczywiscie, przechowywane

Dzieki wygodnym
uchwytom urzqdzenie
moze by¢ tatwo
przenoszone.

w lodéwce. Misa z pokrywa ceramiczng nie powin-
na by¢ myta w zmywarce, a recznie. Jest ona jednak
fatwa w czyszczeniu ze wzgledu na swoje walory.

Mozliwosci wolnowaru

Z pewnoscig wielu osobom gotowanie w wolnowarze
kojarzy sie z daniami gulaszowymi, tzw. jednogarnko-
wymi, tymczasem mozliwosci sg wprost nieograniczo-
ne. Przy pomocy wolnowaru przygotujemy catg game
roznych dan. Jesli urzadzenie jest odpowiednio duze, to
w $rodku mozemy przyrzadzic np. catego kurczaka czy
pieczen. Mise mozna umiesci¢ w piekarniku, zeby np.
zapiec ser czy przyrumienic¢ skorke. Oprécz tego w wol-
nowarze przyrzadzimy zupy, owoce morza, rybe, gofab-
ki, marokanski tadzin, a nawet szybki omlet na sniada-
nie. W wolnowarze mozemy takze przygotowac kom-
pot, konfitury i dzemy czy desery. Urzadzenie sprawdzi
sie w zaréwno w daniach miesnych, jak i wegetarian-
skich. Ograniczajg nas w zasadzie tylko wiasna kreatyw-
nos¢ oraz dostep do przepiséw.

Czyszczenie i eksploatacja

Jak dbac¢ o wolnowar, zeby stuzyt dugo i bezawaryj-
nie? Przede wszystkim nalezy go odpowiednio czyscic.
Elementy narazone na zabrudzenie to, oczywiscie, na-
czynie oraz pokrywa. Misy kamionkowe oraz pokrywa
moga by¢ myte w zmywarce. Jesli jednak mamy naczy-
nie pokryte powtokg nieprzywierajaca, np. DuraCera-
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mic, to zaleca sie mycie reczne, zeby jej nie uszkodzic.
Niezaleznie od typu misy przy myciu recznym nale-
2y stosowac miekkie $ciereczki lub ggbki. Nie powin-
no stosowac sie ostrych myjek czy $rodkéw o wiasci-
wosciach $ciernych. Naczynie kamionkowe przed my-
ciem powinno ostygna¢. Nagta zmiana temperatury,
np. zalanie nagrzanego naczynia zimng woda, moze
je uszkodzi¢. Z zewnatrz sprzet wystarczy wytrze¢ wil-
gotng sciereczka z dodatkiem cieptej wody i detergen-
tu oraz wytrze¢ do sucha. Pod wzgledem uzytkowym
w wolnowarze nie trzeba stosowac wielu rozwigzan
zabezpieczajacych. Pokrywa moze by¢ zapinana na
specjalne klipsy, a uchwyty nie powinny nagrzewac
sie w trakcie pracy. O stabilng pozycje na blacie dbaja
nézki antyposlizgowe.
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Wolnowar Crock-Pot
CSCO66X - 5,6 |

Teraz mozesz spedzac wiecej czasu z rodzing lub przyjaciétmi,
niekoniecznie w kuchni. Crock-Pot zajmie sie gotowaniem.

Ten energooszczedny wolnowar z misg kamionkowg o pojemnosci
5,6 | jest idealny dla 7 os6b. Wbudowany timer zatrzymuje
gotowanie po ustalonym czasie, a nastepnie przetacza urzadzenie
w tryb podtrzymywania temperatury, aby zachowac Twoje danie
ciepte i gotowe do spozycia.

Ugotuj pyszne rodzinne positki, przygotuj przyjecie, na ktérym dania
beda gotowe doktadnie, kiedy chcesz. Duzy, cyfrowy wolnowar
TimeSelect oferuje dwa tryby gotowania, dzieki ktérym mozesz
dopasowac swoj positek doktadnie do ilosci czasu, ktérym
dysponujesz - idealny dla zabieganych gospodarstw domowych.

www.crockpot.pl
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Puszysta kawa
z domowej kawiarni

Automatyczny ekspres do kawy umozliwi ci przygotowanie delikatnej
latte, puszystego cappuccino czy esencjonalnego espresso.

e Zintegrowany system spieniajacy - gwarancja doskonale spienionej,
mlecznej kawy.

o Regulowany dozownik - dopasowanie do kazdej wysokosci naczynia.

Zintegrowany
system
spieniajacy

¢ Wysokie cisnienie - doskonaty aromat i odpowiednia moc kawy.

Wybierz ekspres o kompaktowym rozmiarze i przygotuj doskonata kawe.

amica.pl
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